PROJET

Version PROJET : 1 - Date:21/10/21

IMPRIMERIE ROY Référence Maquette : P5967 - DNE PARENT
Désignation : ETIQ AF GROS VISAGE VOSNE ROMANEE
7ZAC DIl PRE FI FURY Client: 21GROS - DNE AF GROS
1 Commercial(e) : SABARD Dominique
%’gﬁ;ﬁﬁ?s FIET Assistante Commerciale : ROY Monique
ES Téléphone - Email : 03 85 87 63 42 _ commanderfb@inessens.

Premier Cru la Chaniére
Appellation d'Origine Protégée

2020
| Gaufrage | Foulage [ Vernis {1 Couleur
Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés :l g |: g — —
iq) et iI est possible qu'avec le temps, un dépbt

noble et naturel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d'altération et lui assurer unme évolution
optimale, il faut garder la bouteille 3 une température constante
de 12° 2 15° et 3 un taux d’hydrométrie de 80% a 85% minimum.
Our wines are not systematically filtered, It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
{15°C), and in a relative humldity between 80-85%.
Exclusive limited bottling of 222 magnums.
MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n®: PMC20

PREGNANCY WARNING
1L @) plsohelcon cpueiing | 15

AF. GROS

Elevé et vinifié 2 Pommard, Céte d’Or, France

PREMIER CRU
LA CHANIERE

pppellation d Origine S rolégée

2020

BON POUR ACCORD

Lignitire ;

Seulement en cas de modification(s), merci de laisser vos commentaires :

DATE :

Papier : MARTELE EXTRA BLANC - Format (HxL) - ET : 85 x 120 mm

2 C
Dorure : DORURE A PLAT + DORURE GALBEE N E C D k

Couleurs : BLEU + ORANGE + CREME * Visiblement différe

POUR EVITER DES ERREURS LOURDES DE CONSEQUENCES, VERIFIER AVEC ATTENTION TOUTES LES MENTIONS AVANT IMPRESSION DEFINITIVE. VOTRE SIGNATURE VOUS ENGAGE
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION. LES COULEURS DE CE DOCUMENT NE SONT QUE LA REPRESENTATION EN SORTIE SIMULEE DES TONS D’IMPRESSION

nee ErapTC CNMTOLC 1cc TCIMNTEC nC oécioCchirt CT FCTTC EnDCLIV/C CNNT nNccipl cc cc pEcEncon AllV TANC NANTANC nin ANV EFUARNTHINANC



PROJET

Version PROJET : 1 - Date:21/10/21

IMPRIMERIE ROY Référence Maquette : P5967 - DNE PARENT
Désignation : ETIQ AF GROS VISAGE VOSNE ROMANEE
ZAC DU PRE FLEURY E'i:t=219|'(‘c;5;£;“:R?)F§Rn‘1’,i ote
G i ommercial(e) : omi
AF. GROS ;HET Assistante Commerciale : ROY Monique
Bourgogne /ES Téléphone - Email : 03 85 87 63 42 _ commanderfb@inessens.f]
Appellation d'Origine Protégée ,
Pinot Noir 2020

100% Pinot Noir

| |Gaufrage [ |Foulage [ | Vernis [ _| Couleur

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas fltrés
5y et il est p qu’'avec le temps, un dépdt
noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d’altération et lul assurer une évolution
optimale, il faut garder la bouteille A une température constante
de 12° 4 15° et 3 un taux d’hydrométrie de 80% a 85% minimum.

Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment seties at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%-

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES- Lot n° - BPN20

PREGNANCY WARNING
0L | D e gy Woens

Thd

A-F. GROS

Elevé et vinifié 2 Pommard, Céte d’Or, France

W@/&M d (\?«ryme Do legé

PINOT NOIR

2020

BON POUR ACCORD

agnoture

Seulement en cas de modification(s), merci de laisser vos commentaires :

DATE:

Papier : MARTELE EXTRA BLANC - Format (HxL) - ET : 85 x 120 mm C

Dorure: DORURE A PLAT + DORURE GALBEE N E E N \
Visiblement différe

Couleurs: BLEU + ORANGE + CREME

POUR EVITER DES ERREURS LOURDES DE CONSEQUENCES, VERIFIER AVEC ATTENTION TOUTES LES MENTIONS AVANT IMPRESSION DEFINITIVE. VOTRE SIGNATURE VOUS ENGAGE
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION. LES COULEURS DE CE DOCUMENT NE SONT QUE LA REPRESENTATION EN SORTIE SIMULEE DES TONS D'IMPRESSION

nCc  EFADTC  CMTDE ICE  TEINTEC RE pECEDCMAT  C©T  FCTTC  ENDCIIVE CANMT  BACCIolcc cc  bpécénco ALV  TANC  DANTANME Nl ALV ECUANTINEANIC



PROJET

Version PROJET : 1 - Date: 21/10/21

IMPRIMERIE ROY Référence Maquette : P5967 - DNE PARENT
Désignation : ETIQ AF GROS VISAGE VOSNE ROMANEE

ZAC DU PRE FLEURY C|ient:21FROS-DNEAFGR()‘S.
T = o CHET Commercial(e) : SABARD Dominique

AF. GROS ‘ Assistante Commerciale : ROY Monique

Bourgogne VES Téléphone - Email : 03 85 87 63 42 _ commanderfb@inessens.f

Hautes Cotes de Nuits
Appellation d'Origine Protégée
100% gg\%?nmr || Gaufrage [ |Foulage [ 1 Vernis [ | Couleur

Le vin est un #lément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
y t et 11 est pessible qu'avec le temps, un dépbt
noble et natorel spparaisse.

Ce vin nous @ demands un soin particulier pendant 3 ans. Pour le
conserver sans risque d'aitération et lul assurer une évolution
optimale, il faut garder la bouteille & une température constante
de 137 # 15° ot A un taux dhydrométrie de 80% it 85% minimum.

Qur wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment s=ttles at the bottom of the bottle.
This wing has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To proparly conserve this wine and provide an optimal evelution,
the bottle shonld nlways be kept between 54°F (13°C) and G0"F
(15°C), and in a relative bumldity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT GF FRANCE - VIN DE B0URGTGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot HN20

0 Ershmcuse lifelong 75 d
f3 /0 VOL harm o your baby

& A.-F. GROS

Elevé et vinifié 3 Pommard, Céte d’Or, France

HAUTES-COTES DE NUITS

Alltion & Crigine Protigée
2020

Seulement en cas de modification(s), merci de laisser vos commentaires : BON POUR ACCORD

Sigriareire

DATE

Papier : MARTELE EXTRA BLANC - Format (HxL) - ET : 85 x 120 mm

2 C
Dorure : DORURE A PLAT + DORURE GALBEE N E C D k

Couleurs : BLEU + ORANGE + CREME Visiblement différe

POUR EVITER DES ERREURS LOURDES DE CONSEQUENCES, VERIFIER AVEC ATTENTION TOUTES LES MENTIONS AVANT IMPRESSION DEFINITIVE. VOTRE SIGNATURE VOUS ENGAGE
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION. LES COULEURS DE CE DOCUMENT NE SONT QUE LA REPRESENTATION EN SORTIE SIMULEE DES TONS D'IMPRESSION

nce  EAADTC  CAMTDC B CC TEOIMTEC nc  pEcépCharc CT  CETTC  ERDEIIVE CANMT  BACCIDIEC cc  nfcEncop AlIV  TAMC  DANTAMC NIt AV EFUANTINIANC



PROJET

Version PROJET : 1 - Date:21/10/21
IMPRIMERIE ROY Référence Maquette : P5967 - DNE PARENT
Désignation : ETIQ AF GROS VISAGE VOSNE ROMANEE
Client : 21GROS - DNE AF GROS

AF GROS ‘I-ITE¥ Commercial(e) : SABARD Dominiqt'le
G Chamberti | Assistante Commerciale : ROY Monique
evEEyF R AMDEnE [ES Téléphone - Email : 03 85 87 63 42 _ commanderfb@inessens.f
Appellation d'Origine Protégée |
2020
]| Gaufrage [ | Foulage || Vernis || Couleur

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
et 11 est possible qu'avec le temps, un dépét

noble et naturel apparalsse,

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver sans risque d’altération et lui assurer une évolution

optimale, il faut garder la bouteflle A une température constante

de 12° 4 15° et & un taux d’hydrométrie de 80% a 85% minimum.

Our wines are not systematically filtered. It Ls possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and [n a relative humlidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n°: GC20

PREGNANCY WARNING
i (@ R e | 5

& 3 A.-F. GROS

Elevé et vinifié 3 Pommard, Céte d’Or, France

%(‘ % e

bﬁﬁﬁp///aﬁkm- d @W '@W
2020

Seulement en cas de modification(s), merci de laisser vos commentaires : ?'ON FOUR ACCORD

Papier : MARTELE EXTRA BLANC - Format (HxL) - ET : 85 x 120 mm

2 C
Dorure : DORURE A PLAT + DORURE GALBEE N E C D k

Couleurs : BLEU + ORANGE + CREME Visiblement différe

POUR EVITER DES ERREURS LOURDES DE CONSEQUENCES, VERIFIER AVEC ATTENTION TOUTES LES MENTIONS AVANT IMPRESSION DEFINITIVE. VOTRE SIGNATURE VOUS ENGAGE
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION. LES COULEURS DE CE DOCUMENT NE SONT QUE LA REPRESENTATION EN SORTIE SIMULEE DES TONS D’IMPRESSION

Nncc  EFARTC EMTOC 1EC  TCIMTEC NEC  pECEDEMAE ET  ~CTTC  ENDCIIVME CANMT  DACCIDIEC cc  pécénco ALIV  TAKNC  DARNTAME AL AV ECLIAMTINEANC



PROJET

Version PROJET : 1 - Date:21/10/21
IMPRIMERIE ROY Référence Maquette : P5967 - DNE PARENT
Désignation : ETIQ AF GROS VISAGE VOSNE ROMANEE
< Client : 21GROS - DNE AF GROS
R — '[(‘.'Z:E'YI' Commercial(e) : SABARD Dominique
AF.GROS ‘ Assistante Commerciale : ROY Monique
Nuits Saint Georges IVES Téléphone - Email : 03 85 87 63 42 _ commanderfb@inessens.

Premier Cru Les Saints-Georges
Appellation d'Origine Protégée —_—
2020 e | |Gaufrage [ |Foulage [ |Vernis .| Couleur

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
et il est possible qu'avec le temps, un dépbt

noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demand¢ un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver sans risque d'altération et lul assurer une évolution

optimale, il faut garder la bouteille & une température constante

de 12° 4 15° et & un taux d’hydrométrie de 80% a 85% mintmum.

Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolntion,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-35%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : NSG20

PREGNANCY WARNING
HROL | QD) plonelcon cause iiong | 73

3 >
.-',_‘l,:" i P
& 3 A.-F. GROS
ol - ’ — —
’ ?{‘i gt Elevé et vinifié 4 Pommard, Cote d’Or, France

PREMIER CRU
LES SAINTS-GEORGES

2020

BON POUR ACCORD

Sigintuire

Seulement en cas de modification(s), merci de laisser vos commentaires :

DATE :

Papier : MARTELE EXTRA BLANC - Format (HxL) - ET : 85 x 120 mm

2 C
Dorure : DORURE A PLAT + DORURE GALBEE N E C ) \.

Couleurs : BLEU + ORANGE + CREME Visiblement différe

POUR EVITER DES ERREURS LOURDES DE CONSEQUENCES, VERIFIER AVEC ATTENTION TOUTES LES MENTIONS AVANT IMPRESSION DEFINITIVE. VOTRE SIGNATURE VOUS ENGAGE
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION. LES COULEURS DE CE DOCUMENT NE SONT QUE LA REPRESENTATION EN SORTIE SIMULEE DES TONS D'IMPRESSION

nEC  EFADTC CMTDC I1EC  TEIMTEC nNr  pECEDCMAT  ET  ACTTE  EnpCiivE CAMT  BNCCIDIEC cc  nEcEpncop ALV TAMC  BAMTANC NIl ALV ECUANTIIIANC



