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CONSEIL-ANALYSE

CERTIFICATE OF ANALYSIS, PURETY,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON
21200BEAUNE—France
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cofrac

SOUS LE N7 1-1676
PORTEE DISFONIELE
SUF LE SITE wwvrw cofroc fr

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French origin,
destined to exportation, cerfificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are natural
quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in the country
it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn't contain any esters nor artificial
extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free selling on the national and

export markets.

EXPEDITEUR/FROM:
DESTINATAIRE/TO :
VINS :

SAS GROS AFF. - LA GARELLE - 5 GRANDE RUE - 21630 POMMARD - France

FINE and RARE - REPUBLIC OF TAIWAN - CHINA,

MILLESIME 2014
MILLESIME 2007
MILLESIME 2003
MILLESIME 2014
MILLESIME 2013
MILLESIME 2014

MILLESIME 2014
MILLESIME 2008
MILLESIME 2014
MILLESIME 2014
MILLESIME 2012
MILLESIME 2010
MILLESIME 2012

Le soussigné Directeur du Laboratoire :

BEAUNE 1ER CRU LES BOUCHEROTTES (ROUGE/RED)
POMMARD 1% CRU LES PEZEROLLES (ROUGE/RED)
POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES (ROUGE/RED)
CHAMBOLLE MUSIGNY (ROUGE/RED)
CHAMBOLLE MUSIGNY (ROUGE/RED)
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS (ROUGE/RED)
SAVIGNY LES BEAUNE 1% CRU

LE CLOS DES GUETTES (ROUGE /RED)
VOSNE ROMANEE AUX REAS (ROUGE/RED)
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE (ROUGE/RED)
ECHEZEAUX GRAND CRU (ROUGE/RED)
ECHEZEAUX GRAND CRU (ROUGE/RED)
RICHEBOURG GRAND CRU (ROUGE/RED)
RICHEBOURG GRAND CRU (ROUGE/RED)

BURGUNDIA OENOLOGIE

29 RUEBUFFON

21200 BEAUNE-France

habilité par le gouvernement francais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifi€) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a l'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et &

'exportation.

Fait & Beaune, le 17/11/2016 Signataire :

MARCRATOIRE
INDIA CENOLOGIE

=

29 Rue Buffon - ZAC Porte de Beaune - 21200 Beaune - France - Tél (+33) 03 80 22 43 21 - fax {+33) 03 B0 24 78 28 - www.burgundia fr - laboratoire@burgundia.fr
S.AR L. au capital de 53 000€ - Siret 487 544 033 000 29 - APE 71208 - TVA FR54 487 544 333
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ACCREDITATION

CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE e

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES C(ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-0e-b.com " woww.coltac b
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 - U

- PORTEE

) DISPONIBLE
- SUR

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1602.1216.1217 /0

Echantillons remis le: 09/02/2016 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/02/2016 au:10/02/2016

Analyses exécutées du: 09/02/2016
113174 OE
09/02/2016/34

N° demande;

Réf. client:

au: 10/02/2016
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021221C - BEAUNE 1ER CRU LES BOUCHEROTTES - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres

Résultats

Méthodes/Incertitudes

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

*0,9905 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0.0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < seuil détection de la

méthode 2 ma/l

Recherche par CCM
SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil détection de

la méthode 2 mg/l

Chromatographie en Couche Mince
SD=2 mg/l

IRTF

* o,
DEGRE ALCOOLIQUE 12.9% VOL R evoLl
PH * 3 56 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
+(0.04)
= 3,5 g/t H2S04 IRTF
ACIDITE TOTALE 5 ol T 2504

* < seuil quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

ACIDE L-MALIQUE SD=0,03 g/l
- ICP-OES
FER 1.8 mg/ £(0,5 mg/l) - SD=0.2 mg/l
* ICP-OES
CUIVRE 0,08 mg/ £(0,06 ma/l) - SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 11 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
+(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
. Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 56 mg/l +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
. ¢ IRTF
DYOXYDE DE CARBONE 0,59 g/l +(0.10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *24.1 gll Méthode densimetrique
+(1,0 g/l)
: ] . Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,29/l +0,5 g/l - SD=0.02 g/
* 081 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 12,51 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE

* 0,62 g/l acide acétique

11,82 meq/|

Méthode enzymatigue automatisée
+(0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU
MALVIDOL

ABSENCE

Chromatographie papier

Rapport établi le:  10/02/2016

Analyses validéjmﬁf-am

GUERIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rappori d'analyses ne conceme que les objets soumis & Fanalyse.Seules certaines prestations rapporiges dans ce document sont couvertes par faccréditation.Elles sont identifices par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulzire FQ-4 Rév. 06 du 0812/2015.



ENOLOGIE L5

CONSEIL-ANALYSE SOUSIEN 11675

FORTEE DISFONBLE
SUR LE SITE www.cotrac fr

RAPPORT D'ANALYSES EXPORT SAS GROS A.F.
La Garelle
5, Grande Rue
21630 POMMARD

Echantillon N°:  09-28540 page n° 1/2
[Date réception : 09/12/2009
Date analyse : 09/12/2009 au 10/12/2009
Appellation : POMMARD 1ER CRU
LES PEZEROLLES
Couleur : Rouge
Millésime : 2007
ANALYSE UNITE RESULTAT
*Titre alcoométrique volumique % vol. 13,20
Réflectance infrarouge (A.24)
*Sucres réducteurs g/L 21
Flux continu néocuproine (A.41)
*Acidité volatile g/L acide acétique 0,65
Flux continu KI-KIO3 (A.92)
*Acidité totale g/L acide tartrique 5,55
Titrimétrie potentiométrique automatisée (X.09)
*pH 3,66
Potentiométrie automatisée (X.10)
*Acide L-malique g/L 0,2
Enzymatique par analyseur séquentiel (X.04)
*$02 Libre mg/L 22
Colorimétrie par analyseur séquentiel (X.01)
*S02 Total mg/L 73
Colorimétrie par analyseur séquentiel (X.02)
*Fer mg/L 21
Absorption atomique (A.230)
*Cuivre mg/L 0,16
Absorption atomique (A.240)
*Masse Volumique Kg/L 0,9917
IRTF (X.11)
*Extrait sec total g/L 27,4
Densimétrie (A.30)
Cendres g/L 2,7

Laccréditation COFRAC alleste uniquernenpielxl:pmm_&lenge du Laboratoire pour les analyses figurant avec un astérisque sur le préssent rapport. Elle ne couvre pas linterprétation et/ou la conciusion qui reléve(nt) de la
compélence propre du Iahora'lph'__é,_l:g'f;o:;umil_:_l_iu[\ @a.co rapporl n'est aulorisée que sous fa forme fac-similé pholographique intégral. Le présent rapport ne concerne que les objels soumis & I'znalyse

- fa” N2\ A Beaune, le Jeudi 10 Décembre 2009 & 16h 00
Laboratoire @gré¢ par la Direction &énérale de la Concurrence,
de la Consommafion el de Ja Réprassion des Fraudes, pour la délivrance
de certificatd d'analyses refatifs"atm-Ving destinés a l'exportation.
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BURGUNDIA CENOLOGIE

Z.A.du Champ des Cannes - 21200 Beaune - France - Tél.(+33) 03 80 22 43 21 - Fax (+33) 03 80 24 78 28 - www burgundia.fr - laboratoire@burgundia fr
S ARL aucapital de 50 000€ - Siret 487 544 033 000.11 - APE 743B - RCS Beaune 487 544 033



LABORATOIRE
ACCREDITE PAR LE

cofrac
ENOLOGIE 5
ESSAIS
CONSEIL-ANALYSE SOUSLEN 11676

FORTEE DiSPONIBLE
SUR LE SITE www cofrac fr

RAPPORT D'ANALYSES EXPORT SAS GROS AF.
La Garelle
5, Grande Rue
21630 POMMARD

Echantillon N°;  09-28540 page n® 2/2
Date réception : 09/12/2009
Date analyse : 09/12/2009 au 10/12/2009
Appellation : POMMARD 1ER CRU
LES PEZEROLLES
Couleur : Rouge
Millésime : 2007 _
ANALYSE UNITE RESULTAT L J
*Acide citrique g/L <1,0

Enzymatique manuelle (A.120)

*Acide sorbique Néant
Chromatographie papier (A.171)

Acide salicylique Néant
Chromatographie papier

e i —
L'accréditalion COFRAC atieste uniquemgﬂt_’dp_‘}_a’lﬁii@!ﬁjﬁe'_iL'Ndaburatnlre pour les analyses figurant avec un astérisque sur le présent rapport. Elle ne couvre pas linterprétation el/ou la conclusion qui reléve(nt) de la
compétence propre du Iahmagﬁié&hﬁé_mtﬂu:ﬁm&é b&r‘g’ngcrl n'est autorisée que sous la forme fac-similé phatographique intégral. Le présent rapport ne concerne que les objets soumis a l'analyse
i = .
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ol N\ A Beaune, le Jeudi 10 Décembre 2009 a 16h 00
Laboratoire agre ar I_q Direction Gér\érqle de la Concurrence,
de la Consommatiopret! de 1a Répressiof des-Fraudes, pour la délivrance
de certificats d’gnalyses relatifs aux vins destinés a I'exportation.
\ \ '
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BURGHNDIA ENOLOGIE

Z A du Champ des Cannes - 21200 Beaune - France - Tél.(+33) 03 80 22 43 21 - Fax {+33) 03 80 24 78 28 - www burgundia fr - laboratoire@burgundia fr
S ARL aucapital de 50 000€ - Siret 487 544 033 000 11 - APE 743B - RCS Beaune 487 544 033



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
N 10228
| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO DISPONBLE
SUR
6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.768 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com F www.colrac.i
S.A. avec conseil de surveilance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSALS
RAPPORT D'ANALYSES EXPORT SAS GROS AF
La Garelle
5, Grande Rue
21630 POMMARD
Echantillon N°:  06-49638 page n°1/2
Date réception: 03/11/2009
Date analyse: 03/11/2009
Appeliation: POMMARD 1ER CRU
LES PEZEROLLES
Couleur: Rouge
Millésime: 2003
ANALYSE | UNITE [ 5 RESULTAT
*Titre alcoométrique volumique % vol. 13,25
Réflectance infrarouge (A24)
*Sucres réducteurs g/L . 1,8
Flux continu néocuproine (A41) '
*Acidité volatile . g/L acide acétique 0,62
Flux continu KI-KIO3 (A92)
*Acidité totale g/L acide tartrique 5,09
Titrimétrie potentiométrique automatisée (A80)
*pH 3,55
Potentiométrie automatisée (A100)
*Acide L-malique Néant
Chromatographie papier (A110)
*S02 Libre mg/L 32
lodométrie A 161
*S02 Total mg/L 80
lodométrie A151
*Fer mg/L 2,8
Absorption atomique (A230)
*Cuivre mg/L 0,19
Absorption atomique (A240)
*Masse Volumique Kg/L 0,9916
Aréométrie (A11)
*Extrait sec total g/L 27,4
Densimétrie (A30)
Cendres g/L 2,7 -

e Analyses validégsrpar-Brirnp'ﬂUGU-ﬁml; Oenologue - Responsable technique.

A Beaune, le mardi 3 novembre 2009 a 15h 00

Le rapport d'analyses ne conceme que les abjets soumis a 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par faccréditation.Eles sont identifiées par le
symbole *La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.



cofrac

ACCREDITATION

CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

N€ 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO GisRon= =
SUR
6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com wrw.cofrac
S.A. avec conseil de surveilance et directoire au capital de: 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAILS
RAPPORT D'ANALYSES EXPORT SAS GROS AF
La Garelle
5, Grande Rue
21630 POMMARD
Echantillon N°:  06-49638 page n°2/2
Date réception: 03/11/2009
Date analyse: 03/11/2009
Appellation: POMMARD 1ER CRU
LES PEZEROLLES
Couleur: Rouge
Millésime: 2003
ANALYSE [ UNITE [0 RESULTAT
*Acide citrique g/L <1,0
Enzymatique manuelle (A120)
*Acide sorbique Néant
Chromatographie papier (A171)
Néant

Acide salicylique
Chromatographie papier

ot 3 T B .
Analyses validé}sfpar»Br_r,lngjl_w_@UERﬂ__- Oenologue - Responsable technique.

b

/ A A Beaune, le mardi 3 novembre 2009 & 15h 00

N

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & fanalyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Efles sont identifies par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée gue sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAC

6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.76 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1602.1216.1217 /0

Echantillons remis le: 09/02/2016 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/02/2016 au:10/02/2016

Analyses exécutées du: 09/02/2016
113174 OE
09/02/2016/34

N° demande:

Réf. client:

au: 10/02/2016
Client:

60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021220J - CHAMBOLLE MUSIGNY - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres

Résultats

Méthodes/Incertitudes

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

*0.9918 g/lem3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 a/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < seuil détection de la
méthode 2 mg/l

Recherche par CCM
SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil détection de
la méthode 2 mg/!

Chromatographie en Couche Mince
SD=2 mg/l

IRTF

* o
DEGRE ALCOOLIQUE 12,9% VOL o svoL)
o T35 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
£(0.04)
34 g H2504 IRTF
ACIDITE TOTALE 68.5 meq/! +(0.2 g/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

SD=0,03 g/l
. ICP-OES
FER 1.8 mg/l +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
. ICP-OES
s 0,13 mg/! £(0,06 ma/l) - SD=0,02 ma/|
. Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
DE

DIOXYDE SOUFRE LIBRE 15 mg/t +(7 ma/l) - SD=0.2 mall
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 68 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte

+(15 mg/l) - SD=1,1 ma/|

. ’ IRTF

DYOXYDE DE CARBONE 0,67 g/l +(0.10 afl)
EXTRAIT SEC TOTAL * 26,6 g/l Méthode densimétrique

+(1,0 a/l)

] . . Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,24/l +(0,5 all) - SD=0,02 git
= 0,66 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
Y
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 12,63 meq/! +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
= 0,68 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée
A ETI
CIDE ACETIQUE 11,42 meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0.01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

MALVIDOL

Rapport établi le:  10/02/2016

Analyses validées par Bruno HUGUENIN~Denclogue - Responsable technique.

— W

T -y

Le rapport danalyses ne conceme que les objets soumis & Fanalyse. Seules certaines prestahons 'r“appmﬁés'aéns ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE ~ “fr% ...,

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO DLONIEE
SUR
6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1.03.80.26.23.78 - Fax;03.80.26.23,78 - laboraloire@c-oe-b.com www.cofrac.tr
S.A. avec conseil de surveilance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022
RAPPORT D'ANALYSES EXPORT
CERTIFICATE OF ANALYSIS SAS GROS A.F.
La Garelle
5 Grande rue
21630 POMMARD
Echantillon N°:  15-10733 page n°1/2
Date réception: 11/06/15
Date analyse: 11/06/15
Appellation: CHAMBOLLE MUSIGNY
Couleur. Rouge
Millésime: 2013 _
ANALYSE | UNITE | . RESULTAT W o v |
*Titre alcoométrique volumique % vol. 13,30
IRTF
*Sucres réducteurs g/L 1,8
Flux continu néocuproine
*Glucose Fructose g/L 0,1
Enzymatique par analyseur séquentiel
*Acidité volatile g/L acide acétique 0,70
Flux continu KI-KIO3
*Acidité totale g/L acide tartrique 5,98
Titrimétrie potentiométrique automatisée
*pH 3,25
Potentiométrie automatisée
*Acide L-malique g/lL 0,1
Enzymatique par analyseur séquentiel
*S02 Libre mg/L 17
Colorimétrie par analyseur séquentiel
*S02 Total mg/L 71
Colorimétrie par analyseur séquentiel
“Fer mg/L 1.7
Absorption atomique
*Cuivre mg/L 0,05
Absorption atomique
*Masse Volumique Kg/L 0,9901
IRTF
*Extrait sec total g/L 233
Densimétrie

Analyses valldé}spgrs_tgngﬁuﬁﬂﬁhlﬂ\_-l Oenologue - Responsable technigue.

K _ N\ \ A Beaune, le Jeudi 11 Juin 2015 a 15h 54

.

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis A lanalyse Seules certaines prestations rapposiées dans ce document sont couvertes par faccréditation. Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formuiaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION

N* 10238
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO i
6 rue du 16 me Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - Courriel-laboratoire@c-oe-b.com oo
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°1602.1216.1217 /0 Domaine GROS AF.
Echantillons remis le: 09/02/2016 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/02/12016 au:10/02/2016 La Garelle 5, Grande Rue
Analyses exécutées du:  09/02/2016 au: 10/02/2016
N° demande: 113174 OE Client: 60340 21630 POMMARD
Réf. client: 09/02/2016/34
Page : 1

Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021216M - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9914 glcm3 nggg“ggtgzﬂgf"°”iq”e par résonateur de flexion
ACIDE SALICYLIQUE Non déteﬁéé;:g:ilzdigftion de la ggc;hzerche par CCM
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non délger(::zt;osdeeug c:fst;/alction de ggr:zm;tgo/gl;raphie en Couche Mince
DEGRE ALCOOLIQUE *12,4 % VOL 't'?g. o -
PH *3 51 Z(E))LEI\;TIOMETRIE AUTOMATISEE
(CIDITE TOTALE R +0 g HSO04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
SD=0,03 g/l

FER * 1,2 mg/l :t((;(l;-t')orﬁgll) - $D=0,2 mg/l

CUIVRE * 0,08 mg/l Ii((:gbcéEn?g/l) - 8D=0,02 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 19 mg/l S(;;eg;l;;h?tggigig lrig//;visible automatique en flux injecté

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *77 mgl f(q%c:‘r:gjlt;ofoggt;?1Ul.1}l/g->/lisible- Automatique en Flux injecté

DIOXYDE DE CARBONE *0,62 g/l 'i'g o o

EXTRAIT SEC TOTAL *24.2 g/ G oy densimetriaue

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.3 gl E(é)t,rswg;la) a_utgg:(t)i'soézegtjrzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
ACIDITE VOLATILE CALCULEE OGiameat . |x007 ) Hz804) - SD=0010 g H2504

ACIDE ACETIQUE 1092 gélﬁgc:ﬂ:q&;;:étique mgfggdélean;gzzggzguael;to-mggiéo?m g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

MALVIDOL

Rapport établile:  10/02/2016

AN w R A ok Ak

sk Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par le

symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.

Page: 1 Suite page: 2




CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO --;i'

6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac
Z

ACCREDITATION
Ne 1-022¢
PORTEE

DISPONIBLE
SUR

e www.cofrac fr

ESSALS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1602.1216.1217 /0

Echantillons remis le: 09/02/2016 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/02/2016 au:10/02/2016

Analyses exécutées du: 09/02/2016
N° demande: 113174 OE
Réf. client: 09/02/2016/34

au: 10/02/2016
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021219A - SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres

Résultats

Méthodes/Incertitudes

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

*0,9917 g/lcm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0.0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < seuil détection de la
méthode 2 mg/l

Recherche par CCM
SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil détection de
la méthode 2 mg/l

Chromatographie en Couche Mince
SD=2 mal/l

DEGRE ALCOOLIQUE

*12,9% VOL

IRTF
#(0.1 % VOL)

POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

PH 351 +(0,04)
* 3,5 g/l H2S04 IRTF
ACIDITE TOTALE 67,8 meq/l +(0,2 g/l H2504)

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

ACIDE L-MALIQUE SD=0,03 g/l

FER " 2.1 mg/l Lc(g-sonlf:/n - $D=0,2 mg/!

CUIVRE *0.15mg/l Lc(:gbce)sEn?g/l) - SD=0.02 mg/ | |

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 14 mg/ Z%es:;ﬁh_ot;naig:g Ln{l.;{fiwmble automatique en flux injecte

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 55 mg/l jszgesc;:t;;;:)\ofoggt:r;e‘ 1Ur.T\1/£;>1isibIe Automatique en flux injecté

DYOXYDE DE CARBONE 0,619/’ ',jg' i o

EXTRAIT SEC TOTAL * 26,6 g/l 2”5";2:‘,?, densimetrique

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,2 g/l :l:/:gtgos;j/tla) a_utts)g:(t)i‘soézegilnzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
ACIDE ACETIQUE o7 ; 1”,:§ igweegfléﬂque T{gl,ggdg;|E:;§::22;Zuael;m-msagi?01 g/l acide acélique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

MALVIDOL

Rapport établile:  10/02/2016

* Analyses validéevﬁa/rﬁmgqﬂy(}ﬂ}ﬂm - Oenologue - Responsable technique.

N

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & fanalyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par laccréditation.Elles sont identifies par le
symbole *La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ4 Rév. 06 du 08/12/2015.



RAPPORT D'ANALYSES EXPORT

Echantillon N° :  10-08452

ENOLOGIE

CONSEIL-ANALYSE

LABORATOIRE
ACCREDITE PAR LE

cofrac

-

L
ESSAIS

SOUS LE N° 1-167¢
PORTEE DISPONIBLE
SUK LE SITE www.cofrac [r

SAS GROS AF

La Garelle

5 Grande rue
21630 POMMARD

page n°1/2

Date réception: 04/01/2011

Date analyse: 04/01/2011

Appellation: VOSNE ROMANEE
Aux Réas

Couleur: Rouge

Millésime: _ 2008
; ANALYSE

UNITE

RESULTAT

*Titre alcoométrique volumique
Réflectance infrarouge (A24)

*Glucose Fructose
Enzymatique par analyseur séquentiel (X.03)

*Acidité volatile
Flux continu KI-KIO3 (A92)

*Acidité totale

Titrimétrie potentiométrique automatisée (A80)

*PH
Potentiométrie automatisée (A100)

*Acide L-malique
Chromatographie papier (A110)

*SO2 Libre
Colorimétrie par analyseur séquentiel (X01)

*S02 Total
Colorimétrie par analyseur séquentiel (X02)

*Fer
Absorption atomique (A230)

*Cuivre
Absorption atomique (A240)

*Masse Volumique
Aréométrie (A11)

*Extrait sec total
Densimétrie (A30)

Cendres

L'acoréditation COFRAC atteste uniquement de la co
compétence propre du laboratoire. La rep pdl

% vol.

g/L

g/L acide acétique

g/L acide tartrique

mg/L

mg/L

mg/L

mg/L

Kg/L

g/L

g/l

12,76

0.1

0,71

6,81

3,43

0.1

16

68

1.4

0,17

0,9919

26,6

2,7

P

pour les analyses figurant avec un astérisque sur le présent rapport. Elle ne couvre pas lnterprétation at/ou k& conclusion qui reléve(nt) de la

aulorisée que sous la forme fac-similé photographique intégral. Le présent rapport ne concerne que les objets soumis a 'analyse.

Laboratoire agréé par
de la Consommation et de
de certificats d'analys

Z A.du Champ des Cannes - 21200 Beaune - France - Tél.{+33) 03 80 22 43 21

A Beaune, le Mardi 4 janvier 2011 a 11h05

- Fax (+33) 03 80 24 78 28 - www.burgundia.fr - laboratoire@burgundia.ir

S.A R L au capital de 50 000€ - Sirel 487 544 033 000 11 - APE 7438 - RCS Beaune 487 544 033



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac
—— | LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO ?\/

6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

PORTEE
DISPONIBLE
SUR
i www cofrac Ir

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1602.1216.1217 / 0 Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 09/02/2016 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/02/2016 au:10/02/2016 La Garelie 5, Grande Rue

Analyses exécutées du: 09/02/2016
N° demande: 113174 OE
Réf. client: 09/02/2016/34

au: 10/02/2016
Client: 60340 21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021222T - VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Résultats Méthodes/incertitudes
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9919 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0.0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecte’ < seuil détection de la |Recherche par CCM
méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif non detectele < seuil détection de [Chromatographie en Couche Mince
la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
. o IRTF
DEGRE ALCOOLIQUE 12,75% VOL (0.1 % VOL)
PH *3.43 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
+(0,04)
*3,5 g/l H2S04 IRTF
ACIDITE TOTALE 72.1 megll £(0,2 g/l H2504)
ACIDE L-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/l I\Sllsgggg Z?Itomatlsée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
. ICP-OES
FER 1.4 mg/ +(0,5 mg/l) - SD=0.2 mg/l
. ICP-OES
CUIVRE 0,17 mg/l +(0,06 ma/l) - SD=0.02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
+(7 mg/l) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 68 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
+(15 ma/l) - SD=1,1 mg/l
* 4 IRTF
DYOXYDE DE CARBONE 0,53 g/l £(0.10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL * 26,6 gl ’l’:‘:tgg‘; densimétrique
~ ) . Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U V-visible
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,14/l 0.5 a/l) - SD=0,02 gll
* 0,62 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
ACIDITE VOLATILE CALGULEE 13,21 meg/! £(0,07 g/l H2504) - $D=0,010 g/l H2504
* 0,71 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée
\CIDE ACETIQUE 12,34 meg/l +(0,05 o/l acide acetique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU : .
MALVIDOL ABSENCE Chromatographie papier

Rapport établi le: ~ 10/02/2016

Analyses validégsfﬁéfrﬁm_r_rg_ljuedl‘iﬂm - Oenologue - Responsable technique.
’ B . \

Le rapport danalyses ne conceme que les objets soumis a I'analyse.Seules certaines presiations

ses dans ce document sont couvertes par Faccréditation.Elles sont identifiées par le

symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formutaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.




CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1602.1216.1217 /0

Echantillons remis le: 09/02/2016 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/02/2016 au:10/02/2016

Analyses exécutées du: 09/02/2016
N° demande: 113174 OE
Réf. client: 09/02/2016/34

au: 10/02/2016
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021218V - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres

Résultats

Méthodes/Incertitudes

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

*0,9914 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

méthode 2 mg/|

Non détecté < seuil détection de la

Recherche par CCM
SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil détection de
la méthode 2 mg/I

Chromatographie en Couche Mince
SD=2 mg/|

IRTF

* 0,
DEGRE ALCOOLIQUE 13,1% VOL £(0.1 % VOL)
* POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
ith 342 +(0,04)
*3,9g/lH2504 IRTF
ACIDITE TOTALE 77,5 meg/ £0.2 g/l H2804)

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

MALVIDOL

ACIDE L-MALIQUE SD=0,03 g/l
- ICP-OES
FER 1.3 mg/ +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
. ICP-OES

CUIVRE 0.10 mg/l £(0,06 mg/l) - SD=0,02 mgll
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte

+(7 mg/l) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 69 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

+(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

: IRTF
B N * ¥
DYOXYDE DE CARBONE 0,55 g/l (0,10 g/l
EXTRAIT SEC TOTAL *26,3 g/l ﬂﬁ‘g”;,ﬁ gansimetrique
: . N Métlhode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,1g/ 40,5 a/l) - SD=0,02 g/l
*0,72 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 14,05 meq/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2804
* 0,75 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

ACIDE ACETIQUE 12,92 meq/l +(0,05 o/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acetique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

Rapport établile:  10/02/2016

Analyses validéespar Brurio H
e

UGUERIN Oenologue - Responsable technique.

Le rapporl d'analyses ne conceme que les objets soumis a lanalyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par laccréditation.Elles sont identifibes par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'es! autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE scorEnanon
N 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO o
SUR
6 rue du 16 &me Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboraloire@c-oe-b.com www colrac It
S.A. avec conseil de surveillance et directoire au capiial de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022
1 o
Rapport d'analyse N°E1406.0392.0393 Domaine GROS AF:
La Garelle 5, Grande Rue
21630 POMMARD
VIN ROUGE N°14060393R
ECHEZEAUX 2012
3/4
Parametres Resultats Methodes/Incertitudes
o . Densimélrie éleclronlque par résonateur de flexion
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C 0,9904 gfcm3 +(0,0003 glom?)
ACIDE SALYCILIQUE ABSENCE Recherche par CCM
] . * non détecté < seull déteclion de la Chromatographie en Couche Mince
ACIDE SORBIQUE sermi-quantilatif méthode 2 mal $D=2 mg/
. IRTF
DEGRE ALCOOLIQUE 13,2% VOL +(0.4 % VOL)
. POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
PH 3,53 +(0,04)
* 3,6 g1H2S04 IRTF

ACIDITE TOTALE 74,3 meql| +(0,2 g H2804)

ACIDE L-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/i

Méthode automatisée enzymatique et
spectrophotométrique U.V-visible
§D=0,03 gt

FER *1,8 mg/t

ICP-OES
(0,5 mgll)
$D=0,2 mg/

CUIVRE *0,09 mafl

ICP-OES
+{0,05 mg/l)
$D=0,02 ma

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mg/l

Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux
injecté

+{7 mgfl)

SD=0,2 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *72 mghl

Spectrophotométrie U.V-visible- Automatique en Flux
Injecté

+(15 mgfl)

SD=1,1 mafl

DIOXYDE DE CARBONE *0,58 gl

IRTF
(0,10 g/)

EXTRAIT SEC TOTAL 24,09l

Méthode densimélrique
{1,000

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE * <seuil quantification 0.05 g/l

Méthode automalisée enzymatique et
spectrophotomélrique U.V-visible
SD=0,02gN

*0,69 g H2504

ACIDITE VOLATILE CALCULEE 14,13 meg/

Méthode enzymatique automatisée
(0,04 g1 H2S04)
SD=0,010 g H2504

* 0,79 g/l acide acélique

ACIDE ACETIQUE 13,12 meg/l

Méthode enzymatique automatisée
(0,05 gl acide acélique)
SD=0,01 g/l acide acétique

Extrait du rapport N°1406.0392.0395 / 0
Echantillons remis le: 04/06/2014 par le demandeur

Analyses exécutées du:  04/06/2014 au: 06/06/2014
Rapport établile:  06/06/2014

N° demande: 91771 EX Client: 61174
Réf. client: TERRELIS: 04/06/2014/49

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & I'analyse.L'accréditation par le COFRAC atieste de la compétence des laboralolres pour les seules analyses couvertes par

I'accréditation repérées par le symbole *.
La reproduction de ce rapporl n'es! autorisée que sous sa forme inlégrale.
Formulaire E28Y5 Rév. 04 du 02/01/2007



ENOLOGIE

CONSEIL-ANALYSE

RAPPORT D'ANALYSES EXPORT
CERTIFICATE OF ANALYSIS

SAS GROS AF.
La Garelle

5, Grande Rue
21630 POMMARD

25

ESSAIS
SOUSLEN 11676
FORTEE DISPONIBLE

SUR LE SITE vaww.cofrac fr

Echantillon N°:  12-10594 page n® 1/2
Date réception:  07/06/2012 o
Date analyse : 07/06/2012
Appellation : RICHEBOURG

GRAND CRU
Couleur : Rouge
Millésime : 2010

ANALYSE UNITE RESULTAT

*Titre alcoométrique volumique % vol, 13,40
IRTF
*Sucres réducteurs g/L 1,56
Flux continu néocuproine
*Glucose Fructose g/L 0,1
Enzymatique par analyseur séquentiel
*Acidité volatile g/L acide acétique 0,57
Flux continu KI-KIO3
*Acidité totale g/L acide tartrique 6,00
Titrimétrie potentiométrique automatisée
*Acidité totale meq/L 80
Titrimétrie potentiométrique automatisée
*Acidité volatile megqg/L 9,6
Flux continu KI-KIO3
*Acide L-malique g/L 0,1
Enzymatique par analyseur séquentiel
*SO2 Libre mg/L 20
Colorimétrie par analyseur séquentiel
*S02 Total mg/L 65
Colorimétrie par analyseur séquentiel
*Fer mg/L 1,3
Absorption atomique
*Cuivre mg/L <0,05
Absorption atomique
*Masse Volumique Kg/L 0,9908
IRTF

L'accréditation COFRAC atteste uniquement de la compétence du Laboratoire pour les analyses figurant avec un astérisque sur le présent rapport. Elle ne couvre pas l'interprétation et/ou la conclusion qui reléve{nt) de le
compétence propre du laboratoire. La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous la forme fac-similé photographique intégral. Le présent rapport ne conceme que les objets soumis 4 l'analyse.

Laboratoire agréé par la Direction Générale de la Concurrence,
de la Consommation et de la Répression des Fraudes, pour la délivrance
de certificats d'analyses relatifs aux vins destinés a I'exportation.

A Beaune, le Jeudi 7 Juin 2012 2 17h 44

BURGUNDIA (ENOLOGIE

29 Rue Buffon - ZAC Porte de Beaune - 21200 Beaune - France - Tél (+33) 03 80 22 43 21 - Fax (+33) 03 80 24 78 28 - www.burgundia.fr - laboratoire@burgundia fr
S ARL au capital de 50 000€ - Slret 487.544 033 000 29 - APE 71208 - TVA FR54 487 544 033



RAPPORT D'ANALYSES EXPORT
CERTIFICATE OF ANALYSIS

ENOLOGIE

CONSEIL-ANALYSE

SAS GROS A.F.
La Garelle

5, Grande Rue
21630 POMMARD

55

ESSAIS

SCUSLEN 11876
PORTEE DISPONIELE
SUR LE SITE veww cofrac fr

Echantilion N°:  12-10594 page n° 2/2
Date réception : 07/06/2012 =
Date analyse : 07/06/2012
Appellation : RICHEBOURG
GRAND CRU

Couleur: Rouge
Millésime : 2010

ANALYSE UNITE RESULTAT
*Extrait sec total g/L 255
Densimétrie
Cendres g/L 2,6
*Acide citrique g/l <1

Enzymatique manuelle

*Acide sorbique
Chromatographie papier

Acide salicylique
Chromatographie papier

Non détecté

Non détecté

L'accréditalion COFRAC atteste uniquement dela compétence du Laboratoire pour les analyses figurant avec un astérisque sur le présent rapport. Elle ne couvre pas linterprétation et/ou la conclusion qui reléve(nt) de le
compétence propre du laboratoire. La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous la forme fac-similé photographique intégral. Le présent rapport ne conceme que les objets soumis a |'analyse

Laboratoire agréé par la Direction Générale de la Concurrence,

de la Consommation et de la Répression des Fraudes, pour la délivrance

de certificats d'analyses relatifs aux vins destinés 4 l'exportation.

A Beaune, le Jeudi 7 Juin 2012 2 17h 44

29 Rue Buffon - ZAC Porte de Beaune - 21200 Beaune - France - Tél (+33) 03 80 22 43 21 - Fax (+33) 03 80 24 78 28 - www burgundia.fr - laboratoire@burgundia fr

SARL aucapital de 50 000€ - Siret 487 544 033 000 29 - APE 71208 - TVA FRS4 487 544 033



CENTRE OENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAC ~

6 rue du 16 éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com
S.A. avec conseil de surveillance el directoire au capitai de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac
ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www.cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1406.0388.0391 /0

Echantillons remis le: 04/06/2014 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:04/06/2014 au:06/06/2014

Analyses exécutées du:  04/06/2014
91770 EX
04/06/2014/34

N° demande:

Réf. client:

au: 06/06/2014
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°14060391F - RICHEBOURG GRAND CRU - 2012
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres

Résultats

Méthodes/incertitudes

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

*0,9904 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < seuil détection de la
méthode 2 mg/l

Recherche par CCM
SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seull détection de
la méthode 2 mg/l

Chromatographie en Couche Mince
SD=2 mg/l

IRTF

* o,
DEGRE ALCOOLIQUE 13,1% VOL £(0.1 % VOL)
PH 361 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
' +(0,04)
*3.6 g/l H2504 IRTF
ACIDITE TOTALE 74,1 meq/l +(0,2 o/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

SD=0,03 g/l
FER " 1.5mg/l ﬁgéomEgS/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE " 0.07 mg/l Iﬁ;b%isg/n - SD=0.02 mg/!
IOXYDE DE SOUFRE LIBRE “ 13 mg/l fgerc;t;gh?tgrgigig :‘J“.(\ll/;visible automatique en flux injecté
S IOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 50 mg] fﬁ?:f;%ofogggf 1Ur.]:/g-)/li.':,ible Automatique en flux injecté
DYOXYDE DE CARBONE *0,62 g/ LF({(; |:0 all)
EXTRAIT SEC TOTAL *23,790 i"ﬁ‘[;ﬁ‘; densimetriaue

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE

* non détecté g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
+(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

T0.63 9/l H2504

Méthode enzymatigue automatisée

MALVIDOL

12,85 meg/| £(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2504
* 0,72 g/t acide acetique Méthode enzymatique automatisée
ACIDE ACETIQUE 11,92 meg/! +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU e Ehromatographie papler

Rapport établile:  06/06/2014

Analyses validées par Bruno HUGUENIN-Denologue - Responsable technique.
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Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis A l'analyse.Seules certaines preslaljoﬁs"iiappuﬁﬁés’dél\s ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.




