CERTIFICATE OF ANALYSIS,

SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBURON
21200 BEAUNE—France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in
the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn't contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fuffill all sanitary conditions for its free

selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM:  Frangois PARENT - 16 rue Pierre Joigneaux — 21200 BEAUNE - France
DESTINATAIRE/TO : SIMPLE- RUSSIE

VINS : RICHEBOURG GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
ECHEZEAUX GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS (ROUGE/RED) MILLESIME 2012
SAVIGNY LES BEAUNE 1R CRU CLOS DES GUETTES(ROUGE/RED) MILLESIME 2013
SAVIGNY LES BEAUNE 1R CRU CLOS DES GUETTES(ROUGE/RED) MILLESIME 2014
VOSNE ROMANEE AUX REAS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
POMMARD 18R CRU LES ARVELETS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013

Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON

21200 BEAUNE—-France

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifié€) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a l'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et

a I'exportation.
Fait @ Beaune, le 29112019 Signataire :




SARL MOREAU OENOLOGIE

14 Rue du Canal, Corchanu, 71150 CHASSEY LE CAMP
Tél/ Fax : 03.85.48.19.53
Site : www.moreau-cenologie.com

SIRET : 450 937 099 00031

Certificat d'analyse et de pureté destiné a I'exportation n° N° 1802/00836

Code : 411MOUTAR  Nom : SARL DOMAINE MOUTARD-DILIGENT
N° d'échantilion : 1802/01550

Regu Je : 16/02/2018 Rapport émis le / Report issued : 16/02/2018
Analyses effectuées du / Analyzes of : 16/02/2018 au / to : 16/02/2018

Intitulé : Crémant de Bourgogne Brut Rosé

Certificat de pureté , sanitaire, de libre vente et de consommation

Dans la limite des déterminations affectuges, le soussigné, Oenologue du laboratoire SARL MOREAU GENOLOGIE. agrae par le minisiére francais
de I'sconomie. des finances et de ndustrie pour fa délivrance des certificats d'analyses ralatifs sux vins destinés 4 l'exportation, certifie que les
caraclensiigues analytiquas du produit aésigne a-dessous sont conformes a Ia définition du vin selon Fannexe Il du RCE 491/2008 et les annexes

18 et 1C du RCE 606/2009. Au regard des paramétres analysés soumis par Je demandeur. ce produit est loyal et marchand et rempiit jes
conditions sanitaires pour sa libre vente

Certificate of purity, sanitary conditions, free trade and consumption

In the limit of the parameters analysed, the undersigned, specialist in osnology of the SARL MOREAU DENCLOGIE, approved survayor by the
French minisiry of Economy, Financas and industry for the delivery of certificates of analyses relative to wines intendad for the export. guarantess
that the analylical charactenstics of the product indicated below are in accordanca with the definition of the wine according to the appendix (Il of the
RCE 4981/2009 and appandices 1B and 1C of the RCE 605/2009. Towards the analyzed parameaters subjectsd by the apphcanl s product is loyal
and marketahie and performs the sanitary conditions for its frae sale.

Certificado de pureza, sanidad, analisis y libre venta y consumo

L'abajo firmante, SARL MOREAU OENOLOGIE, habiktado por el Ministerio Frances de la Economia de las Finanzas y de la Indusiria para la
axpadicion de los cerificados de analisis relativos a los vinos destinades a la exportacion, cerfifica que las caraciznshcas analiticas de producio
designado mas abajo estan corforme con Ja defimicion del vino sagun e anexe lif de! RCE 401/2000 v 15 anexos 18 y 1C del RCE 606/2008

Respacio & los parametros analizados somefidos por el solicitante, este producto es leal y marcante v satistace las condiciones sanitarias para su
venta fibre.

Commercialisé SARL DOMAINE MOUTARD-DILIGENT Destinataire /

par/ Sold by 7 81 Grande Rue Shipped to /
Comercializado 89700 MOLOSMES Destinatario :
por : FRANCE

Désignation de I'exportation / Shipment description / Desinacion del exportacion :

- Produit / Product Vin effervescent Rosé
- Appeliation / Designation Crémant de Bourgogne Brut Rosé Non millésinai0

N° de commande ! Purchase order i
N° de lot 7 Batch number | Mucho -
Quantité / Quantity T

/ S. Moreau, Oenologue

Prestation non couverie par V'accréditation COFRAC

Renseignements feurmis par ie chent sous sa responsapilité / informations supplied by custamer unde: his responsibility / Jntormacion proparcionada por el
dliente y bajo su responsabilidad

Ce centfficat ne conceme que les parameies soumss 3 I'analyse / this certificate only concems the parameters wich have been subject fo analysis/ Este
certificado solo se refiere a los paramatros anafizados.

Les rapports d'analyes émis par le Laboratoirs ne concernent que les echantillons soumis a anajyses

La regroduction des documnents et des rappons d essal n'est autonsas que sous 1a farme de fac-simile photographique intégral avec autorisation écrite de
ta direction du Laboratoire
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. SIRET : 450 937

Certificat d'analyse n° 1802/00836

Télécopie : 0325385772

099 00031

Email champagne@champagne-moutard eu

Code : 411MOUTAR
Regu le : 16/02/2018

Ce document contient 1 page(s)

SARL MOREAU OENOLOGIE

14 Rue du Canal, Corchanu, 71150 CHASSEY LE CAMP
Tél/ Fax : 03.85.48.19.53
Site : www.mareau-cenologie.com

cofrac
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SARL DOMAINE MOUTARD-DILIGENT

81 Grande Rue
89700 MOLOSMES

Rapport émis le: 16/02/2018
Analyses effectuées du: 16/02/2018 au 16/02/2018

Intitulé : Crémant de Bourgogne Brut Rosé
Vin effervescent - Rosé - Non miliésimé

N° d'échantillon : 1802/01550

Titre alcoométrique volumique acquis 4 20°C (% volume)

{IRTF)

Titre alcoométrique en puissance
{Caleul)

Titre alcoométrique Total (% vol)
{Caicul)

Glucose + Fructose (g/l.)

(IRTF)(%)

Acidité Volatife (g/L H2SO4)
(RTF)

Acidité Volatile (meg/L)

(Calcul)

Acidité Totale (/L H2504)

(IRTF)

Acidité Totale (meq/L)

(Calcul}

Acide Malique (g/L)

{IRTF)

Dioxyde de Soufre libre (mg/L}
{méthode Ripper lodométne}

Dioxyde de Soufre total (mg/L)
{méthode Ripper jodamétriel(*}

Acide Salicylique

{chromatographie sur papier)

Acide Sorbique

{chromatographe sur papieri*i

Masse Volumique & 20°C (g/cm3)
(méthode aréometrie)(

Extrait Sec Total (g/L)
(Densimétre calcul)

Surpression & 20°C {Bar)
iAphroméme)

(% volume}

12.19

0.39

12.58

6.6

0.32

6.5

4.06

82,9

<0.4

34

Absence

Absence

0.9933

28.70

5.9
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALY SES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAQ
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23.78 - Fax:03 30 25 23 79 - Courriel-iaboratoire@c-0e-b.com

S A a consell de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ N°Siret. 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1909.0633.0643

Echantillons remis le: 10/09/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 10/09/2019 au: 11/09/2019

Analyses exécutées du: 10/09/2019

138695EX
10/09/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au: 11/09/2019
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19090388V- SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES -2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C R IRTF
alcohol content % by volume 1S ENE +(0,1 % VOL)
PH i POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH 3,66 +(0,04)
ACIDITE TOTALE " 3,4 gl H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,6 mea/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seu quantification 0.1 gi Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER “1.8 gl ICP-OES
fron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0,069/ $D=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SQUFRE LIBRE *22 g Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “77 mgl Spectrophotometrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE 0,69 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2374l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE "Non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,63 g H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,88 meg/l +(0,07 g/ H2SO4) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 072 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,95 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE -

o . SD=0
malvidol diglucoside Pt

“Rapportetatiiie 10912019

Analyses validées par Bruno HU




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATJIRE AGREE D'ANALYSES TENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD
5 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03.30.26 23.73 - Fax:03.30 25.23 79 - Coumel labcratorre@c-oe-b.com
S A 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N”Siret: 312 143 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cafrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1909.0633.0643

Echantillons remis le: 10/09/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 10/09/2019 au: 11/09/2019

11/09/2019

Analyses exécutées du: 10/09/2019
N° demande: 138695EX
Réf. client: 10/09/2019/34

au:

Client:

La

Domaine GROS A.F.

21630

Garelle, 5 Grande Rue

POMMARD

60340

malvidol diglucoside

Désignation du produit VIN ROUGE N°19092601T - SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES -2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9910 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ! +(0,0003 g/fcm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
|salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seull détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 ma/| SD=2 mg/l

DEGRE ALCOCLIQUE % VOLA20°C *431 9% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)

PH 348 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,9 g/l H2804 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 79,0 meg/l +(0.2 g/l H2504)

ACIDE l:-MALIQUE * < seuil quantfication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid S0=0,03 g/l

. R ICP-OES

FER iron 1,4 mgll +(0,5mg/l) - SD=02 mg

CUIVRE . ICP-OES

cooper 015 g1 SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *94 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0754l IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 253l Méthode densimétrique

total dry extract {by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5all) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,82 gl H2S04 Methode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,65 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,37 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographis papier

MALVIDOL ABSENCE

Rapport établi le:  11/09/2019

Analyses validées par Bruno H

LABORATOIRE

AGI:




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD
6 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Teél:03 80,26 23 73 - Fax:03.30 25.23.79 - Courrel laboratorre@c-0e-b com
S A 3 conseil de surveillance =t directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 143 00022

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.calrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1907.0633.0643

Echantillons remis le: 09/07/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du : 09/07/2019 au : 10/07/2019

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  09/07/2019 au:  10/07/2019
N° demande: 138563EX Client: 60340
Réf. client: 09/07/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19091254T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +(,9925g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l 5D=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecte < seuil detection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C N o IRTF
alcohol content % by volume 13.0% VoL +(0,1 % VOL)
PH *355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE 4,1 9/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,0 meg/! +(0,2 g/l H2S04)
ACI_DE L.MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
iron 1.2 mgl +(0,5 mgll) - SD=0,2 mg/

N . . ICP-OES
CUIVRE cooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 26 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mgl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde 9 +(15 mgll) - SD=1,1 g/
DYOXYDE DE CARBONE *0.48 g/l IRTF
carbon dioxyde = +(0,10 g/l
EXTRAIT SEC TOTAL 9424l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) “9 +(1,0g/)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose “9 +(0,5gfl) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0.61 g/l H2504 Methode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE acetic *0,75 gfl acide acétique Méthode enzymatique automatisée
|acid 9,24 meg/! +{0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromat hi ;
MALVIDOL ABSENCE it

malvidol diglucoside

Rapport établile:  10/07/2019

FkheeheTiy AT Ty

Analyses validées par Bruno HU
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION

Ne 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO L
§ rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03.30.25 23.78 - Fax:03 30 25 23 79 - Courriel-laboratoira@c-oe-b.com et
S A conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1909.0633.0643
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 10/09/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:10/09/2019 au:11/09/2019
21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  10/09/2019 aw: 11/09/2019
N° demande: 138694EX Client: 60340
Réf. client: 10/09/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19090541V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9905 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C S g +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mag/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l 5D=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C R o IRTF
alcohol content % by volume s +{0,1 % VOL)
PH 359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,20 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 69,82 meg/l +(0,2 g/l H2504)
ACIPE IT—MALIQUE * < seif quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
. . ICP-OES
FER iron 1.3 mgll +(0.5mg/) - SD=0,2 mg/
CUIVRE . g — ICP-OES
pean < seuil quantification 0,05 g/t $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *15 mall Spectropholométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde . {15 mgfl) - SD=1,1 mg/
DYOXYDE DE CARBONE *0.70 af IRTF
carbon dioxyde 09 =(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL +934gl Methode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 9 +(1.0gf)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U, V-visible
glucose and fructose 19 +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/|
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/l H2S04 |Methode enzymatique automatisée
volatile acidity {as acetic acid) 12,65 meqft +(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatigue automatisée
acetic acid 12,53 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatograshie paier
MALVIDOL ABSENCE il

maividol diglucoside

Rapport établile:  11/09/2019

Le rapport 3'analyses ne concerme que ‘es obiets scumis 4 'araiyse Seules certaines prestafions rageeniées dans ce decument sent ccuvenes sar faccreditation Eiles sonit idenufiées oar e
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ...

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ZENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO mm;ﬁs
6 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23 78 - Fax 03 80 26 23.79 - Courriel laboratoire@c-oe-b com m_sgli:—ae_fr

S A4 conseil de surveillance et directoire au capital de' 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
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Rapport d'analyse N°1904.0633.0356 omaine

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantilions remis le: 09/04/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:09/04/2019 au:10/04/2019

Analyses exécutées du: 09/04/2019 au:  10/04/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  09/04/2019/34

21630 POMMARD

Désignation du produit VIN ROUGE N°19045641H - POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résuitats Méthodes/incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9903 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . IRTF

alcohol content % by volume 13.2% VOL +(0,1 % VOL)

PH “348 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH i +(0,04)

ACIDITE TOTALE *4,9 g/l H2S04 IRTF

lotal acidity g/L tartaric acid 72,65 meq/l +(0,2 g/l H2504)

ACJFJE L‘—MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

FER . ICP-OES
Liro;n 13 g (0,5 mgfl) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE R i ] ICP-OES

- < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *20 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde *(7 mg/l) - SD=0,2 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 72 mgh Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE +072g! IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 24240 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0,1/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,76 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,18 meg/l +(0,07 g/ H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,66 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,80 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papler

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  10/04/2019
. =+ Analyses validées par Bruno HU
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2709.0633.0643

Echantillons remis le: 26/09/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:26/09/2019 au:27/09/2019

A.F- GROS

1 Place de I'Europe

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 26/09/2019 au: 27/09/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 27/09/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19091218V - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9914 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C +131 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ! +{0,1 % VOL)
PH +342 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 399/ H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 77,5 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIF)E L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
. R ICP-OES
fFER - 3 mof +(0,5 ma/l) - SD=0.2 mal
CUIVRE R ] - ICP-OES
cooper < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “17 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde *(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *69 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE +0,55gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 a/l)
EXTRAIT SEC TOTAL “%63g] Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.1/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,72 g/ H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,05 meqll +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,92 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ) .
[mMaLVIDOL ABSENCE Chromatographie papier
mahvidol diglucoside e »
B et—— .'H

Rapport établiJe:.... 27/09/2019

**++ Analyses validées par Bruno H
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ACCREDITATION
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1904.0633.0643

Echantillons remis le: 16/04/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:16/04/2019 au: 17/04/2019
Analyses exécutées du: 16/04/2019 au: 1710412019

138695EX

N° demande:

Réf. client: 17/042019/34

Client:

A.F GROS

1 place de I'Europe

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19040635T1398R - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2012

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Recherche par CCM

R Absence

salicylic acid SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C N IRTF

alcohol content % by volume 12.9% VOL +(0,1% VOL)

PH +359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3,509/1H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 71,4meq/| +(0,2 g/l H2504)

ACIPE L'-MALIQUE *non détecte gf 1Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

FER N ICP-OES
firon 3.3 mgl +(0,5 ma/l) - SD=0,2 mg/

CUIVRE N ICP-OES

cooper 019 mg SD=0,02 mgll

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *13 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *54 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,60 g/l IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2404 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 gll)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE * non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/I

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,59 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,02 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE 0,67 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,15 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .

MALVIDOL ABSENCE Chromatographie papier

Rapport établi le: _ 170412019

Analyses validées par Bruno H
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