DOMAINE AF.GROS

Moulin a Vent
Appeilation d'Origine Protégée

En Mortperay 2019
100 % Gamay

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas flltrés
é et I est p qu'avec le temps, un dépét

noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 3 ans, Pour le

conserver sans risque d’altération et lul assurer une évoluton

optimale, il faut garder la bouteille A une température constante

de 12° 2 15° et A un taux d'hydrométrie de 80% & 85% minlmum,

Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
aoble and natural sedlment settles at the bottom of the bottle.
Thils wine has been meticulously cared for In our cellar for 2 years.,
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DU BEAUSOLAIS
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : MAV19

PREGNANCY WARNING
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DOMAINE AF. GROS
Beaune
Premier Cru les Montrevenots

Appeliation d'Origine Protégée
2019

DOMAINE AF.GROS

Bourgogne
Appellation d'Origine Protégée

Pinot Noir 2019
100% Pinot Noir

Lz vin est un dlément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés

é y ol Il est ible qu'avec le temps, un dépdt
noble et naturel apparaisse,
Cevlnnouaademnndéunminplﬂ!muerpendant:ml’ouru
conserver eans risque d'altération et ful assurer me Evolution
optimale, ! faut garder ln bouteille & une tempéTature constante
deiy*a 15° et & un taix I’ hydrométrie e Bot% & 85% minioyom,
Our wines are not systematically fiterad. It is posaible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottke.
This wine hay been meticulously cared for n our cellar for 3 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evalution,
the bottle should always be kept batwesn 54°F (12°C) and Go°F
(15°C), and In a relative humidity betwesn Ho-#5ts,

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
°HCIDl:II1' [ FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - VIN (JF HOURGOGNE
CONTIENT DES SULAITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n* 8RN19
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DOMAINE AF, GROS
Beaune

Premier Cru les Boucherottes
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés

Iy g et 1l est p qu'avec le temps, un dépét
noble et naturel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ana, Pour le
conserver sans risque d'altération et hul assurer une évolution
optimale, [t faut garder la bouteille & une température constante
de 12° & 15° et A un taux d’hydrométrie de 80% 2 85% minimum,

Our wines are not systematically filtered. It Is possible that some
noble and natoral sedlment settles at the bottom of the bottle,
This wine has been meticulously cared for in onr cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : BEMO19
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DOMAINE AF.GROS

Vosne Romanée
Appellation d'Origine Protégée
Aux Réas 2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés

q et il est p qu'avec le temps, un dépét
noble et naturel aj .
Ce vin nous a demandé un soln particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d'altération et lul assurer ume évolution
optimale, [l faut garder la bouteille A une température constante
de 12° i 15° et 4 un taux ’hydrométrie de 80% A 85% m!nimum.

Qur wines are not systematically filtered. it is possible that some
noble and natural sediment setties at the bottom of the bottle.
This wine hag been meticulously cared for In our cellar for z years.
To properly conserve thls wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and In a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULATTES - CONTAINS SULPHITES - Lot n® : VR19
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Le vin est un élément vivant. Nos vins me sout pas fltrés
é et il est p qu'avec lo temps, un dépét

noble et naturel apparaisse,

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendast 2 ans. Pour le

conserver sans risque d'altération et lui assurer unme évolution

optimale, il faut garder la boutellle & une é

DOMAINE AF. GROS
Bourgogne
Hautes Cétes de Nuits
Appellation d'Origine Protégée

2020
100 % Chardonnay
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¥ i et 0 est | qu'avec le temps, un dépot
noble ef naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soln particulier pendant 2 ans. Poar le
conserver sane risque d'altération et il assurer une évolution
optimale, 8 faut garder la boutsiils & une temipératore constante
de 127 4 15% et 4 un taux d'hydromébtrie de Bosh & B5% minimum,
Our wines are not systsmatically filtered. It is poszilile that some
noble and satural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has besn meticulously cared for ln our cellar fur 3 years,
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept bétween s4°F (13°C) and 60°F
(157C), and in a relutive humidity between Bo-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIFDE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - VIN [F A0URGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - torri - HNB20
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DOMAINE AF. GROS

Chambolle Musigny
Appsllation d'Origina Protégés
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vine ne sont pas filtrés
q et 1l est possible qu'avec le temps, un dépét

noble et paturel & L

Ce vin nous a demandé an soin particuller pendant 2 ang, Pour le

conserver sans risque d'altération et lul assurer ume évolution

de 12° & 15° et A an taux d'ydrométrie de 80% & 85% minlmom.
Our wines are not systematically filtered. It ls possible that some
noble and natural sediment settles at the bottem of the bottle.
This wine has been meticulously cared for In our cellar for 3 years.
To properly conserve this wine and provide an optimat evolution,
the bottle ahould always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 680-85%.
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : BEBO19
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DOMAINE AF. GROS

Vosne Romanée
Appellation d'Origine Protégée
Les Chalandins 2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins me sont pas filtrds
ysté q et il est possible qu'avec le temps, un dépdt
noble et naturel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soin particuller pendant 2 ans. Pour le
conserver sana risque d'altération et ui assurer une évolution
optimale, 11 faut garder la boutellle 4 une température constante
de 13° & 15° et & nn tanx d’hydrométrie de 80% 2 85% minimum.
Our wines are not ically filtered, It is p le that same
noble and natural sediment eettles at the bottom of the bettle.
This wine has been metirulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE

PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : VC19
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P , I faut garder la bouteflle & une température constante
de 12° 2 15° et A un taux d’hydrométrie de 80% & 85% minlmum,
Qur wines are not systematically fltered. It 1s possible that some
noble and naturel sedlment settles at the bottom of the bottle,
This wite has been insticulously cared for in our cellar for 3 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept botween 54°F (13°C) and Go°F
{15°C), and 1n a relative humidity between B0-85%.

MIS EN BOUTEILLE AL DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT G2 FRANCE - PRODIUCT CF FRANCE - GRAND VIN DF BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - COMTAINS SLULPHITES- Lot n - CM19
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DOMAINE AF.GROS
Savigny les Beaune

Premier Cra Clos des Guettes
Appeitation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins me sont pas fltrés
et il est p le qu'avec le temps, un dépdt
noble et nature] apparaisse.
Ce vin nous a demandé on sein particuller pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d'altération et lui assurer une évolution
optimale, {i faut garder la boutelile A une température constante
de 12° & 15° et  un taux d'hydrométrie de 80% d 85% minimum.
Our wines are not systematically fltered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relave bum!dity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n® : SACG19
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