Maison PARENT-GROS

SAS FRANCOIS PARENT Pommard, Cote d'Or, France

SAS FRANCOIS PARENT MAISON PARENT-GROS »

« JEFFERSON’S CLUB » 1 Rlace de 'Europe - 21630 Pommard

&, 0226185
 Place o Eutope 2130 Pommard \ - e 420 25 955 00
|
TV.A. ER 14 420 425 969 TV.A.FR 14 420 425 969

GRAND VIN INC
Facture N° 5003356 du 05/11/2020 15F, No 82, Section 1, Chenggong Rd,
Yonghe,
23452 TAIWAN
Taiwan
Reéférence : ALLOCATION
Page N° 1
Degré | Conditionnement |Quant Désignation P.u HT. Montant H.T. | Tva
Commande N° 5003285 du
22/09/2020
13,001Blle(s) 0.750 B00,00 | MOULIN-A-VENT 2018 Domaine A.F. 16,25 4 875,00 EX
GROS
13,501Blle(s) 0.750 48,00 | VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 43,50 2 088,00 EX
Domaine A.F. GROS
13,50|Blle(s) 0.750 48,00  CHAMBOLLE MUSIGNY 2018 43,50 2 088,00| EX
Domaine A.F. GROS
13,50|Blle(s) 0.750 48,00 POMMARD 1ER CRU LES 55,00 2 640,00| EX
PEZEROLLES 2018 Domaine A.F.
GROS
13,00(Blle(s) 0.750 24,00 | MOREY SAINT DENIS 2017 AF 37,50 900,00| EX
GROS
13,001Blle(s) 0.750 24,001 MOREY SAINT DENIS 2018 AF 42,00 1 008,00| EX
GROS
14,001Blle(s) 0.750 12,00 | NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES 75,00 900,00 EX
ST GEORGES 2018 AF GROS
13,50|Blle(s) 0.750 24,00| RICHEBOURG GRAND CRU 2018 381,00 9 144,00 EX
Domaine A.F. GROS
fva Libeiié Taux| BaseH.T. Montant Total H.T. 23 643,00
EX | BASE TVA EXPORT HORS CEE 23 643,00 0,00
Net H.T. 23 643,00
Date d'échéance : 05/11/2020 Mode de réglement : VIREMENT TVA. 0.00
Total T.T.C. 23 643,00
Montant réglé 23 643,00
DAE N°: 20FRG8592400593795472
FACTURE HORS TVA FRANCAISE
LIVRAISON EXONEREE EN VERTU DE L'ARTICLE 262-1 DU CG! 3
PRIX DEPART DOMAINE ( Net a payer 0,00 E)
<
REGLEMENT de VOTRE BANQUE A : Facture N° 5003356 du 05/11/2020
CREDIT AGRICOLE 21200 BEAUNE Montant 0.00
ETB 11006 GUI 21004 CPT 14435352001 CLE 07 ) ’
SWIFT AGRIFRPP 810 Code client GRANDVI

IBAN : FR76 1100 62 1) Q244910 p9721630 Pommard Tét +33 (0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FRO98117E0150
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENCLOGICUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD

‘Of ru ‘ ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
5 rue du 18éme Chassaurs 21200 BEAUNE - Tél 02 20.25.23.78 - Fax:03 30 26.23 79 - ——
S A. a zonsell de surveillance stdiracioire au cacitai de: 431 300€ N°Siret 312 148 143 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/0
_ , Domaine GROS A.F. |
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au; 29/04/2020
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340
Réf. client: 28/04/2020/34
Page : 1

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042530J - RICHEBOURG GRAND CRU - 2018

Product Name : -
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Meéthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9910 g/cm3

Densimétrie électronique par rescnateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non detecte < imite de detection de

Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/! LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitaif " non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOCLIQUE % VYOLA 20°C +13.2 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e £(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

71,8 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatigle et spectrophotometrigue U.\V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER * 2.1 mall ICP-CES

iron A mg +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

copper 0,06 mg/| +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 29 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde mg (7 mgll) - LD=0,2 ma/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 78 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique sequentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mgll) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL + 95 8 q/l Méthode densimetrique

total dry extract (by grams per liter) ©9 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE * 0,5 gl Meithode automatisee enzymatigue et spectrophotométrique U.V-usibie

glucose and fructose

£(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

0,80 g/l acide acétique

Methode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,36 meq/| £(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,78 g/l acide acétigue Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,07 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  29/04/2020

PR s Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Page: 1/Total pages: 1 Page FIN



| CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE Ofrac cocomion
7 | N° 1-0228
W LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD D|sP|?§NT|§ELE
8 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUME - Tel:02.80.28 28 78 - Fax:03.80.26.23.79 - SUR
www.cofrac.fr
S.A acensell de surelllance etdirscloire au capilal d2: 431 2008 N Siret 312 148 143 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
|
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/0 |
. . Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 28{04/2'020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au; 29/04/2020
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340
Réf. client: 28/04/2020/34
Page : 1
geségnit"\"’“ du produit VIN ROUGE N°20042522H - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2018
roauct Nname f ..
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Methodes/Incartitudes
Parameters Results | Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A20°C *0.9905 a/em3 Densimeélrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ’ 9 +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limjte de détection de |Recherche par CCM
salicylic acid la méthode 2 mg/l LD=2 mg/|
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C * IRTF
alcohol content % by volume Tt +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5.4 g/l acide tarfrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,8 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIDE L-MALIQUE . e Methode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
malic acid < limite de quantification 0.1 g/l LD=0,03 g/!
FER X ICP-OES
iron 2illmgd +(0,5mg/l) - LD=0,20 mg/l
CUIVRE * ICP-OES
copper 0,05 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 18 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde mg +(7 mg/l) - LD=0,2 mgl
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 55 mall Spectrophotométrie U V-visible -Automatique séquentislle
total sulfur dioxyde mg +(15 mg/l) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL 5.8 gl Methode densimetrique
total dry extract (by grams per liter) ©9 +(1,0 g/1)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0.4gll Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose “9 +(0,5g/l) - LD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13.57 meg/! (0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrie U.V-visible
acetic acid 13,28 medq/| +(0,06 g/l acide acetique)

Rapport établi le:  29/04/2020

T s s et Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

" vion i
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Page: 1/Total pages: 1 Page FIN



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD
¢ rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T21:03 30.26.23.78 - Fax:03 30.26.23 79 -

‘ Ofr u‘ ACCREDITATION
N°1-0228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www.cofrac.fr

S.A, a censeil de survedlance etdirecioire au capilal de: 431 300€ N Siret: 312 149 143 00022 ESSAIS

Certificate of analysis — |
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/0 |

. . Domaine GROS A.F. |
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur '5, Grande Rue |
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 ‘ 21630 POMMARD ‘
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020 |
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340 ‘ i
Réf. client: 28/04/2020/34 ’ :

Page : 1

Désignation du produit
Product Name

VIN ROUGE N°20042525M - CHAMBOLLE MUSIGNY - 2018
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres
Parameters

Resultats
Results

Méthodes/Incertitudes
Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9902 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecte < limite de détection de

Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/I LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/! LD=2 mg/l

DEGRE ALCOCLIQUE % VOLA20°C *13.6 % VOL IRTF

alcohol content % by volume 08 +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrigue IRTF

total acidity g/L tartaric acid

73,5 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER * ICP-CES

iron 1.2mg/ +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE . ICP-OES

copper 0,06 mg/! +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 28 ma/l Spectrophotometrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 (7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 73 mal Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15mg/l) - LD=2 mg/!

EXTRAIT SEC TOTAL 248 all Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ©9 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,3 g/ Methode automatisée enzymatigue et specirophotometrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,67 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,11 megq/! +(0,09 g/l acide acétique) - LLD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE = 0,64 g/l acide acétique Methode automatisee enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
acetic acid 10,70 meq/l +(0,06 g/t acide acétique)

Rapport établi le:  29/04/2020

o drdede de dede dke ek o de e dededeok e dedr dode ke dede e dek e o e e e e e e e drok ek e s de e de ok e o e e ek Analyses Validées par Bruno HUGUENIN - Oen0|ogue . Responsable technique

Page: 1/Total pages: 1 Page FIN



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION

N° 10228
e o PORTEE
DISPONIBLE
- SUR
www colrac fr
' ESSAIS
Certificate of analysis ——
Rapport d'analyse N°2002.3106.3109 /0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 18/02/2020 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:19/02/2020 au:20/02/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 19/02/2020 au: 20/02/2020
N° demande: 162467 EXT  Client: 60340
Réf. client: 19/0212020/34
Page : 1

‘bési—gnation du produit
Product Name

Parametres
Parameters

~ VIN ROUGE N°20023108R - MOULIN-A-VENT - EN MORTPERAY - 2018
Dossier suivi par TERRELIS

Résultats
Results

Méthodes/incertitudes
Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

* 0,9909 g/cm3

Densimetrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

{ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

salleylic acld de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/! LD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *13.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +0.2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,1 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/l tartaric acid

68,4 meqg/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

Jiron 1.0 mg/ +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE . ICP-QES

copper 0.11 mg/l +(0,08 ma/l) - LD=0,02 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 24 ma/l Spectrophatométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “ 64 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde g (15 mgll) - LD=2 mal/l

EXTRAIT SEC TOTAL 250 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ~9 (1,0 g/l

D-GLUCQSE + D-FRUCTOSE 0,5 Méthade automalisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 gf) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,78 g/l acide acétique

|Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid} 13,01 meg/l +(0,09 g/l acide acetique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acelic acid 12.70 meg/l 1 £(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  24/02/2020

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

‘Of ru‘ ACCREDITATION

N° 1-0228
d LABORATOIRE AGREE D'AMALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD DISPF?ORILSEE
€ rue du 1¢eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T2I:03 30 25,22 73 - Fax:03 20 26.23.79 - wwscli':rac o
SA 3 consall de surelllance stdiracioirs au capital d=: 431 3002 M°Siret 312 149 149 00022 ESSAILS
Certificate of analysis ‘ = =
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/0 |
. . Domaine GROS A.F. '
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340 |
Ref. client:  28/0412020/34 . — — = —
Page : 1

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042526E - VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2018

Product Name . . s
Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9905 g/cm3

Densimeétrie électrenique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non detacte < limite de détection de

Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/I LD=2 mgl/|

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecte < limite de déteciion |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C “13.5 % VOL IRTF

alcohol content % by volume o +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide farfrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

70,2 megfl

+(0,3 g/l acide tartrigue)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-usitie

malic acid LD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 1,5 mg/l (0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE N ICP-QES

copper 0,07 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 92 mall Spectrophotometrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 61 ma/l Spectrophotométrie U V-visible -Automatique sequentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TGTAL * 253 gl Méthode densimétrigue

total dry extract (by grams per liter) =9 (1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE * 0,6 g/l Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

£(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,72 g/ acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,95 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,70 g/l acide acetique Methode automalisée enzymatique et spectrophatométrie U.V-visible
acetic acid 11,58 meq/| | #(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  29/04/2020

Fee ek e dr de o i e e e ek ek g e e g e dr e v S ek e e o s e dede dre de ek s dede dede ke de ey e dr de ke ek sk Analyses validées par Bruno HUGUENIN - oenolog ue . Responsable technique

ion.Ell

Page: 1/Total pages: 1 Page FIN



(ofrac

ACCREDITATION

N° 1-0228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www cafrac I
ESSAIS
Certificate of analysis
AF GROS

Rapport d'analyse N°E2004.2531.2533

Extrait du rapport N°2004.2531.2533 /0 1, Place de I'Europe

Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020

Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020 21630 POMMARD

N° demande: 163629 EXT Client: 61174

Reéf. client: 28/04/2020/49

171

pesianation duprodult VIN ROUGE N°20042532M - MOREY SAINT DENIS - 2018
J Dossier suivi par TERRELIS

3 " Paramétres o ' Résultats ' Méthodes/Incertitudes =

Parameters Results | Uncertainty in measurement

MASSEVOLUMIOUE DES VINS A 20°C _,0 9904 q/em3 Densimétrie électroniqué par résonateur de flexion -

density at 20°C B ' I 9 | £(0,0003 g/em3) B
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limile de détection de la  Recherche par CCM

salicylic acid 3 | méthode 2 mg/l .LD=2 mgfl . .

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de la | Recherche par CCM

sorbic acid _ | methode 2 mg/l |LD=2 mgh - _ |
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C . IRTF

atcohol content % by volume .. | 13.4% VoL #(02%VOL) —_ e |
ACIDITE TOTALE *5,7 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 75,9 meg/l (0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE . - Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid _ _ < limite de qualﬂcatron 019/ LD=0,03 gl i

FER R ICP-OES

won — ) i e (05 mgl) - LD=0,20 m .

CUIVRE g I ICP-OES

copper ) < limite de qugnﬂﬁcahon 0,05 mg/l LD=0,02 mgH ) B

DIOXYDE DE SCUFRE LIBRE * 96 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde B S 9 #(7 mgll) - LD=0,2 mg/| Tl .
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 73 mall Spectrophotométrie U. V-visible -Automatique séquentielle

tolal suffur dioxyde | ¢ ~ #(15mgfl) - LD=2mgl

EXTRAIT SEC TOTAL <248l Méthode densimétrique

total dry extract {by grams per liter) R B ©9 £(1.0g/) - -

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 04 gl , Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose - 9 ~#{054/) - LD=002g/ -

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,77 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as aceticacid) N 12,82 meg/| B :2(0.09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE *0,75 g/t acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible

acetic acid _ | 12,50 meg/l ~ ={0,06 g/l acide acétique) o

Rapport établile:  29/04/2020

Analyses valide UGUENIN - Oenologue - Responsable technique.




ACCREDITATION

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac o
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ESSAIS

Certificate of analysis

AF GROS
Rapport d'analyse N°E2004.4113.4115

Extrait du rapport N°12004.4113.4115/ 0
Echantillons remis le: 29/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 29/04/2020 au: 30/04/2020

1, Place de I'Europe

21630 POMMARD

Analyses exécutées du: 29/04/2020

au: 30/04/2020

N° demande: 151550 EX Client: 61174
Réf. client: 29/04/2020/49
1/3
Désignation du produit VIN ROUGE N°20044113E - MOREY SAINT DENIS - 2017
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9904 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondeta  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13.1% VOL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)
PH +359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,8 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,9 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIF)E L.-NIALiOUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER o ICP-OES
iron 0.9 mgl +(0,5 mafl) - SD=0.2 mg/l
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0.05 mg/ SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 56 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0.48 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/
EXTRAIT SEC TOTAL 235 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/))
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 034l Méthade automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/} - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE ~ 0,93 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 15,51 meql/l +(0,07 g/IH2S04) - SD=0,010 g/l H2504
ACIDE ACETIQUE * 0,93 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 15,52 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/t acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

Aol di ; SD=0 -
malvidol diglucoside

Rapport établile:  30/04/2020

*** Analyses validées par Bruno HU

Le rapoort d'analyses ne conceme que les objets soumis a analyse Seules certaines prestations rappertées dans ce document sont couvertes par [ accreditation. Eiles sonl enlifiees par fe

symbcle *La reproducticn de ce rappert n'est autorisée gue scus sa ‘orme integrale Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015




CoTrac¢
ACCREDITATION
N° 10226
PORTEE
OISPONIBLE
SUR

CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

Rapport établile:  29/04/2020

* Analyses

www cofrae 1
ESSALS
Certificate of analysis
AF GROS

Rapport d'analyse N°E2004.2531.2533

Extrait du rapport N°2004.2531.2533 / 0 1, Place de I'Europe

Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020

Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020 21630 POMMARD

N° demande: 163629 EXT Client: 61174

Réf. client: 28/04/2020/49

1/1
Désignation du produit VIN ROUGE N°20042531P - NUITS SAINT GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES - 2018
Product Name . -
Dossier suivi par TERRELIS
o Parameétres T Résultats N o Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

‘MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C e " Densimetrie électronique par résonateur de flexion ) o
densityat20°c 08 +(0,0003 glcm3) _
ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < limite de détection dela  Recherche par CCM

salicylic acid - . méthode 2 mg/l LD=2mgl Sw o
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection dela  Recherche par CCM

sorbic acid N méthade 2 mgil LD=2 mgll B . L
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C R IRTF
“alcohol content % by volume | et GO +(0,2% VOL) -

ACIDITE TOTALE *5,5 gll acide tartrique IRTF
‘fotal acidity g/ fartaric acid 73,3 meall 03¢/ acide tartrique) B

ACIDE L-MALIQUE i o Méthode automatisée enzymatique et spectraphotométrique U. V-visible

malic acid o < limite de qua_nhﬁcatlon 0.1 g/l_ LD=0,03 g/ ) =
'FER : ICP-OES
ron 8 = 20mgh  +{05mg/) - LD=0,20 mgh

CUIVRE R {ICP-OES

copper | 0,07 mg/ (0,06 mg/l) - LD=0.02 mg/! —

DIOXYDE DE SCUFRE LIBRE *15 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde B ) g {7 mgfl) - LD=02mgh = .

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *66 mall Spectrophotométrie U. V-visible -Automatique séquentiefle

lotalsulfur dioxyde ’ +(15mgl) - LD=2 mgl ) L
EXTRAIT SEC TOTAL +26.8 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) . g_ #1.0g8) - .
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 04l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucase and fructose S — A9 ~ #0,5¢/) - LB=0,02g/ |
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,86 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,35 meqfl +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0.012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,85 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible

acetic acid 14,10 meq/l 1+(0.08 g/l acide acetique)
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DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

w@uﬁéﬂ%W@y

2018

MOULIN-A-VEN'T

DOMAINE A.F.GROS

Moulin & Vent en Mortperay 2018

Appeliation d'Origine Protégée
100% Gamay

The Domaine AF GROS cultivates 33 seres in. Ciite
@'Or & Beaujolais in Burgundy, These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worliwide
by Caruline Pareat. The soils are cultivated tradinnally
to avoid chemical use & respect their natural quulities,
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that seme noble & nntural
sediment scttles at the bottom of the botile,

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between S4°F ( 12°C) and 60 °F ( 15 °C )+ and in a
relative humidity between 80-85 %,

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n* : MAV1S 75 CI

13
g
Lar
v
]




- ' '/ ,_;wé 2/) A4

T rosicarric

- s - G OANGR
PAMMAND COTE DPOR FAANCE

'f,.‘,

T T O e T N
W TN ds“g\ PEIRNTY ¢4

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD, COTE-D'OR. FRANCE

GRAND CRU

L prollition & Origine .@m@ée

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

GRAND VIN DE BOURGOGNE

DOMAINE A.F. GROS

Richebourg Grand Cru 2018

Appeliation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
o avoid chemical use & respect their natural qualities,
Wine is a living thing. Our wines sre not Ssystematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the boitle should always be kept
between S4°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ) , and in »
relative humidity between 80-85 %,

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
135% VoL CONTAINS SULFITES - Lot n° : Ri18 75¢
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DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PREMIER CRU
LES PEZEROLLES

pprellation o Okigine P rolégée

DOMAINE A.F. GROS

Pommard ler Cru les Pezerolles 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafied by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematicaily
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODLCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

13|5 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : PPEZ18 75 cl
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DOMAINE A~F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

AUX REAS

S prollation o Okigine Protégée

DOMAINE A.F. GROS

Vosne Romanée aux Réas 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines mre
crafted by Mathias Parent and distributed waorldwide
by Caraline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is n living thing, Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment setiles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %,

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
135% VoL CONTAINS SULFITES - Lotn® : VR13 75¢
!
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DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR, FRANCE
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DOMAINE AF. GROS

Chambolle Musigny 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domsine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle,

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and inn
relative humidity betwoen 80-85 %,

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

135% VoL

CONTAINS SULFITES - Lot n° : CM18
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cdte d’Or, France

‘J
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':' ) A.-F. GROS
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PREMIER CROT

LES SATNTS-GEORGES

Q%Eééi' L Ovins g)“‘

A.F.GROS
Nuits Saint Georges ler Cru
les Saints Georges 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent gand distributed worldwide
by Caroline Parent. The sails are cultivated tradionally
to uvoid chemical use & respect their natural qualities,
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles af the botiom of the bottle,
This wine has been meticulousty cared for in oyr cellurs
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 Y.
www.af-gros.com

MISENBOUTELI.EPAREMBnosm
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
%YL CONTAINS SULFITES - Lotn® : NSg18 750'

i - .com
1 Place de I'Europe, 21630 Pommard Tél + 33(0)3 80 22 61 85 email contact@afo,:;olsﬂEo_lso
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420 425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR



Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

& A.-F. GROS

(;" = POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

A.F. GROS

Morey Saint Denis 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities,
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between S4°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : MSD18 75 cl

1 Place de I'Europe, 21630 Pommard Tél + 33(0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420 425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR098117E0150



Maison PARENT-GROS

Pommard, Céte d’Or, France

A.~F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

? 0y M/@M

[ Appellation o Origine Protégse

AF. GROS

Morey Saint Denis 2017

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between S4°F ¢ 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n* : MSD17 75d

1 Place de I'Europe, 21630 Pommard Tél + 33(0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420 425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR098117E0150




N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur {nom, adresse, pays) Consignor Expedidor

o=l & % A Otnpasutesn @)
SAS FRANCOIS PARENT N

1 Place de I'Europe

o ORIGINAL

21630 POMMARD = =
COMMUNAUTE EUROPEENNE
FRANCE EUROPEAN COMMUNITY ~ COMUNIDAD EUROPEA
= S > F B g 9dl Axgoaall
2. Destinataire {nom, adresse, pays) Consignee ~ Destinatario Rk }"H # ﬁ w
a b Ju et 8 A [lonyuarens

EBPOIIEMCKOE COOBIIECTBO
CERTIFICAT D’ORIGINE

GRAND VIN INC CERT/FICATE OF ORIGIN CERTIFE%I:D% DE ORIGEN
- DS e T 2 ]EBE
;sof‘gﬁz 82, Section 1, Chenggong Rd, CEPTHOMRAT O NPOMCK O HHIL TOBAPA
23452 TAIWAN 3. Pays d’origine Country of origin  Pais de origen
Taiwan Licell oL JRP=E  CTpaHa IPOMCXOXKICHHS
UNION EUROPEENNE - FRANCE
4. Informations relatives au transport (mention facultative) 5. Remarques  Aemarks Observaciones
Transport details — Expedicion a1 5 &ty 1= 1% 0L ol hade F& Jiis ciryskeOHBIX OTMETOK

Bun TpaHcmopTa M MapiupyT cieaoBaHus ( HACKONBKO 3TO H3BECTHO )

Page N° 1

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises
Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
So bl acby oars SyLhll pige Gedalle Julandl pb, ;aslad eliol 5o
FS: Wi Sm ARANRMER: o&Rx;

HOpﬂ}lKOBBIﬁ HOMEP, MAPKHUPOBOYHEBIC 3HAKH, HYMEPALHs, KOJIMYECTBO MECT ¥ BHA YNAKOBKH; OIIHCAHHUE TOBApa

50  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
MOULIN-A-VENT 2018 Domaine A.F. GROS - 13°

8 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 Domaine A.F. GROS - 13,5°

8 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
CHAMBOLLE MUSIGNY 2018 Domaine A.F. GROS - 13,5°

8 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2018 Domaine A.F. GROS - 13,5°

4  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
MOREY SAINT DENIS 2017 AF GROS - 13°

4 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
MOREY SAINT DENIS 2018 AF GROS - 13°

2 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES ST GEORGES 2018 AF GROS - 14°

4 CAISSE BOIS 6 BOUTEILLES Blle(s) 0.750
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 Domaine A.F. GROS - 13,5°

Soit un total de 88 caisses pour un total de 528 bouteilles

7. Quantité  Quantity Cantitad
i .asH 8.
Konuuecrso

300 Blle(s) 0.750 = 225 litres
48 Blle(s) 0.750 = 36 litres
48 Blle(s) 0.750 = 36 litres
48 Blle(s) 0.750 = 36 litres
24 Blle(s) 0.750 = 18 litres
24 Blle(s) 0.750 = 18 litres

12 Blle(s) 0.750 = 9 litres

24 Blle(s) 0.750 = 18 litres

t un total de 396 litres

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figurant dans la casd N°3

THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE I
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS

¥ ops, Jhadl 5 5 ,5Saedl o) Le e aMel 3, 9Saall =lad ol elool dasgall @
ERAZIELUREL LRABRRETEIEAFEHNER

TTognucasmui yHOHHOMO‘{CH}{Hﬁ OpraH Y10CTOBEPSET, 9TO BHINICIPUBEICHHEIE TOBAPEI HHIMCKOLAT H3

THE COUNTRY BHOWN IN BOX 3
EL PAIS INDICAR® EN LA CASILLA N°3
| A==

Weasaagolf B rpage N° 3

[

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de |'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedlclon deslgnaclon, flrma y sello de la autotldad competente
cianiall Bhlol pudy adisiy Geamty goyliy GUSSREMSHMAN RELRNEH

MecTo ¢ faTa BEIIa4W : HaMMEHOBaHUE, MOIIKCE H IT€IaTh YIIOJHOMOYECHHOI'O Oprada.

geaune,le ) 6 NO

Popir le Président
Francols BRUNO

ret. 36011 @ GMI  www.gmiphoenix.com

N©° 47568930




GRAND VIN INC

15F N° 82 SECTION 1 CHANGGONG RD

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

YONGHE
23452 TAIWAN

Pommard le 29 octobre 2020,

Désignation Vintage Bottling date
MOULIN A VENT EN
MORTPERAY 2018 17/07/2019
POMMARD 158 CRU LES

BEZEROLLES 2018 17/04/2020

VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 14/04/2020

CHAMBOLLE MUSIGNY 2018 15/04/2020

RICHEBOURG GRAND CRU 2018 20/04/2020

MOREY SAINT DENIS 2017 13/03/2019

MOREY SAINT DENIS 2018 20/04/2020

NUITS SAINT GEORGES 15® CRU
LES SAINTS GEORGES 2018 20/04/2020 Signed by
SAS FRANCOIS PARENT

« MAISON PARENT-GROS »

—. 1 Plage d

e I'Europe - 21630 Pommard
Tél. 03 80226185
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W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

——== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministere de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Morey Saint Denis Rouge/Red 2018
Product / Producto Morey Saint Denis Rouge/Red 2017

Nuits Saint Georges 1%® Cru Les Saints Georges Rouge/Red 2018
Elaboré par: AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 1, Place de I'Europe
21630 POMMARD — FRANCE

Destiné a : GRAND VIN INC
Destined to / Destinado al TAIWAN

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a l'étranger. Je certifie que ce vin, d'apres |'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 30/10/2020
Aurélie PREVOT, cenologue

_ 21, rua des Capucinbs 21200 BEAUNE - Emall : analyses@lerralis.com - ACS DLION — Sirat 794 311 175 00010 ~ APE 71208 ™ memmenen
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W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), asequro que el vino :

Produit : Moulin a Vent En Mortperay Rouge/Red 2018
Product / Producto Pommard 1*" Cru Les Pezerolles Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2018
Chambolle Musigny Rouge/Red 2018
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2018
Elaboré par: Domaine GROS A.F.

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : GRAND VIN INC
Destined to / Destinado al TATWAN

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 30/10/2020
Aurélie PREVOT, cenologue
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