_El:l hachette Guide Hachette des Vins 2020 [~

LIVR E 58 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
guidehachettedesvins@hachette-livre fr N* DE DEGUSTATION
Agrafer ici 'ETIQUETTE FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et ta CONTRE-ETIQUETTE
du vin présenté.

. INFORMATIONS GENERALES
3AISON SOCIALE DE L’ENTREPRISE Q/‘i S T RANCOLS Dﬂ ”2/?-/—
Haison PAren Jf G-fﬁ S SBENL | | [ | | | | |

[SIRET &L&Q&gu&nsﬁmﬂo_gm

\DRESSE COMPLETE DU DoMAINE UL Place el 1ENROPIE 1 11 (|

(Entourez les bonnes réponses)

NOM DU DOMAINE VITICOLE

ex : hameau, tieu-ait) iilIIIIII[l!llrllIIilllllllIIII
SODE POSTAL ] 16310 commune (FOMMARDL | 1 1 L0 bbb
rELEPHONE 2 |§’1o| i 61l XIS

ZMAIL : _?r‘:ﬁ‘“ o Orn . .

3ITE WER Etes-vous? [Viticulteur | El\iégociantlm Coopérative
b) :

Pour le champagne [NM] [RM] [cM] [RC] [SR] @
Nomduprésident || | | | | | L | | | 1] A Y

Nom du directeur Ll et Nom de ['élaborateur l

Proposez-vous au particulier :

» Visitedescaves ..............
» Dégustation . .......... ... ...
» Vente a la propriété ...........

Nom du maitre de chai M1A IFlh UAS| Pﬁlm"u t—

Nomdelcnologue | | | | I | | [ | | | 1|

Disposez-vous sur votre domaine de :

Sur rendez-vous | QUL e Gite rural Prix moyen par semaine en haute saison :
([ NON']) (si “non” précisez les heraires d'cuverture) [-de3CC€]  [ded1a4c0€|  [ded01850C€|  [dedCiaélhe]  [+Cde€lO€)
0 .:iEUFS mim s 2] Dim | e Chambres d'h@tes{ oul !) Prix moyen par nuit en haute saison
Ouv Artun,de Ld&h B0l a M[.Zl h |5IDI [-de50¢€ | [E51365¢] [de66a80¢ | [de87a100€| [+ de100¢ |
.y -ae 131, BIO] - LJ_{_L;_ZJb Lilg_ e Tables d’hotes * Restaurant NON
R Ao rreoa Ole [Oheoo o |Rhoo

sriode de fermeture annuelle :

2. VIN PR é SE NTE Vous reconnaissez que vous éles habililé camme opéraleur dans cetle appellation.

Reportez les mentions figurant sur I'étiquette
APPELLATION

ez O emeseey INIULLIT IS ISIAL Nﬁﬂ |@|€Jolf5£15| Ll L L0l
SaM B Vi . Ll 1 rpd v et by r e Ty e Bt LY B yop

Chéteau, domaine, marque;

JENOMINATIONSEVENTUELLES Lt Lt ¢ ¢t v ¢ b bt v e v bkt
Climat en Bourgogne, nom de cuvee, fleu-ait,

Wanc de blancs, vencdanges lardives, eic.) ELEVAGE »> DUREE
CUVe

SERTIFICATION BIO [en converS|on| | acquise | Pour gette cuvée el ce millésime ’

MILLESIME PRESENTE L[Jll CLASSEMENT OFFICIEL ||| L |

VWINEES DASSEMBLAGE Foup s cmameasnesa L L L J L1 [T L4 |

[YPE DE VIN [rouge ) rosé | blanc | | sec [ moelleux [liquoreux | SUCRE RESIDUEL @[
[ ;f:r:escent | tranquille | Si eftervescent, dosage ;| extra-brut | brut | extra-dry | sec | demi-sec

SUPERFICIE DE LA PROPRIETE (facuttatif LI 1 [ Iha L1 1a

SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEES POURCEVIN L L | | |ha L L | a (obigatoire)

JOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obligatoire) LI I | [ | | |

SRIX TTC D’UNE BOUTEILLE départ cave a la date de réception de ce questionnaire :

mains de5 de 8 de 11 de 15 de20 | | de30 | de 50 ‘ de75 | [ plusde |
de5 € az99¢€ a10,99 € 414,99 € 419,99 € 429,99 € 1a449,99 € a74 99 € a99,99 €| | 100 € !
ATTENTION ! si (a fourchette de prix n'est pas renseignée, I'snregistrement de la fiche sera automatiquem-.—.- wauss nar le systeme informatique.

Tournez SVP -



3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave.

A boire A boire, mais pouvant attendre A attendre
Milssimes | AL LI DL L0V g G I | L I L
I | S | O [ O B e e e e I R [ I NN ]

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTION : toutes ces informations peuvent étre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Soyez trés précis,

NaTUREDUSOL L | | | | § | @ Lt b @ b b ¢ b b P [ L] | | |AGEMOYEN DESVIGNES|

, TPoNO L INMOE R L L L L 1% Ll L Ll L L4

CEPAGES POUR |

CEVINpourcentage | L_L_1 1 1 | 1 |t ¢ L | Pty b L 1 L 1 L @ 1 1 & 1 L g4 =

sl assembiage) I T 2 O Y I I O B O A

DATE DE DEBUT DES VENDANGES POURLARECOLTECONCERNEE | ¢ 1 ¢ | L | | | VENDANGE MANUELLE \(_)_L_JL/ NON

MODE DE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LE NOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ

SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CEVIN | APERMIF CUISINE DU DESSERTS FROMAGES | |FRUITS DE MER,
MONDE | CRUSTACES

GIBIERS POISSONS SPEGIALITES VIANDES VIANDES VOLAILLES

FRANCAISES BLANCHES ROUGES

TYPE DE CONDITIONNEMENT A‘j ffﬁl-ppa O, 45 /P 1- LF-L

3ARDE CONSEILLEE ; [DANSCANNEE | [1A3ANS| [3A5ANS| [SA10ANS| [10ANSET +]

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE
JATE DE CREATION DU DOMAINE QU DE LA MARQUE dﬂﬁ_l&

JEPUIS QUAND ETES-VOUS A LA TETE DE LA PROPRIETE ?
‘ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME POUR CE DOMAINE ?

JUELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS ?
( Précisez 'AOC ou IGP)

IISTOIRE ET CESCRIPTION DE VOTRE PROPRIETE CU MARQUE : (si votre propriété fait d&ia I'objet d'un descriptif dans un Guide Hachette artérieur,
merci de nous indiquer uniquement les éventuelies modifications.)

Merci de bien vouloir déposer ce questionnaire avec vos échantilfons. L'insertion dans le ar F>O f1 7 P &D
Guide Hachette des Vins est entiérement gratuite et libre de toute publicité, directe

ou indirecte. L'envei et la reception de ce questionnaire n'impliquent aucune obligation

pour Hachelte de proceder & cette insertion. £n degit Gu soin apporte & 'a realisation de Nom et Prerom Cachet st signature
cet cuvrage, les omissions involontaires cu les erreurs qui pourralent s'v glisser ne sau-

ralent engager ia respensabilite ce ['éditeur. En culre, aucune persenne n'est habilitée a

vous démarcher en notre nom.

Entourez Ia ( les ) réponse(s) désirée(s).



":J hachette Guide Hachette des Vins 2020

LlVR E 58 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
guidehachettedesvins@hachette-livre.fr N° DE BEGUSTATION
Agrafer ici I'ETIQUETTE FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE
du vin présenté.

1. INFORMATIONS GENERALES
3AISON SOCIALE DE LENTREPRISE _ S/AS TRANCOLS pﬂF'CZ/}J-
Haision FPArenE - (R as SRENL L | (| | | | |

SIRET Q&]QH_.#[&]S alé;l 1010 |§2]2 |3

\DRESSE COMPLETE DU DoMAINE U1 Tlace el ITEGROPEl 1 11 1 |

(Entourez les bonnes réponses)

NOM DU DOMAINE VITICOLE

e hameaugeudl [I!IAIIlillllll!b1|l|l|l!liIiIII
CODE POSTAL el 1613101 commune (POMMIAIRDY | | | | 1 111111
MELEPHONE _ 2 Blol &Ry bi 1 XIS

= MAIL :
- —
SITEWEB: Oy F"O=sh g T
J U

) e,
Etes-vous? | Viticulteur H@e’gooianj,])li)oopérative
Pour fe champagne [NM| [RM| [CM| [RC] \_@ @
* Y

Nomauprésident || | | | | | 1 | | [ [ |
Nomaudirecteur L1 1 | | | | | | | | | ]

Nom de I'élaborateur |

Proposez-vous au particulier :

» Visitedescaves ..............
» Degustation ......... .. L.
» Vente a la propriété ...........

Nom du maitre de chai M1A I{'i}'I HAS] Pﬂir?—-w *l—

Nomdelcenologue |1 1 | | [ [ | | | | |

Disposez-vous sur votre domaine de :

Sur rendez-vous | OUI | e Gite rural Prix moyen par semaine en haute saison
{'NON ) isi “non” précisez les heraires d'cuverture) [Geste| [dedoiadoe| [dedoracoie]  [ceB01a600€]  [+ce600s]

0 iJours I/PWI’W s 2n| Dim | e Chambres d’h@te{’ NON | prix moyen par nuit en haute saison :
Ouéhure de |Q] h 13o0] & 4 h 1SS [-de50€|  [debiaboe|  [de66aBOZ]  [deBTaiooe] [ =deil0€ |
’i (2 ua |i|i|h 13101 a |"{| I h |5|C3’| e Tables d'ndtes | oul ¢ Restaurant

Qi Ao rrada Ole [Ohoo oo |Rhoo

Lﬂ:node de Je"reture annuelle .

2. VIN PRES ENTE Vous reconnaissez que vous les habilité comme opéraleur dans cefie appellation.

Reportez les mentions figurant sur ['étiquette
APPELLATION

o eioncn orer, Bergersc se0.) (SICAV/IRIE N1 ICHAMPBERITNN | 1 1 110 1 L0111

YoM Dy vin .‘ Y O T O O O O O O

Chéleau, domaine, marquej
ENOMINATIONSEVENTUELLES L1 |ttt ¢t v v v ¢ vt v 11
Clmat en Beurgegne, nom de cuvee, lieu-dit, . .
sanic de blancs, vendanges tardives, elc.) ELEVAGE » DUREE

I cuve »> 1:
SERTIFICATION BIO [en conversion| | acquise | Pour cefle cuvée el ce millésime
AILLESIME PRESENTE Lljﬁ . CLASSEMENT OFFICIELL | | ’ |

crammaenesa L1 L L L d 1]

\NWNEES D AaSEuIBLé\CE POLRLE

I'YPEDEVIN - /Toiige ) rosé | blanc | [ sec | moelleux Jliquoreux| SUCRE RESIDUEL (g/) |

| ;fFé-/rvescent [ trandﬁillg | Si effervescent, dosage : | extra-brut | brut [ extra-dry | sec | demi-sec
SUPERFICIE DE LA PROPRIETE (facutati = L1 V[ Iha L1 1a
SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEESPOURCEVIN | | lha L L | a (obigatoie)

NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obligatoire) L1 1 | | 1 |

dRIX TTC D’UNE BOUTEILLE départ cave a la date de réception de ce questionnaire :

moins de 5 de 8 de 11 de 15 de 20 | de 30 de 75 | plus de
de5€ 47,99 € {2410,99 € 414,99 € 219,99 £ 429,99 € 449,99 € 299,99 € | 100¢€
ATTENTION ! si ia fourchette de prix n'est gas renseignée, 'enregistrement de la fiche sera automallquement TEsi2 car le systéme informatique.

Tournez SVP_-



3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave.

A boire A boire, mais pouvant attendre A attendre
PSP I I T 1 0 O (G 0 X OO | A
N N Y U I G o o O O S | O T T JLd |

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTION : toutes ces informations peuvent étre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Soyez trés précis.

NATUREDUSOL [ | | | I{— Ll bt bbbt 1t AGEMOYEN DES VIGNES |

) IPIIIMC)I | IMOIIRI A A S N 1" N Y NN N MO O N A A A | |+
CEPAGES POUR

CEVINGpourcentage | L L 1 U ¢ ¢ | | | o o e 1 b L4 L 0t 41 L1 [ JL 4 J=
Hasemegr) T T T T 2 T O T A O O O A R O A
DATE DE DEBUT DES VENDANGES POUR LARECOLTECONCERNEE |4 | v | | 1 | | VENDANGE MANUELL [ NON |

MODE DE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LE NOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ

SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CEVIN|  APERITIF CUISINE DU DESSERTS FROMAGES | |FRUITS DE MER,
MONDE | CRUSTACES
GIBIERS POISSONS SPECIALITES VIANDES VIANDES VOLAILLES
FRANCAISES BLANCHES ROUGES

TYPE DE CONDITIONNEMENT _ba.!i-ﬂ_!ﬂﬂ__ OI %S JQAU;_-D

3ARDE CONSEILLEE ; | DANS UANNEE | [1A3ANS| [3AS5ANS| [5A10ANS| [10ANSET +|

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE
JATE DE CREATION DU DOMAINE OU DE LA MARQUE Ldlﬂ_]il_' . g

JEPUIS QUAND ETES-VOUS A LA TETE DE LA PROPRIETE ?
ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME POUR CE DOMAINE ? NON |

JUELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS ?
( Précisez PAOC ou I'lGP)

ISTOIRE ET CESCRIPTION DE VOTRE PROPRIETE CU MARQUE : (si votre propriété fait d&ia Fobjet d’un descriptif dans un Guide Hachelte antérievr,
merci de nous indiquer uniquement les éventuelies modifications.)

SAS FRA

2 .ﬂ‘-

. Nco
o MATSON é.-;i" > PARENT

."::m,. oe
“FaEuro 's:“i')',f GROs |,

SI 03 802 Pom
Merci de bien vouloir dépeoser ce questionnaire avec vos échantilfons. L'insertion dans le a PO f1 7 A R.—D T RE 420 42 2 1 85 mard

Guide Hachette des Vins est entiérement gratuite et libre de toute publicité, directe R 14 4 20 00029

ou indirecte. L'envoi el la récaption de ce quiestionnaire n'impliquent aucune obligation 2

pour Hachette de procéder a cette insertion. En gépit au soin apporté a la realisation de Nem et Prernom r_'.'.'?, Monature
cet cuvrage, les ormissicns iwvolcntaires cu les erreurs qui pcourratent s'y ghisser ne sau-

raient engager la rescensabilité de P'eéditeur. En culre. aucune personne n'est habilitée &

vous démarcher en notre nom,

Entourez fa ( les ) reponse(s) desirée(s).



P:J hachette Guide Hachette des Vins 2020 [~

LIVRE 58 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
guidehachettedesvins @hachette-livre fr N° DE DEGUSTATION

FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON
(Entourez les bannes réponses)

Agrafer ici 'ETIQUETTE
et la CONTRE-ETIQUETTE
du vin présenté.

1. INFORMATIONS GENERALES i
JAISON SOCIALE DE PENTREPRISE_SAS 1DoOHAINE AF GROS
SBRENL | I 1 | | | | |

srEn AR138 bt Bk 610004 16

‘ Y,
\DRESSE COMPLETE DU DOMAINE &Mlﬁwﬁ(@gﬁ I

|
ex - hameatiicusal) N I Y S Y O A AN N S U A S A I Y O
I

L L1
SODE POSTAL 1L [ 16 S commune (FIOTUTIAIRYNY 11 1 1111111
rELEPHONE, 03 RO K 1GAd (R

~MAIL : E ] /"""\ — L
ITEWEB : _OY ey Etes-vous? | V|t|cu|teur£1 | Négociant ] l Coopérative
2 i

Jd_/

0 — Pour le champagne (NM| |[RM| |CM| @J \_S'E[ @t
A Y

Nomduprésident || 1 | | | | | | | | | |

\OM DU DOMAINE VITICOLE Dyrecnirme. AF (KOS

Nom de I'élaborateur |

Nomaudirecteur L_L_1 1 1| | [ | | | | | |
Proposez-vous au particulier : i ) - },
s Visite des caves " Nom du maitre de chai [L1LA E‘— | h] 1A D) IPEP* 2
» Dégustation .. ............... Cou Nomdelcenologue || | | | | | | | | | |
» Vente & la propriété . .......... {oui ,
prop 1-. Disposez-vous sur votre domaine de :
Sur rendez-vous | QUI e Gite rural Prix moyen par semaine en haute saison :
(si “non” précisez les horaires d'ouverture) [-9e300€]  [de30Tad00¢|  [ded012500€|  [de501abU0E|  [+0deBUSE]
3 - .,Jo;_rs WEESQ;LM S| P[RR e Dim | e Chambres d'hétes 1 NON | Prix moyen par nuit en haute saison :
dana /. N = )
owerture de [O[2 |n |S1O] a [L1Z]n 31D [-des0€ |  [dedfzspe|  [descasue]  [deBTaiooe]  [+de100¢ |
e LLIBIn 310 5 AT n 310 | e Tables d'hotes [0UT] [NoN] » Restaurant [OUT] [NoN
o rran B Ao i o e (e [our] [ou]

Période de fermeture annuelle :

2. VIN PRE SENTE Vous reconnaissez gue vous &tes habililé comme opéraleur dans cefte appellation.

Reportez les mentions figurant sur ['étiquette
APPELLATION

e et eencseey IR ICIHR Ibo G (RAND  (CiMv) iQLQ‘?‘l Ll

JOM DU VIN N s I O

Chéteau, domaine, marque)

JENOMINATIONSEVENTUELLES L L [ ¢ 1 v b v bbb v bbb bbb
Zhmat en Bourgogne, nom de cuvée, feu-dit, ELEVAGE »> DUREE

anc de blancs, vendanges tardives, etc.)
[owe | &[]

SERTIFICATION BIO en conversion| | acquise Pour cette cuvée et ce millésime
| | | i —

VILLESIME PRESENTE d_L% CLASSEMENTOFFICIEL L | | | | | | | N Y O S [
VINEES DASSEMBLAGE Poui LecHampacnesa L1 1 L1 J Lt | L | |

AN . ,
IYPEDEVIN  Fioige ) rose | bianc | | sec | moelleux [liquoreux | SUCRE RESIDUEL (g/)

== e

| effervescent | tranquille | Si effervescent, dosage [ extra-brut | brut | extra-dry | sec | demi-sec
SUPERFICIE DE LA PROPRIETE ffacultatid [ | | 1'-{ lha LOIO| a

SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEES POURCEVIN. L | 1Ol ha Yo (obligatoire)
JOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obiigatoire) L_1_

3RIX TTC D'UNE BOUTEILLE dépért cave a la date de réception de ce questionnaire :

moins de 5 de8 | | det
deb5 € a7z7.99 € 210,99 € 414,99 €

de 15
419,99 €

de 20 [ de3o | des0 de 75
229,99 € |2 49,99 € 474,99 € 499,99 €

ATTENTION ! si la fourchette de prix n'est pas renseignee, I'enregistrement de la fiche sera automatiguement rejeté par le systéme informatmie,
Tournez SVP -




3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave.

A kcire A boirs, mais pouvant attendre A attendre
(T RPRSORRGR N N {1 Y | I O [ O T Y [ A O [ O
i R Y O O 1 I | [ O O O -rl T | O T I I

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTION : toutes ces informations geuvent Stre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que e VIN PRESENTE. Sovez tras précis

NaTUREDUsoL | | | | L [} 1 | | b [ [ L b P b [ 1 I 1 | | |AGEMOYEN DESVIGNES| | |
, BN INOIR L L L% L b L)L gL s
CEPAGES POUR |

CEVINpourcertage | L1 1 1 1 [ 1 ¢ [ | |} [ yL L f% L1 1 L L UL 0 L1 L@ JL | §s
sessemolege) L L0 L1 LV 4T E bbb Lt b L)) g L s
DATE DE DEBUT DES VENDANGES PCUR LARECOUTECONCERNEE | 4 | ¢ | | | | | VENDANGE MANUEL @ NON

MODE DE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LE NOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ

SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CEVIN | APERITIF CUISINE DU DESSERTS FROMAGES {FRUWS DE MER,
MONDE CRUSTACES
GIBIERS POISSONS SPECIALITES VIANDES | [ wiaNDES VOLAILLES
FRANCAISES BLANCHES || ROUGES

TYPE DE CONDITIONNEMENT /e)'m—{-o l-DDD O/ -';S JELt_W-

3ARDE CONSEILLEE : | DANS UANNEE | [1A3ANS| |[3A5ANS| [5A10ANS| [10ANSET +]

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE
JATE CE CREATION DU DOMAINE CU DE LA MARQUE M@J i /

JEPUIS QUAND ETES-VOUS A LA TETE DE LA PROPRIETE ? - ) TR O, ol
'ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME PCUR CE DOMAINE 7 | QU1 |A

WELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS ?
{ Précisez 'AOC ou I'GP)

ISTCIRE ET CESCRIPTICN TE VOTRE PRCPRIETE CU MARQUE : (si vatre propriéta fait déia I'objet d’'un descriptif dans un Guide Hachette antérieur,
merci de nous indiquer uniquement les éventualles modifications.)

Le domaine a été créé en 1988 par Anne Frangoise Gros et son mari Francois PARENT a
Pommard, village emblématique de la cite de Beaune.

Leurs enfants perpétuent aujourd’hui la tradition des grands vins de Bourgogne et exploitent
14 hectares répartis sur la cote de Nuits et la cdte de Beaune, ainsi que sur le Beaujolais,
(récente acquisition en Moulin & Vent )

Les sols sont travaillés mécaniquement et les vendanges sont entiéreggl?tpmanuelles. La

vinification reste traditionnelle pour mettre en évidence la finesse, | > MWWN
Elevage 12 a 18 mois en f(it de chéne francais. 'Eﬁ PA r

Merct de bien voulor déposer ce questionnaire avec ves schantiions. L'insartion dans le a: i Ori nﬂ Q.D
Guide Hachette des Vins est entiérement gratuite et libre de toute publicité, directe
cu sncirecte. L envoi st a récaction de ce questiornairs niimgliquent aucune obligaticn
TN HC > [

Nem et Frenem

Gui courraiert s'y gliscer ne sau-
ratenl € eF1E nzabiiite os Vecieur Er cuirs. aucune perscrne nest habilitée 4
vous demarcher an notre nom.,

ZiTtoursI la ¢ les | reponsals: desirdes!



E__I:I hachette Guide Hachette des Vins 2020

LIVRE 58 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
guidehachettedesvins@hachette-livre.fr N° DE DEGUSTATION
Agrafer ici I'ETIQUETTE FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE
du vin présenté.

{. INFORMATIONS GENERALES :
JAISON SOCIALE DE LENTREPRISE__SAS ToMA(NE. AT GROS

(Entourez les bonnes réponses)

SBENL | | | | | | | |

SrEN 3R 158 16F B 14€pop 46

z ;
\DREsSE compLETEpUDoMaiNe 71 PLACE | De 1 W EORDPE 1 1 11 11111 |
ex “hameag.Hevicl) S N Y
SODE POSTAL Sl 16150 commune PIOMIMARID 1 1 L 0 L L Lt 1 1 11|

rELEPHONE 051 RO LRI Gl LAS
ZMAIL : M@%@m ‘ )

. 5 WL P T
SITE WEB - ’Cﬁ)n %{" § Etes-vous? iticulteur _/ | Negociant | Coopérative

Pour le champagne\mmRW [cM| [RC] [SR] @
Nomduprésident |_| | | | | | | [ | | 1| b Y
Nom de I'élaborateur ‘

NOM DU DOMAINE VITICOLE DA e AF GRS

Nomdudirecteur L1 1 [ | | | | | | | | |

Proposez-vous au particulier :
» Visitedescaves . .............

Nom du maftre de chai | JILA H"l 1AS IFﬁ ren h |

» Dégus‘tation _________________ / Nom de /'aeno/ogue I l/l/l I T T A
» Vente & la propriété ) _ : '
prop Disposez-vous sur votre domaine de :
Sur rendez-vous e Gite rural [OUI ] prix meyen par semaine en haute saison
'Jtmn'vp,éasg,esho,a/,esd'owenu,e) [-de300€] [de301a400€|  [de4012500€|  [de501a600€|  [+de600€]

| df“ﬁ\_h | Z5w. [ et | s e vty [ S Dim | e Chambres d’hote Prix moyen par nuit en haute saison |
Ouverture de ]__C_)]_&_[h Ls O] a | |2_/| |_® [ de50€ | [de51a85€] [deBEagoe | [de &1 4100¢] +de 100€ I
w415 BI1O] & U 4 |n HIRD| « Tables d'hétes [Our] [NON| e Restaurant [OUl | [NON |

o Mrrean Sl Fatt -bam-\.n._u\,\_

Période de fermeture annuelle
de | o I€hco

2_VIN PRE SE NTE Ilaus reconnalssez que vous étes habilité comme opéraleur dans cetle appellation.

Reportez les mentions figurant sur |'étiquette

EELITON, 5 s ok R ux Réasiq
recisez (otalement, .

w. : Bordeaux clairet, Bergerac sec...) VlQ[_S |M|E| |R|0 |M|A- IQ_.QI !leLLIdL——‘:——II R\UX = Sl I l I
JOM DU VIN T S S S A Y N A R S O " N 5 S e Y (A

Chéteau, domaine, marque)

JENOMINATIONSEVENTUELLES L 0 1 L 1 v ¢+ v ¢ 1 ¢ 1 v o+ b1
Cimaten Bou:gogne,nomdeqmee, feu-dit, ELEVAGE > DUREE

Manc de blancs, vendanges lardives, elc.)
o —

SERTIFICATION BIO len conversion| | acquise |  Pour cetfe cuvée et ce millésime
I ' (Lfat J=| |
VIILLESIME PRESENTE | : CILASSEMENTOFFICIELL | | 1 | | | | L L1
VNINEES c'..a-:sE'.:FL&ﬁF.F::/:'P'”-““-m-n;:.-:ESAl N S I O I
MYPE DE VIN (| rouge J rosé | blanc | [ sec | moelleux [liquoreux| SUCRE RESIDUEL (9/)
| effervescent [ tranquille | Si effervescent, dosage : | extra-brut | brut | extra-dry | sec | demi-sec
SUPERFICIE DE LA PROPRIETE (facuttat) :‘ 5 L Al ha LOID a

SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEES pourcevin LL 1 A1 6151, (obligatoire)
VOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obiigatoirs)

PRIX TTC D’UNE BOUTEILLE depart,pave a la date de réception de ce questlonnalre
moins de 5 de d I Tdent de 15 de 20 de 30 de 50 plus de
de 5 € az7,99 € 210,99 € a1499 € 219,99 € a 29,99 € a 49,99 € a 74, 99 € 100 €
ATTENTION ! si la fourchette de prix n’est pas renseignée, 'enregistrement de la fiche sera automatiquement reeta par le systéme informatigue.

Tournez SVP -

de 75
a99,99 €




3. MILLESIMES Csiic information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave

A caire A teors, mais pouvant attendra A attencrs
TR B N | | | o Y O S Y Y |
LU IL L L I e e L L L L

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTICN 1 toutes ces informaticns pewvant &ire ragreduitas cans le guide, Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Scyerz tras précis

NATUREDUsoL || | I b [ b ¢ f 1 b b b L L b L | ) | | AGEMOYEN DES VIGNES ||
| MR N NIRRT L1 L 0% Lo bt bbb L
CEPAGES POUR !

CEVINpourcertage | L L 1 L [ bt ¢t ¢ ¢ v [ Jb b e LU L 8 0 0P b L] 1)
si assemelagel LI1I!|1I1r[LIl!LlI%I1E111|IIIIIllllls

DATE DE CEBUT DES VENDANGES PCUR LARECCLTECONCERNEE [ | ¢ | | | | | VENDANGE MANUELL

MODE CE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LLE NOM DE LA CUVEE FRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ

: : ; . | CUISINE DU FRUITS DE MER
SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CEVIN|  APERMIF || DESSERTS FROMAGES !
< ERNAES ce | MONDE ‘ CRUSTACES
p f i
GIBIER POISSONS SPECIALITES VIANDES || VIANDES [ VOLAILLES
S ‘ FRANCAISES BLANCHES || ROUGES |
TYPE DE CONDITIONNEMENT _imimﬂ;_%m.

3ARDE CONSEILLEE : | DANS UANNEE | [1A3ANS| [BAS5ANS| [5A10ANS] [10ANSET +

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE
JATE DE CREATION DU DCMAINE CU DE LA MARGUE l/—’ilg—‘g—' . /

EPUIS QUAND ETES-VOUS A LA TETE DE LA PRCFRIETE ?
'ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME PCUR CE DOMAINE ? | CUl |/

WELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS 7
( Précisez 'AOC ou 'GP)

ISTCIRE £7 CESCRIPTICN CE VCTRE FRCPRIETE CU MARGUE : {si vatre propriété fait déia F'objet o'un descriptif dans un Guide Hachette artérewr,
merci de nous indiquer uniquement fes ventueles madificatiors.)

Le domaine a été créé en 1988 par Anne Frangoise Gros et son mari Frangois PARENT 3
Pommard, village emblématique de la cote de Beaune.

Leurs enfants perpétuent aujourd’hui la tradition des grands vins de Bourgogne et exploitent
14 hectares répartis sur la cote de Nuits et la céte de Beaune, ainsi que sur le Beaujolais
(récente acquisition en Moulin 3 Vent )

Les sols sont travaillés mécaniquement et les vendanges sont entiérement manuelles. La
vinification reste traditionnelle pour mettre en évidence la finesse, Iagﬁiﬁﬂﬁeg}ggsaﬁe.
Elevage 12 a 18 mois en f{t de chéne frangais. « MA'SON PAR ENT

1 : ENT-GRO
Place de I'Europe - 21 630 P 5.3
Merc: Je Grer souior Jgcessr ce QuasTcrnaire avec vos Schantiiors, Linsertion dans le Té L 03 80 22961 Ommal'd
Guide Hachette des Vins est eniiérement gratuite et libre de toute publicité cie T 420 42 85
Cu 2mvt 3 g rec e L T &Lt = 5 969 00029
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