SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES Facture N° 20210015 du 01/09/2021
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

RUBY RED FINE WINE
N°41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,

Zun Yi Road
. SHANGHAI
Chine
Référence : ALLOC 2019
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtHT. ([TVA

720,00
240,00

174,00
36,00

36,00
120,00
96,00
24,00
18,00

120,00
36,00

24,00

12,00

Commande N° 20200019 du 28/09/2020
WINES BELOW ARE LABELLED DOMAINE AF GROS
BOURGOGNE ROUGE 2019 - 2019 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750| 16,25€ | 11 700,00 € | EX

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 -2019 - EXP12BT| 0,750 16,50 € 3 960,00 € | EX
Rouge - 13°
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 - 2019 - Rouge - 13,5° EXP6 BT | 0,750| 50,00€| 8700,00€ | EX
\VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2019 MAGNUM - 2019 CARTON DO 1,500| 120,00 € | 4 320,00 € | EX
- Rouge - 13°
POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2019 -2019 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750| 62,50 € 2 250,00 € | EX

MOULIN A VENT 2019 -2019- - 12,5° EXP12BT| 0,750 16,25 € 1 950,00 € | EX
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2019 - 2019 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750| 47,50€ | 4 560,00 € | EX
ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 - 2019 - Rouge - 13,5° CAISSE B| 0,750| 231,00€ | 5544,00 € | EX
RICHEBOURG GRAND CRU 2019 - 2019 - Rouge - 13,5° CAISSE B| 0,750| 500,00€ | 9000,00 € | EX

WINES BELOW ARE LABELLED AF GROS
GEVREY CHAMBERTIN Les Corvées 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP12BT| 0,750| 44,00€| 5280,00€ | EX

MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES MONTS LUISANTS 2019 - EXP12 BT| 0,750 75,00€| 2700,00€ | EX
2019 - Rouge - 14°

NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES 2019 - EXP12BT| 0,750| 94,00€ | 2256,00€ | EX
2019 - -14°

POMMARD 1ER CRU LA CHANIERE 2019 MAGNUM - 2019 - CARTOND 1,500( 132,00 € 1 584,00 € | EX

Rouge - 14°




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20210015 du 01/09/2021

RUBY RED FINE WINE
N°41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,

Zun Yi Road
. SHANGHAI
Chine
Référence : ALLOC 2019
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtHT. |TVA
SARL CAROLINE PARENT
~, &[ASSOCIES
10 Bfrue des Naigeons
EAUNE - FRANCE
DYION 423 856 595
c R 007 859 E 065¢
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 63 804,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 63 804,0 0,00 €
Net H.T. 63 804,00 €
DAE n°: 21FRG8592400681315823
168 COLIS Montant réglé 63 804,00 €
EXPORTATION HORS CEE
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 262-1 du C.G.|
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998 . FACTURE
CHINE : Registration N° 25012002225 Net a payer ACQUITTEE
Query N°12728523

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FRO07859E0656 - APE 4634Z -

Payé par : VIREMENT




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20210016 du 01/09/2021

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan

N° 2 Borough,

Zun Yi Road
. SHANGHAI
Chine
Référence : GROS FRERE ET SOEUR
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtHT. |[TVA
Commande N° 20210002 du 28/01/2021
ALL WINES BELOW ARE LABELLED DOMAINE GROS FRERE
ET SOEUR
24,00 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS BLANC 2018 -2018 - EXP6 BT | 0,750 19,00 € 456,00 € | EX
Blanc - 14°
48,00 [BOURGOGNE ROUGE 2018 - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750 15,00 € 720,00 € | EX
48,00 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2018 -2018 - EXP6 BT | 0,750| 16,25€ 780,00 € | EX
Rouge - 14°
36,00 [VOSNE ROMANEE 2018 - 2018 - Rouge - 15° EXP6 BT | 0,750 44,00€ 1584,00 € | EX
12,00 |[VOSNE ROMANEE 1ER CRU 2018 -2018 - Rouge - 15° EXP6 BT | 0,750| 59,00 € 708,00 € | EX
12,00 [VOSNE ROMANEE 1ER CRU LES CHAUMES 2018 - 2018 - Rouge EXP6 BT | 0,750| 83,75€ 1 005,00 € | EX
-13,5°
24,00 |[ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750 95,00 € 2 280,00 € | EX
24,00 |CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2018 - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 95,00 € 2 280,00 € | EX
6,00 |GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 187,00 € 1122,00 € | EX
30,00 |RICHEBOURG GRAND CRU 2018 - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 280,00 € 8400,00€ | EX
84,00 |BOURGOGNE ROUGE 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 16,25€ 1 365,00 € | EX
36,00 [CHEMIN DES MOINES DE VERGY 2019 - 2019 - - 14° EXP6 BT | 0,750 41,25¢€ 1485,00 € | EX
36,00 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 - 2019 - EXP6 BT | 0,750 17,50 € 630,00 € | EX
Rouge - 14°
30,00 |VOSNE ROMANEE 2019 - 2019 - Rouge - 15° EXP6 BT | 0,750| 47,50 € 1425,00 € | EX
18,00 [VOSNE ROMANEE 1ER CRU 2019 -2019 - Rouge - 15° EXP6 BT | 0,750 65,00 € 1170,00 € | EX
18,00 |ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 115,00 € 2 070,00 € | EX
24,00 [CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 115,00 € 2760,00 € | EX
6,00 |GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750( 217,00 € 1 302,00 € | EX
42,00 |RICHEBOURG GRAND CRU 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 312,00 € | 13 104,00 € | EX

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES <
10 B rue des Naigeon
21200 BEAUNE - FRA

RCS DIJON 493 856 59
Accise FR 007 859 E 065




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20210016 du 01/09/2021

RUBY RED FINE WINE
N°41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,

Query N°12728523

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FRO07859E0656 - APE 46347 -

Zun Yi Road
. SHANGHAI
Chine
Référence : GROS FRERE ET SOEUR
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtHT. |TVA
-1 pod
2L, CAROLINE PARE
8 ASSOCIES L
10 B rue des NABEORS At
BESUNE F T
21 2883 o 193809
Accise FR 07 839
Taux BaseHT. Montant Total H.T. 44 646,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 44 646,0 0,00 €
Net H.T. 44 646,00 €
DAE n°: 21FRG8592400681318859
93 COLIS Montant réglé 44 596,00 €
EXPORTATION HORS CEE
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 262 du C.G.|
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998 Net 3 0.00 €
CHINE : Registration N° 25012002225 et a payer 90,
SUIVANT ACCORD

au 31/10/2021 VIREMENT

P_aggm\wl

Facture N° 20210016 du 01/09/2021
Code Client: RUBYRED
Net & payer: 50,00 €




N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur (nom, adresse, pays) Consignor
ol 4 A Otnpasurens

Expedidor

SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES
10B RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE -FRANCE

N (0] B L4745 ORIGINAL

2. Destinataire (nom, adresse, pays) Destinatario

adt J ol g A Tonyuarens

Consignee

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough,
Zun Yi Road

- SHANGHAI

Chine

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY COMUNIDAD EUROPEA
m_,_.‘,JJ!I a__.c_,.oul
B M % B &

EBPOHNENCKOE COOBIIECTBO

CERTIFICAT D’ORIGINE
CERTIFICATE OF ORIGIN CERTIFICADO DE ORIGEN
Lol dol—a JE 7= b 9 8F
CEPTI/I(IJI/IKAT 0 IPOUCXOKJAEHUM TOBAPA

3. Pays d’origine Country of origin — Pais de origen
Liadl o LR = CrpaHa IPOHCXOXKICHHS

4. Informations relatives au transport (mention facultative)
Transport details — Expedicion  ah_wl 5 & L. ;0 = 8 5

Bun tpascnopTa ¥ MaplupyT CIefoBaHUs ( HACKOABKO 3TO U3BECTHO )

UNIE)N‘EU‘R’OPEENNETFRKNL.I:
5. Remarques emarks- - Observaciones

el bade  E & - JIng cmyxe6HEIX OTMETOK

Page N° 1

Sy bl B by sore gLkl ai e dedall Judendl pi,
F5i Wt S ARERRNER: B &R

60  EXP12 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE ROUGE 2019 -13°

20 EXP12 BT Blle(s) 0.750

29  EXP6 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 - 13,5°

12 CARTON DE 3 MAGNUMS MAGNUM

3 EXP12 BT Blle(s) 0.750
POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2019 - 13°

10 EXP12 BT Blie(s) 0.750
MOULIN A VENT 2019 - 12,5°

8 EXP12 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2019 - 13°

4 CAISSE BOIS 6 BT Blle(s) 0.750
ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 -13,5°

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises

ftem number ; marks, numbers, number and kind of packages:; description of goods

N° de orden ; marcas, numeros, hombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
carladd ool go

HOp}uIKOBBIﬁ HOMED, MApKHPOBOYHEIE 3HAKH, HyMEpalis, KOJIM4ECTBO MECT M BUA yTaKOBKH, OITMCaHHEe TOBapa

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 - 13°

VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2019 MAGNUM - 13°

7. Quantité  Quantity Cantitad
o PR
Konngectro

720 Blle(s) 0.750 = 540 litres
240 Blle(s) 0.750 = 180 litres
174 Blle(s) 0.750 = 130,5 litres
36 MAGNUM = 54 litres

36 Blle(s) 0.750 = 27 litres

120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

96 Blle(s) 0.750 = 72 litres

24 Blle(s) 0.750 = 18 litres

chassadl ah il P-’ c_,._._i‘,_v_, A—_p-A--—-_’ C—..'J'-—'_"

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de |’autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority
Lugar y fecha de expedlclon designacion, firma y sello de la autoridad competente

oS R IEH S H I RIEY RSP

MecTo 1 aTa BEIZAYM . HAMMEHOBaHHUE, TOITHCH M IEYATh YIIONHOMOYEHHOI0 OpraHa.

8. L’autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays flgurant dans la case N
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDIC 0 EN{LA CASILLA N°3

Y e, JEa 8 35,9530 M Lo ,uas s 3, 9Sa.ll C_alA.aJl Sletesl dadgall &
EEAZEYRIEL ERBRREFETRIEANEANER

HO,[IHHCﬁBHIPIH yHOJ’IHOMO‘{CHHI:IH OpraH yAOCTOBEPACT, 9TO BEIIICTIPUBEACHHBIC TOBAPE! TIPOHCXD, :

THE COUNTR\SHOWN IN BOX 3

Réf. 36011 @Q_ﬂ_‘é www.gmjphoenix.com

N©° 4756847




N° 11012%01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur (nom, adresse, pays) Consignor—— Expedidor
g e

I~ % #% A Otnpasurens

SARL CAROLINE PARENTZASSOCIES
10B RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE - FRANCE

NO

ke L7 L 5 ORIGINAL

2. Destinataire (nom, adresse, pays) Consignee —Destinatario

adl Jo el g K Tlomyuatens

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough,
Zun Yi Road

. SHANGHAI

Chine

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY ~ COMUNIDAD EUROPEA
A 5,981 4 < gaxall
Bk M 3 @ &

EBPOIENCKOE COOBIIECTBO

CERTIFICAT D’ORIGINE
CERTIFICATE OF ORIGIN — CERTIFICADO DE ORIGEN
U aal solbe—a 1 7= 3 4 B
CEPTHO®UKAT O TPOUCXOXKJIEHUU TOBAPA

3. Pays d’origine

Country of origin-— Pais de origen
CTpaHa NpOHCXOXKACHMUSA

4. Informations relatives au transport {mention facultative)
Transport details ~— Expedicion — b w1y o L. ,» 35 3 110

Buz TpancniopTa u MapuIpyT CIeIOBaHUA ( HACKOIBKO 9TO-U3BECTHO )

o

UN[FN‘EUR%PEENNFFRFNCE
5. Remarques emarks bservaciones
L kM.

#  Jlns cimyeOHBIX OTMETOK

Page N° 2

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises

Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods

N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
carladl sl 5o

S bl da by saes a5kl ¢ aodatle Julundl o5,
FE: &R S5 SRR RMER W&

nOpﬂ,E[KOBBIﬁ HOMED, MAapKHMPOBOYHBIC 3HAKH, HYyMEpallNs, KONIWYECTBO MECT 1 BH] YITAKOBKH; OIMCaHHE TOBapa

3 CAISSE BOIS 6 BT Blle(s) 0.750
RICHEBOURG GRAND CRU 2019 -13,5°

10 EXP12 BT Blle(s) 0.750
GEVREY CHAMBERTIN Les Corvées 2018 -14°

3 EXP12 BT Blle(s) 0.750

MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES MONTS LUISANTS 2019 - 14°

2 EXP12 BT Blle(s) 0.750

NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES 2019 - 14°

4 CARTON DE 3 MAGNUMS MAGNUM
POMMARD 1ER CRU LA CHANIERE 2019 MAGNUM - 14°

Soit un total de 168 caisses pour un total de 1656 bouteilles

7. Quantité  Quantity Cantitad
i asl ¥
Konnyecto

18 Blie(s) 0.750 = 13,5 litres

120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

36 Blle(s) 0.750 = 27 litres

24 Blle(s) 0.750 = 18 litres

12 MAGNUM = 18 litres

Soit un tofal de 1278 litres

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figuiant dans la casg N°3
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNTRY SHOWN IN BOX -3
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDICADOLEN LA CASILLA N°3
¥ opd, JaEadl 5 6,553l Ml Le jaas o)l 3, gSaall atla S

ERZURELYREL ERBERRT-TFEIEAREHANER

TNoanucasmmii yl'IOJ'IHOMO'-ICHHLII/I Opran yAOCTOBEPSIET, YTO BHIIUCIIPUBEACHHBIC TOBAPEI MPOHMCKOIAT H3

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de 1’autorité compétente

Place and date of issue ; name, stgnature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedlclon designacion, firma y sello de la autoridad competente

oS RIEM A M A M KiEL RN A=

cdassall Bhlull s g aseny Eaaisy fo )y

MecTo U iaTH BRULAYH Hall\iﬂiiﬁliﬂlﬂ{e [ONUCH M IeYaTh YHOIHOMOUEHHOI O OPraHa.

ol elinl dassall @

Pour le Président

Francois B R NO

GiAI

pr=orierd

Réf. 36011 www.gmjphoenix.com

N° 7756848




LA TRUFFE ».f£ (lac. tuber).Bos.
Champignon souterrain
ex : Truffe Noire de Bourgogne
lustratiome (ci-contre)
Pop: - Nez de Trutfe -
expressinn employde ponr un vin
anx arimes particuliers de rraffe,
typicité dn parfum de certaing
vins ronges de Bunrgogne.

FRANCOIS PARENT

www, parent-ponnna l‘(l.COll1

' \
¢ ; AF, GROS

>

i POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE
ol s

REMIER CRU
LES MONTS LUISANTS

LC%/%P//{)’/I/Oﬂ o ( }rr;{/mw ://_0;@/({?@

A F.GROS
Morey Saint Denis ler Cru
les Monts Luisants 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative huraidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
14 % VOL CONTAINS SULFITES - Lotn® : MSM19 75 c|

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE I’EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




LA TRUFFE »./ (lac. tuber).Bor.
Champignon souterrain
ex » Truffe Noire de Bourgogne
ilnstvation (ci-contre)
Pop: - Nez de Truffe -
exprassion cmplayee powr un vin
wnx arimes particuliers de troffe.
typicité du parfum de certaiis
vins rouges de Bowrgogne.

FRANCOIS PARENT

www.paren k- pomima l‘(l .com

A.~F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PREMIER CRU
LES SAITNTS-GEORGES

& %ﬁe&?&nrz o (n{ 'yo'w-(e %@f({gr’e

A.F.GROS

Nuits Saint Georges 1er Cru les Saints

Georges 2019
Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MiIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
14%VOL CONTAINS SULFITES - Lotn® : NSG19 75 CI

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L'EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




LA TRUFFE ».f (lac. cuber).Bor.
Champignon souterrain
ex - Truffe Noire de Bourgogne
ilustrcation (ci-contre)
Pap: - Nez de Traffe -
expression employée powr un vin
anx avomes parvticnliers e rraffe,
1ypicite du parfoanm de certaing
vins rouges de Bunrgongne.

FRANCOIS PARENT

www.paren t—poln ma l‘d .com

A.~F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

%/IZZCORVEES

Apprellation o Crigine rolégée

A.F.GROS

Gevrey Chambertin les Corvées 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cdte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematicaily
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13 % VOL CONTAINS SULFITES - Lotn® : GCC19 75 cl

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L’EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




LA TRUFFE ».f£ (lat. tuber).Bot.
Champignon souterrain
ex ; Truffe Noire de Bourgogne
Hlustration (ci-cuut('e)

Pap: - Nez de Truffe -
expression employée potr un vin
anx avimes particuliers de traffe,

typicitd du parfun de certains
ving rouges de Bonrgogne.

FRANCOIS PARENT

www.parent—pomlnard.coxn

A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PREMIER CRU
LA CHANIERE

A.F.GROS

Pommard 1er Cru la Chaniére 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Chte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle,

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15 °C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

Exclusive limited bottling of 222 magnums.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTAINS SULFITES - Lotn®: PMC19
%10 151

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
il : contact@af-gros.com
1 PLACE DE L’EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 emai
RCS DIJON B 420425969 1D T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




BOTTLING CERTIFICATE

Maison PARENT GROS

Millésime / Vintage 2019

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE HAUTES COTES DE 2019 15/03/2021 130 HN19
NUITS
CORTON CHARLEMAGNE GRAND 2019 15/03/2021 13,50 c19
CRU
GEVREY CHAMBERTIN LES CORVEES 2019 12/04/2021 13° GC19
MOREY SAINT DENIS 2019 12/04/2021 13° MSD19
MOREY SAINT DENIS 1¥® CRU LES R
MONTS LUISANTS 2019 13/04/2021 14 MSM19
NUITS SAINT GEORGES 1¥® CRU LES .
SAINTS GEORGES 2019 14/04/2021 14 NSG19
POMMARD 158 CRU LA CHANIERE 2019 14/04/2021 13° PMC19
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BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS

Millésime / Vintage 2019

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2019 15/03/2021 13 BPN19
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS Rouge 2019 15/03/2021 13 HNI19
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2019 20/07/2020 12.5 MAV19
BEAUNE 1% CRU LES MONTREVENOTS 2019 15/03/2021 14 BEMO19
BEAUNE 1¥* CRU LES BOUCHEROTTES 2019 12/04/2021 13.5 BEBO19
SAVIGNY LES B%%%I,\I{Fré:{ CRU CLOS DES 2019 14/04/2021 13 SACGI19
POMMARD 1¥* CRU LES PEZEROLLES 2019 12/04/2021 13 PPEZ19
POMMARD 1¥® CRU LES ARVELETS 2019 12/04/2021 13.5 PARV19
POMMARDS 1*® CRU LES CHANLINS 2019 13/04/2021 13.5 PCHA19
CHAMBOLLE MUSIGNY 201 13/04/2021 14 CM19
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 13/04/2021 14 VRI19
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2019 13/04/2021 14 VCF19
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2019 12/04/2021 14 VC19
ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 12/04/2021 13.5 EC19
RICHEBOURG GRAND CRU 2019 11/04/2021 13.5 RI19

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

RC_S DIJON 493 856 595
Accise FR 007 859 E 0656
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(SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES
10B RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Jéléphone 1 0661179537 Fax: J
Edition du 25/06/2021
Bordereau d'expédition Page 1
N° d'expédition : 148 Date d'expédition : 25/06/2021
N° document CM 20210002 du 28/01/2021
RUBY RED FINE WINE
N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough,
Zun Yi Road
. SHANGHAI
Nb colis Description du colis Qté Désignation Regie
4 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 [ BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS BLANC 2018 DAA
8 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE ROUGE 2018 DAA
8 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2018 DAA
6 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE 2018 DAA
2 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE 1ER CRU 2018 DAA
2 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE 1ER CRU LES CHAUMES 2018 DAA
4 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 DAA
4 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2018 DAA
1 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 DAA
5 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | RICHEBOURG GRAND CRU 2018 DAA
14 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE ROUGE 2019 DAA
6 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | CHEMIN DES MOINES DE VERGY 2019 DAA
6 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 DAA
5 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE 2019 DAA
3 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE 1ER CRU 2019 DAA
3 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 DAA
4 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2019 DAA
1 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 DAA
7 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | RICHEBOURG GRAND CRU 2019 DAA
Nombre de colis : 93 Equivalent 75 : 558,00
Poids : 837 Kg Volume : 418,5 litres
Synthése de I'expédition
Nombre de colis: 93 Volume : 418,5 litres
Poids : 837 Kg
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10B RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

kTéléphone . 0661179537 Fax:

(SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES

J

N° d'expédition : 139

Bordereau d'expédition

Edition du 25/06/2021

Date d'expédition : 19/03/2021

Page 1

N° document  CM 20200019 du 28/09/2020

RUBY RED FINE WINE
N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough,
Zun Yi Road

. SHANGHAI

Nb colis Description du colis Qte Désignation Régie
60 EXP12 BT Blle(s) 0.750 12,00 | BOURGOGNE ROUGE 2019 DAA
20 EXP12 BT Blle(s) 0.750 12,00 | BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 DAA
29 EXP6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 DAA
12 CARTON DE 3 MAGNUMS MAGNUM 3,00 | VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2019 MAGNUM DAA

3 EXP12 BT Blle(s) 0.750 12,00 | POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2019 DAA

10 EXP12 BT Blle(s) 0.750 12,00 | MOULIN A VENT 2019 DAA

8 EXP12 BT Bllg(s) 0.750 12,00 | VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2019 DAA
CAISSE BOIS 6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 DAA

3 CAISSE BOIS 6 BT Blle(s) 0.750 6,00 | RICHEBOURG GRAND CRU 2018 DAA

10 EXP12 BT Blle(s) 0.750 12,00 | GEVREY CHAMBERTIN Les Corvées 2019 DAA

3 EXP12 BT Blle(s) 0.750 12,00 | MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES MONTS LUISANTS 2019 DAA

2 EXP12 BT Blie(s) 0.750 12,00 | NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES 2019 DAA

4 CARTON DE 3 MAGNUMS MAGNUM 3,00| POMMARD 1ER CRU LA CHANIERE 2019 MAGNUM DAA

Nombre de colis : 168
Poids : 2412 Kg

Equivalent 75 : 1 704,00
Volume : 1 278 litres

Synthése de I'expédition

Nombre de colis: 168

Poids :

Volume : 1278 litres
2412 Kg




POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD COTE-DOR. FRANCE

MOULIN-A-VENT
mztﬁéﬁﬁwﬂy

20198

DOMAINE A.F. GROS

Moulin 2 Vent en Mortperay 2019

Appeliation d'Origine Protégée
100% Gamay

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cdte
J4'Or & Beaujolnis in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
{0 avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is o living thing. Our wines sre not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

"This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and pravide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between S4°F ( 12°C) and 60 °F ( 15 °C ), and in 4
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

12 5 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : MAV19 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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www.af-gros.com

A% DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

‘ W%W

CLOS DE LA FONTAINE
9. /I'ﬁe/éz/miz d C rgere L/) m({g{fe

MONOPOILE
&
%
<
)
570 € 450
0@/ 9 <
DN T,
DOMAINE A.F. GROS f&@ Oy (/Oé 00 ©
Vosne Romanée Clos de 1a Fontaine "‘,9‘/04, 1, ‘94, l“@ D
2019 AR
Appeliation d'Origine Protégée & SJ%A\’P S, 4}.
100% Pinot Noir 9 @6‘6“? /L’O\? .?'

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte (S

d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are

crafted by Mathias Parent and distributed worldwide

by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally -
to avoid chemical use & respect their natural qualities.

Wine is a living thing. Our wines are not systematicalty

filtered, it is possible that some noble & natural /!
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars

for 2 years. To properly conserve this wine and provide

an optimal evolution, the bottle sbould always be kept

between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15 °C ) , and in a

relative humidity between 80-85 %.

Exclusive limited bottling of 518 magnums.

MIS EN BOUTEILLE All DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
[/ CONTAINS SULFITES - Lot n® : YCF19
HVOL " 15L

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 ¢ FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 = SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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www.af-gros.com

DOMAINE A-F, GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

)

AUX REAS

Stppellation d Origine W rolégée

DOMAINE AF. GROS

Vosne Romanée aux Réas 2019 -“(,,'GU‘O O % <
Appellation d'Origine Protégée 4\(1'7(/% (@)

100% Pinot Noir Qg ®
’9%4’7/%\ $C}€1¢

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite =90 Sy @
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are d:j\ [e2) ’O‘Q@ @ v
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide @6\%’9 Q %
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally o %'7/1,0@
to avoid chemical use & respect their natural qualities. T Q
Wine is a living thing. Our wines are not systematically ‘%’ 6\
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle. 1

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
14%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : VR19 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -° TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 8024 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 * SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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\ POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

! POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

*

PREMIER CRU
LES PEZEROLLES

ppellation d Origine Prolégte

DOMAINE A.F. GROS

Pommard 1er Cru les Pézerolles 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in 2
relative bumidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : PPEZ19 75 CI

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -+ TEL. (33) 03 80 22 61 85 *» FAX (33) 03 8024 03 16
SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 = ID T.V.A. FR84383967346 ¢ ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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www.af-gros.com
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DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

=

b

LES CHALANDINS
z_‘;‘/ﬁﬁ(e,//aéb nd (fj}r{?éne i%raf{gée

‘%»
S
DOMAINE A.F. GROS D O
: v 22 0% ¥
Vosne Romanée Les Chalandins 2019 Q % 027 ‘}5
Appeliation d'Origine Protégée 5 0%% ' O
100% Pinot Noir 4%{,0 ¥ o 0 f‘;
[\
The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte %1 Z %¢'
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are = ‘:Q(“ ¢ e @
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide (&G v 9. 6
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally 3] (g\'“% m
to avoid chemical use & respect their natural qualities. o ’p O
Wine is a living thing. Our wines are not systematically %‘?D_%ﬂ
filtered, it is possible that some noble & natural ‘8’6‘ O"P
sediment settles at the bottom of the bottle. ‘“

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide [ /
an optimal evolution, the bottle should always be kept
hetween S4°F ( 12°C) and 60 °F (15 °C ) , and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
14%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : ¥C19 75 Cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -° TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 « SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

“ . DOMAINE A.-F. GROS

3 {r.-‘ POMMARD, COTE-D'OR. FRANCE

GRAND CRU

‘.Ci;//f,ée//a/c'(mf o @Ww A ﬂofeyée

e
DOMAINE A.F. GROS (@]
2220% ¥
O
Echezeaux Grand Cru 2019 Somz P )
Appellation d'Origine Protégée LA, n’\% n O
100 % Pinot Noir "_;‘,‘63& a w;
®
The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite %‘Z,;_Z‘ v O ‘2\
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are = m z 9‘ m
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide b W, g
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally (=]
to avoid chemical use & respect their natural qualities. %
Wine is a living thing. Our wines are not systematically

filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AL DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

13|5 %VOL CONTAINS SULFITES - Lot n® : EC19 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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DOMAINE A-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

GRAND CRU
pppellation d Origine Prolégée

DOMAINE A.F. GROS

Richebourg Grand Cru 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
beiween 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

13]5 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : RILS 75 Cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -* TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 8024 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 = SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR84383967346 « ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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www.af-gros.com

: D@IWAINE A-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE
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HAUTES-COTES DE NUITS
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DOMAINE A.F. GROS

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domairie AF GROS cultivates 33 acres in Cite
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15 °C ),and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE
13% VoL CONTAINS SULFITES - Lot n° : HN49 75

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346  ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PINOT NOIR
v%/ee//&&ow d (@gﬁwﬂ Shotégbe

DOMAINE A.F. GROS

Bourgogne Pinot Noir 2019

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
d'Or & Beaujolnis in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities,
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filicred, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
sn optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C), and in a
relative huridity between 80-85 %.

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE
13%VoL CONTAINS SULFITES -Lota™:8PN0 15 ()

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 - SIREN 383 067 346 » ID T.V.A. FR84383067346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



LA TRUFFE u.f£ (lat. cuber).Bos.
Champignon souterrain
ex : Truffe Noire de Bourgogne
Hlustration (ci-contre)
Pap: - Nez de Trutfe -
expression employée ponr un vin
QX dVRIey Petvti wliery d H'.—'.‘_/j-':-,
typicitd du parfim de certaing
vins ronpes e Bonrgogne.,

FRANCOIS PARENT

www.parent—pomnlar(].com

2019

E - LN
DIION 495 of RANCE
007 859 £ iv.

ik

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L’EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080
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www.af-gros.com

L CAROLINE PARENT

8& ASSOCIES

10 B rue des Naigeons
"1900 BEAUNE - FRANCE
" NIJON 493 856 583
T N7 859 E 043

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -* TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 * SIREN 383 967 346 + ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



E.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenolagist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)

certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2019

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2019
Moulin a Vent En Mortperay Rouge/Red 2019
Beaune 1% Cru Les Montrevenots Blané/White 2019
Beaune 1% Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2019
Savigny les Beaune 1% Cru Clos des Guettes Rouge/Red 2019
Pommard 1% Cru Les Pezerolles Rouge/Red 2019
Pommard 1% Cru Les Arvelets Rouge/Red 2019
Pommard 1% Cru Les Chanlins Rouge/Red 2019
Chambolle Musigny Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2019
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2019
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2019

Elaboré par: Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a 'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pals asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
fos alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de COrigen.

Beaune, le : 10/05/2021
Aurélieﬁl}EVOT, cenologue
TERRELIS SCOP A
21 rue des; icines
0.BEAUNE

SIRET794 311175 00028

=
== 21, rus des Gapurines 21200 BEAUNE - Email : analyses@terelis.com - RCS DIJON ~ Sirel 784 311175 00010 - APE 71208 ™ e
e S

 — ——— oy ferrelis pom —




W.Ter rel i S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA'Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenclogie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

|, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Pommard 1% Cru La Chaniere Rouge/Red 2019

Product / Producto Corton Charlemagne Grand Cru Blanc/White 2018
Morey Saint Denis Rouge/Red 2019
Gevrey Chambertin Les Corvées Rouge/Red 2019
Nuits Saint Georges 1% Cru les Saints Georges Rouge/Red 2019
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2019
Morey Saint Denis 1%® Cru Les Monts Luisants Rouge/Red 2019
Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2019

Elaboré par : AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 1 Place de I'Europe
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
A I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés |'analyse réalisee sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it'sa
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sonitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 10/05/2021
Aurélie PREVOT, cenologue

TERRELIS S ARL
21 rye €apucines—
21200 8EAUNE
SIRET 794311 175 00028
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cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE ACCREDTATION
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO SIEROELE
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03,80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - www_sc'i':m.ﬁ
S.A. 4 consell de surveillance etdirectoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2105.1327.1329 /0
. . Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 12/05/2021 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:12/05/2021 au:12/05/2021 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  12/05/2021 au: 12/05/2021
N° demande: 176576 EXT  Client: 60340
Réf. client: 12/05/2021/34
Page : 1
Désignation du
produt R IR MOULIN-A-VENT - EN MORTPERAY - 2019
RicdUCiiEne Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9909 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/I
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C * 5 IRTF

alcohol content % by volume 12,9 % VOL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

73,3 meg/]

(0,3 g/t acide fartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER * ICP-OES

iron 0.8 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

| CUIVRE * ICP-OES

copper 0,13 mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 14 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 48 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL v 945 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 29 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 1,0 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5¢g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,78 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,95 meqg/ +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acetique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,63 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 12/05/2021

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Page: 1/Total pages: 1

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis  'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sent couvertes par I'accréditation. Elles sont identifiées par
Je symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe




‘0"'(“ ACCREDITATION

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE i

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

PORTEE

DISPONIBLE
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - wwwili?m.fr
S.A. 4 consell de surveillance etdirecioire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2105.1327.1329 /0
. . Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 12/05/2021 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:12/05/2021 au:12/05/2021 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  12/05/2021 au: 12/05/2021
N° demande: 176576 EXT  Client: 60340
Réf. client: 12/05/2021/34
Page : 1
Désignation du
RECHEE LRI Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

* 0,9906 gicm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.7 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
* 5,3 g/l acide tartrique IRTF

ACIDITE TOTALE
total acidity g/L tartaric acid

70,4 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 0.9 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

copper 0,86 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * & mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 36 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(5 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL + 958 gfl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 8 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,4 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,71 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,78 meq/! +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,68 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 11,40 meq/I +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 12/05/2021

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Page: 1/Total pages: 1

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiees par
le symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe




cofrac ,.cccommon

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE e

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

PORTEE

DISPONIBLE
6 rue du 16eéme Chasseurs 21200 BEAUNE - T&l:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - wwwi‘:fmh
S.A. a conseil de surveillance etdirecioire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2103.2643.2644 / 0
. . Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 22/03/2021 par le demandeur 5. Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:22/03/2021 au:22/03/2021 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  22/03/2021 au: 22/03/2021
N° demande: 175412 EXT  Client: 60340
Réf. client: 22/03/2021/34
Page : 1
Désignation du
AR AT Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9912 glem3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de detection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.2 9% VOL IRTF

alcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

72,0 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.2mg/l +(0.5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE N ICP-OES

copper 0,10 mgf +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE + 16 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 57 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL *96.1 g/l Méthode densimetrique

total dry extract (by grams per liter) g (1,0 g/l

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *1,0g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,87 g/l acide acétique

Methode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,51 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,27 meq/| +(0,06 g/l acide acétiqua)

Rapport établi le: 22/03/2021

Le laboraloire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur ie rapport.

Page: 1/Total pages: 1

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets souris a I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce decument sont couvertes par Faccréditation.Elles sont identifiees par
le symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - |aboratoire@c-oe-b.com www,cofrac.fr

S.A. 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis

AF GROS
Rapport d'analyse N°E2105.0550.0555
Extrait du rapport N°2105.0550.0555 / 0 1, Place de I'Europe
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021
Analyses exécutées du: 05/05/2021 au: 06/05/2021 21630 POMMARD
N° demande: 176416 EXT Client: 61174
Réf. client: 05/05/2021/49
171

Désignation du
produit VIN ROUGE N°21050554X POMMARD PREMIER CRU LA CHANIERE - 2019
RIRLCGlES Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9907 alem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C S0g +(0,0003 glem3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détectionde la  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mgll LD=2 mg#t
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *13.3 9% VOL IRTF
alcohol content % by volume A +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,2 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 69,0 meq/| +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIPE I__-MALIQUE * < imite de quantification 0.1 gl Meihode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/l
FER * 4 4 mall ICP-OES
iron 4 mg +(0.5 mg/l) - LD=0,20 mgf
CUIVRE . N ICP-OES
copper < limite de quantification 0,05 mg/l LD=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 15 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *53 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(7 mgfl) - LD=2 mg/
EXTRAIT SEC TOTAL *250al Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 9 +(1,0g/)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5gfl) - LD=0,02 gl

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,67 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,21 meafl +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,65 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,80 mea/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par ie citent, celles-ci figurent en poiice italique sur ie rapport.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par ['accréditation.Elles sont identifiées parle
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR

6 rue du 16&me Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com wiw,cofrac.fr

S.A. 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis

AF GROS
Rapport d'analyse N°E2105.0550.0555
Extrait du rapport N°2105.0550.0555 / 0 1, Place de I'Europe
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021
Analyses exécutées du: 05/05/2021 au: 06/05/2021 21630 POMMARD
N° demande: 176416 EXT Client: 61174
Réf. client: 05/05/2021/49
171
SR MOREY SAINT DENIS PREMIER CRU MONTS LUISANTS - 2019
roduit S. -20
P VIN ROUGE N°21050553N ey
Dossier suivi par TERRELIS

Parameétres Reésultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9902 glem3 Densimétrie éleclronique par résonateur de flexion
density at 20°C =eg +(0,0003 g/om3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection dela  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mgll
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C " IRTF
alcohol content % by volume 4% VoL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *6,0 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 80,2 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACI‘DE L.-MALIQUE * < limite de quantfication 0.1 g/ Meihade automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
iron 15 mgf +0,5mgl) - LD=0,20 mgf
CUIVRE *0.07 mal ICP-OES
copper 2rmg +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 12 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mgh) - LD=0,2 mgl
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 49 mal Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(7 mgll) - LD=2 mgh
EXTRAIT SEC TOTAL *26.8 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 08 +(1,0g/)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 07l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+05gll) - LD=0,02 gl

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,71 g/l acide acétique Méthode enzymatique automalisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,79 megl/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,69 g/l acide acétique Méthode automatizée enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
acetic acid 11,42 meg/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur ie rapport.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis 4 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par 'accréditation Elles sont identifiées par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2105.0539.0549 /0
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Désignation du
produit VIN ROUGE N°21050547A ECHEZEAUX GRAND CRU - 2019
P e Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9902 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/I
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.9 % VOL IRTF

alcohol content % by volume = +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

73,5 meq/l

(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/|

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER " ICP-CES

iron 0.8 mof +(0.5mg/l) - LD=0,20 mg/l
CUIVRE I _ ICP-OES

copper < limite de quantification 0,05 mg/I LD=0,02 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE

Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde * 14 mg/l +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 60 ma/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 255 gfl Méthode densimetrique

total dry extract (by grams per liter) g +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.4 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique L. V-visible

glucose and fructose

+(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,68 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,33 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,66 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,93 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile: 06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.
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Désignation du
produit VIN ROUGE N°21050543B VOSNE ROMANEE - LES CHALANDINS - 2019
| WA Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9905 glem3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/! LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *14.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

70,4 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 1,1 mgf (0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE * ICP-OES

copper 0,07 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 17 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free suffur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 57 mall Specfrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/t

EXTRAIT SEC TOTAL * 6.8 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 09 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE * 0,4 gll Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,67 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,19 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,65 g/l acide acetique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,78 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  06/05/2021

x> Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire nest pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.
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Désignation du
prod?lit VIN ROUGE N°21050546F POMMARD PREMIER CRU LES PEZEROLLES - 2019
RTINS (T Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A20°C
density at 20°C

* 10,9907 glom3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.3 % VOL IRTF

alcohol content % by volume = +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,2 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

69,0 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER * ICP-OES

iron 1,5 mg/l +(0,5mg/l) - LD=0,20 mg/
CUIVRE . - ICP-OES

copper < limite de quantification 0,05 mg/t LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE

Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde 15 mg/l +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 53 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique seéquentielle

total sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=2 mg/|

EXTRAIT SEC TOTAL * 950 gfl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 08 (1,0 gfl)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0.4 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,67 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,22 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,65 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,82 meq/I +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 06/05/2021
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Le Iaboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.
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Désignation du
e T Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

* 0,9905 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/I
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tarfrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

70,4 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/

FER * ICP-OES

iron 1,1 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

copper 0,07 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 18 ma/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 7 mg/l) - LD=0,2 mgil

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 58 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +8 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 971 all Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 18 +(1,0 g/l

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE * 0,4 gll Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5g/) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,67 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,19 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,65 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,78 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 06/05/2021

ks Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.
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Désignation du
produt R OISOUIGE NTOIIEI e VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2019
TSNy D Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

density at 20°C

*0,9899 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e (0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

70,8 meqg/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER * ICP-OES

iron 1,0 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE . ICP-OES

copper 0,06 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 17 ma/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 54 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL « 95 5 g/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 9 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE * 0.4 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,63 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisee

volatile acidity (as acetic acid) 10,46 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,60 g/l acide acetique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,02 meq/! +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.
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Designation du
FREEE T Dossier suivi par TERRELIS

Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,9912 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecte < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C N IRTF
alcohol content % by volume 13,2 % VOL +0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,4 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIDE L-MALIQUE . o e Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid < limite de quantification 0.1 g/l LD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
iron 1,2 mg/ +(0,5mg/l) - LD=0,20 mg/!
CUIVRE . ICP-OES
copper 0,10 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE . Spectrophotométrie U.V-visible automatique en fluxinjecté
free sulfur dioxyde 15 mg/l +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 56 mg/l +(8 mg/l) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL N Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 26191 +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE . Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 1.1/ +0,5 g/l) - LD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,87 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,55 meg/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatigue et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,32 meq/I +(0,06 g/l acide acétique)
Rapport établi le: 22/03/2021
""""" Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.
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Désignation du
produit N ¥ GEVREY CHAMBERTIN - 2019
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résuitats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIGUE DES VINS A Z0°C . Densimétrie électronique par résonateur de flexion
i B 0,9908 gicm3
density at 20°C +(0.0003 a/cm3)
ACIDE SURBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM
sorbic acid Ja méthode 2 ma/| LD=2 mall
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.4% VOL IRTE
{aleohol content % by volume +(0.2 % VOL
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique IRTF
lotal acidity g/L tartaric acid 73,7 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIF)E I..-MALIOUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymalique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/
FER 17 mal ICP-OES
iron e +(0,5 mgf) - LD=0,20 mg/
CUIVRE *0,09 mgh ICP-OES
cooper + (0,06 mg/l - LD =0,02 mag/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde ¢ +(7 mgl) - LD=0,2 mgf
DICXYDE DE SOUFRE TOTAL *72 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde ¢ +(_mg/) - LD=2mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL *27.4g) Méthode densimétrique
Iotal dry exiract { by grams per liters) ’ (1.0l
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 139l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +{0,5g/l} - LD=0.02 a/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,71 gl acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidig (as acetic acid) 11,87 mea/l +(0.09 g/l acide acétique} - LD=0,012 g/l acide acétique
AUIDE ACETIQUE * 0,69 gl acide acétique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 11.50 meall +{0,06 g/l acide acétique)
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product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Resuits Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9898 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0.0003 a/em3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM
sorbic acid la méthode 2 ma/l LD=2 mafl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *14.4%VOL IRTF
alcohol content % by volume (0.2 % VOL}
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,4 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIPE L.-MALIOUE + < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectropholométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 gl
FER 13 mal ICP-OES
iron > (0,5 mg/l) - LD=0,20 maA
CUIVRE *0,06 mg/ ICP-OES
cooper + (0,06 mg/l - LD =0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 12 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mgl) - LD=0,2 mg/!
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *38 maf Spectrophotométrie U.V-visible Aulomatique en flux injecté
ttal sufur dioxyde ¢ +{_mgf) - LD=2mg/
EXTRAIT SEC TOTAL * 26,6 gf Méthode densimétrique
lotal dry extract ( by grams per liters) ' ls1.0ah)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 059l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose y +(05 /) - LD=0.02g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,77 git acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (a5 acelic acid) 12,92 meg/l +(0.09 g/l acide acetiqua) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ALETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Mélhode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acefic acid 12,60 mea/l +(0,06 g/l acide acétigue)
Rapport établile:  06/05/2021
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