SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

SARE CAROLINE PARENT

& A
0B SSOCIES y

21200 BEAUNE

Facture N° 20190025 du 07/11/2019

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,

Zun Yi Road

. SHANGHAI

Chine

Commande N° 20190007 du 02/04/2019
TRADE TERM EX WORKS
WINES BELOW ARE LABELLED DOMAINE AF GROS
300,00 (BOURGOGNE ROUGE 2017 -2017 - Rouge - 12,5° EXP12BT| 0,750 16,25€ 4 875,00 € | EX
240,00 (BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2017 - 2017 - EXP12BT| 0,750| 16,25 € 3900,00 € | EX
Rouge - 12,5°
120,00 |VOSNE ROMANEE AUX REAS 2017 -2017 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750| 40,00 € 4 800,00 € | EX
120,00 [VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2017 -2017 - Rouge - EXP12BT| 0,750| 40,00 € 4 800,00 € | EX
13°
60,00 |POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2017 -2017 - Rouge - 13° EXP12 BT 0,750 50,00 € 3 000,00 € | EX
36,00 [ECHEZEAUX GRAND CRU 2017 - 2017 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750| 182,00 € 6 552,00 € | EX
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 27 927,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 27927,0 0,00 €
Net H.T. 27 927,00 €
DAE n°: 19FRG8592400494255608
73 COLIS Montant réglé 27 902,00 €
ACHAT PAYS TIERS
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 262-1 du C.G.|
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998
N Net a payer 25,00 €
CHINE : Registration N° 25012002225
Query N°12728523 SUIVANT ACCORD

au 31/01/2020 VIREMENT

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FRO07859E0656 - APE 4634Z -

Paxyé par : VIREMENT

Facture N° 20190025 du 07/11/2019
Code Client: RUBYRED
Net a payer: 25,00 €
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac
ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE
DISPONIBLE

SUR
www.colrac I

ESSAIS
Certificate of analysis - -
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/ 0
iDomaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 30/04/12019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue

Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 (21630 POMMARD

Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019 |

N° demande: 151549 EX Client: 60340

Réf. client: 30/04/2019/34 =

Page : 1

Désignation du produit VIN ROUGE N°19044099W - BOURGOGNE - 2017

Product Name Sy Dossier suivi par TERRELIS ’
T Paramétres Résultats ) Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9802 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
{density at 20°C =eUe g (0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM [
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/| |
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *12.8 % VOL IRTF

alcohol content % by volume 10 ${0,2 % VOL) !
PH * 350 Potentiométrie automatisée

'pH * (0,04 )

|ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 72,4 meqg/l +(0,3 g/l acide tartrigue)

| ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |

' malic acid SD=0,03 g/l |
FER N ICP-OES

iron 1.1 mg/ (0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/l

CUIVRE R ICP-OES

copper 0,07 mg/ (0,06 ma/l) - SD=0,02 mg/l

DIOXYDE QE SQUFRE LIBRE * 15 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 39 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielte

total sulfur dioxyde #15 ma/l) - SD=2 ma/l

|DIOXYDE DE CARBONE +0.71gl IRTF

carbon dioxyde ' (0,10 g/l) - SD=0gA

EXTRAIT SEC TOTAL ] *22.4 gl Méthode densimétrique

| total dry extract (by arams per liter) : (1,0 g/l)

iD-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.3/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

| glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,60 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10.08 meq/l +(0.09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique |
ACIDE ACETIQUE * 0,58 gfl acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.\-visible |
acetic acid 9,62 meq/| (0,06 g/l acide acétique}

| |
‘I\R/I;EAE\};‘E)’ZEHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

| malvidol diglucoside
Rapport établi le:

0210512019

SD=0

nsable technique.

Le rappcrt d'analyses ne concerne que es cbets soumis 2 i'anaiyse Seules centaines prestaliors rappcrtées aans ce document sont couvertes car I'accreditaticn Efles sont identifiees par 'e

symecle * La raproduction de ce rappon  2st aulorises que 50us 3a forme integrale Formulaire FO-4 Rev 06 du 081122075

Page: 1 Suite page: 2



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
Www cofrac fr
ESSAIS
Certificate of analysis S
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 .
Page . 2

|Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044100P - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2017

|Product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes '
Parameters Results ! Uncertainty in measurement ‘
MAS_SE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,8912 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion i
density at 20°C ' +(0,0003 g/ecm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la [Recherche par CCM
| salicylic acid méthode 2 mall SD=2 mg/l
|ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
| sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

| alcohol content % by volume

*12,9 % VOL

(0,2 % VOL)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

PH ©367 Potentiométrie automatisée

pH ' 1(0,04) |
ACIDITE TOTALE * 5,6 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/l tartaric acid 74,5 meaq/l (0,3 g/t acide tartrique) |

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U\Cvisible |

malic acid SD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.3 mgh #(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/l |
[CUIVRE . |ICP-0OES
| copper 6,08 mgd +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l
|DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 20 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
!free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
|DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 47 mall Spectrophotométrie U.\~visible -Automatique séquentielle
[total sulfur dioxyde ¢ (15 mg/l) - SD=2 mgfl
'DIOXYDE DE CARBONE *0.66 g/l IRTF

carbon dioxyde 00 g +0,10 g/l) - SD=0 g/l

EXTRAIT SEC TOTAL *95.0 g/l Méthode densimétrique f
total dry extract (by grams per liter) -9 (1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *10al Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
\glucose and fructose Ya +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l
|ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,79 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
| volatile acidity (as acetic acid) 13,17 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - 5D=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,77 gl acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,87 meq/l (0,06 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU [
MALVIDOL ABSENCE C [dRTpRgraphie: papier
_malvidol diglucoside - . B (O

- \—. r > — e —
Rapport établile:  02/05/2019 P\J /
Analyses validé{i{ﬂf
L
e

Page: 2 Suite page: 3



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www colrac Ir
ESSAIS
Certificate of analysis - ~
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 = -
Page: 9

-Désignafion du produit

VIN ROUGE N°19044107E - VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2017

| Product Name B _ - Dossier suivi par TERRELIS

T Paramétres Résultats Méthodesiincertitudes ‘
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 gicm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C i +(0,0003 g/cm3)

|ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

| ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM

sorbic acid la méthode 2 mal/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

*13,1 % VOL

$(0,2 % VOL)

PH “356 Potentiométrie automatisée ;
[pH ' (0,04 ) |
|ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l acide tartrique IRTF ]
total acidity g/L tartaric acid 76,9 meq/l 0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid * < seuil quantification 0.1 g/l SD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 0.8 mg/l +(0,5 ma/l) - SD=0,20 ma/l

CUIVRE . ICP-OES

copper 0,06 mg/ +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/\

|DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 20 mall Spectrophotométrie U.\-visible automatique en flux injecté

|free sulfur dioxyde 9 (7 mgall) - SD=0,2 mgil

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 57 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle |
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - SD=2ma/l

DIOXYDE DE CARBONE *0.47 ol IRTF

carbon dioxyde 419 +(0,10 g/l) - SD=0 g/l
|EXTRAIT SEC TOTAL » Méthode densimétrique
[total dry extract (by arams per liter) 2454/ (1,0 gff)
'D-GLUCOSE + D-FRUCTQOSE 0.2 gl Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

\glucose and fructose

(0,5 g/l) - SD=0.,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,94 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 15,73 mea/l +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,93 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 15,65 mea/l (0,06 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .

MALVIDOL ABSENCE Chroamatographie papier

| malvidol diglucoside

Rapport établi le:  02/05/2019

SD=0

* Analyses validées pgpﬂrmng,HUGUEﬂl_R-_Bano
{I ’

-

v

Page: 9 Suite page: 10



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION
N° 19220
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www calrae fr
ESSAIS
Certificate of analysis =
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 B
Page : 10

Désignation du produit

Product Name Dossier suivi par TERRELIS |
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes

| Parameters Resuits Uncertainty in measurement
|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9910 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
\density at 20°C =0 +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuit détection de la |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mgl/l SD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM

|sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCQOOLIQUE % VOL A 20°C *13.3 % VOL IRTF
|alcohol content % by volume ’ (0.2 % VOL)

PH “364 Potentiométrie automatisée
ipH ’ +(0,04 )
|ACIDITE TOTALE *5,5 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

72,7 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrigue)

|ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

\malic acid SD=0,03 g/l :
FER . ICP-OES

iron 0.8 mg/l +(0,5 mgl/l) - SD=0,20 mg/l ‘
CUIVRE . ICP-OES '
copper 0.07 mg/ (0,06 mg/l) - SD=0,02 mgl! i
DIOXYDE D_E SOUFRE LIBRE * 21 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté |
free sulfur dioxyde 1(7 mg/l} - SD=0,2 mg/l |
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 57 mgll Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle |
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=2 mg/!

DIOXYDE DE CARBONE * 0,56 g/ IRTF

carbon dioxyde ! +(0,10 g/l} - SD=0 g/l

_EXTRAIT SEC TOTAL ) * 258 gl Méthode densimétrique

itotal dry extract (by grams per liter) ! +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.4 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

'ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,91 g/l acide acétique Methede enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 15,22 megh +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,90 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 15,02 mea/l (0,06 g/l acide acétique)
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .
MALVIDOL ABSENCE R Hopatograghie papier |
| malvidol diglucoside B B B |
Rapport établile:  02/05/2019 e T —— |

=~

Analyses validées par Brunio HUGUENIN-

o .

ogue - Responsable technique.

_e rapeert d'analyses ne conterne que 'es chiets soumis 3 tanalyse Seules sertaines orastatons agpantses dans oz document sonl couvertes par | acoraatahon Elles sentidentificas par e
symbels T LY r2ore oz rapnert est ALlonsEs que sous 338 fume ttegrale Foomulzes FOW4 Rey 06 auw 081203015

Page: 10 Suite page: 11



| CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ..

N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAC oRTEE
6 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei03 30 25 23 78 - Fax:03 30 25 23 79 - Courriel laboratoire@c-0e-b.com o sarac

S A 3 conseil de surveillance 2t directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/0

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019

Analyses exécutées du:  30/04/2019

N° demande: 151549 EX
Réf. client: 30/04/2019/34

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
au: 02/05/2019

Client: 60340

Page : 6

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044104X - POMMARD PREMIER CRU LES PEZEROLLES - 2017

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C X +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C R IRTF

alcohol content % by volume {323RNSL +(0,1 % VOL)

PH *362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE 5,19 H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,2 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantfication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

FER R ICP-OES
firon 0.9 mgl +(0,5ma/l) - SD=0,2 mg/

CUIVRE . . T ICP-OES

doaper < seuil de quantification 0,05 mg/l SD=0,02 mgl

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 17 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *54 g/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mgit

DYOXYDE DE CARBONE *0.42/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *245g) Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 afl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “04gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ +(0,5g/)) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,83 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,76 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,48 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

_Rapport étab f: 0210512019

** Analyses validées par Bruno H




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENCLOGIQUES - LABORATIIRE HABILITE PAR L'INAD

cofrac

5 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T&i.03 30 25 23 78 - Fax:03 30.26 23 79 - Cournel labcratorra@c-oe-b com

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac fr

S A 4 consell de surveillance at directoire au capital de 431 3006 M°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/0
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019
21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 Page : 12

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044110P - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2017

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9903 gfem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < seuil détectionde  [Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *134% VOL IRTF

alcohol content % by volume ) +(0,1 % VOL)

PH 362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,5 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 73,5 meqll +(0,2 gl H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

sy - ICP-OES

fron ' +(0,5 mgll) - SD=0.2 mg/l

CUIVRE . ' T ICP-OES

e < seuil quantification 0,05 mg/l $D=0,02 mal

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 20 mg/ Spectrophofométrie U.V-visible automatique en flux injecte

free sulfur dioxyde +(7 mafl) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *55 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0,54 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “250g/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 o/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “05gl Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/1) - SD=0,02 g/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,90 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,93 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/IH2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,88 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 14,72 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chiomatographie papler

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le: 0210512019

Analyses validées par Bruno HU
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W.Ter rel 1S  CeRTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2017
Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2017
Vosne Romanée aux Réas Rouge/Red 2017
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2017
Pommard 1% Cru les Pezerolles Rouge/Red 2017
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2017
Elaboré par: Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por Maison PARENT-GROS
1 Place de I'Europe
21630 Pommard

Destiné a: RUBY RED FINE WINES
Destined to / Destinado al SHANGHAT - CHINA

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
al'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés |'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 28/05/2019
Aurélie PREVOT, cenologue
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