SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20200011 du 13/05/2020

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan

-]
SAS DOMAINE AF GROS Sa SCeadl
8 Grande Rue - 21630 Pommard
TVA. FR 84 383 967 348 Chine
Référence : PO 2020/01/14
Quantité Désignation Embal, |Litrage| PUHT. MtHT. [Tva
Commande N° 20190015 du 24/09/2019
WINES BELOW ARE LABELLED DOMAINE AF GROS
180,00 |BOURGOGNE ROUGE - 2018 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750| 16,25€ | 2925,00€ | EX
180,00 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE - 2018 - Rouge - EXP12BT| 0,750| 16,25€ | 2925,00€ | EX
12,5°
120,00 |MOULIN A VENT - 2018 - - 13° EXP12BT| 0,750| 16,25€ 1 950,00 € | EX
60,00 [VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2018 - Rouge - 13,5° EXP12BT| 0,750 43,50€| 2610,00€ | EX
120,00 [VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE - 2018 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750/ 43,50€ | 5220,00€ | EX
120,00 [VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS - 2018 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750, 43,50€| 5220,00€ | EX
36,00 [ECHEZEAUX GRAND CRU - 2018 - Rouge - 13,5° EXP6 BT | 0,750| 194,00 € | 6984,00€ | EX
WINES BELOW ARE ALBELLED AF GROS
120,00 |GEVREY CHAMBERTIN - 2018 - Rouge - 14° EXP12BT| 0,750| 42,50€ | 5 100,00 € | EX

ADMINSTRATIVES CHARGES OF 150€ HT ARE
EXCEPTIONNALY OFFERED

TRADE TERM EX CELLAR FROM BEAUNE




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20200011 du 13/05/2020

RUBY RED FINE WINE

SAS DO N°41B, Underground Cellar Tian Shan
Grande R N° 2 Borough,
' Zun Yi Road
. SHANGHAI
Chine
Référence : PO 2020/01/14
Quantité Désignation Embal. [Lifrage| PUHT. MtHT. |TvVA
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 32934,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 32934,0 0,00 €
Net H.T. 32934,00 €
DAE n°: 20FRG8592400543128072
81 COLIS Montant réglé 32 909,00 €
E
ANDISE N y LE 262-
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998
o Net a payer 25,00 €
CHINE : Registration N° 25012002225
Query N°12728523 SUIVANT ACCORD

au 31/07/2020 VIREMENT

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FRO07859E0656 - APE 46347 -

Payé par : VIREMENT
2K

Facture N° 20200011 du 13/05/2020
Code Client: RUBYRED
Net a payer: 25,00 €




jelol
081 06 S1q ¢T @p suolied Ot
081 06 POLLEY1Tr0TT 8107 NILYddINVHD AJYAID a3noy ol SL'Q 71 X 01
s3y a4 5 o naIno oA % S|
1nig spiod | Swn|oA N9P0J anbuepy 19 uoneudisaq Inod 2485q | 28es1jo) | a3ejeqwa adAl 19 8uqWON

HDOVSI'TOD HA H.LST'T

SOYO 4V




96 €8¢ Y8 Hd VAL

o¥¢ £96 £8€ L13MIS
€912 - any 3puBIO G
v INIVWOA SYS
|eyol
S1¢ 9 9p suolier g 1o
veet | Ei9 519 ¢T 9P SUOIIEI 59
143 LT PlLELEr1Tr0TT 8107 MID ANVID XNVAZAHDA a3noy | oS°cl 9X9
081 06 S81vPTTTy0TT 8107 AVHAdLION NA LNHA V NI'TNON agnoy otl L0 1l X 01
0LT Sel 96£9¢v1210TC 8107 ¥ION LONId ANDODINOY a3noy o tl SL0 Tl XSl
a3no :
081 06 CLECEP I THOTT 810C SNIANVTVHO SHTAINVINOY ANSOA | otl SL0 1 X0l
081 06 ELECEYITYOTT 810¢ a3noy o £l SL0 1 X0l
ANIVLINOA VT14d SOTO AANVINOY ANSOA
06 Sy CLEEEY I TYOTT 8107 SYHY XNV dINVINOY ANSOA agnoy | , S°€l SLO L XS
0LT Gel 00%9€¥1270ZT | 810T SLINN A SALOD SALNVH ANDODINOYG | 9Bnoy | STl SLO TL XSl
S8y 2417 N 3P0 0 [OA % e
1nJg Sp1od | awnjop N 9poJ anbJie 19 uoneusdissq ANSINeS 9489q | 98esijo) | 23e|leqwa adAl 19 BIqWION

dDVSI'IOD 4d 4.LSI'1

SOYD AV 2urewroq




BOTTLING CERTIFICATE

AF GROS

Désignation

Vintage

Bottling date

GEVREY CHAMBERTIN

2018

20/04/2020




BOTTLING CERTIFICATE

DOMAINE A.F. GROS

Désignation Vintage Bottling date

BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 14/01/2020
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2018 15/01/2020
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 14/04/2020
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 16/04/2020
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2018 16/04/2020
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2018 17/07/2020
ECHEZEAUX GRAND CRU 2017 20/04/2020




W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=—== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2018
Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2018
Moulin 3 Vent En Mortperay Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2018
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2018
Elaboré par: Domaine GROS A.F.

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a: RUBY RED - Shanghai
Destined to / Destinado al CHINE

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 14/05/2020
Anthony COLAS, cenologue

TERRELIS 2@@?/
R e dcc ar es
2! 21u¢ormaE

FRANCE
Siret 794 311 175 00010

== 21, rue des Capucines 21200 BEAUNE - Email : anulyses@lorrolis.com - RCS DIJON - Siret 784 311 175 00010 —APE 71208 -'-=._
S s E—— -

e www.teTTalis.com Tm——




W.Ter rel l S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA'Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Gevrey Chambertin Rouge/Red 2018
Product / Producto
Elaboré par: AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 1, Place de I'Europe
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a: RUBY RED - Shanghai
Destined to / Destinado al CHINE

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 14/05/2020
Anthony COLAS, cenglogue

FRANCE
(794 311 17500010

Sire

= -
=== 21, rue des Capucines 21200 BEAUNE - Erall : analyses@!errelis.com - RCS DIJON — Siret 784 311 175 00010 — APE 71200 ™ ey
) — =
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N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur {nom, adresse, pays}

SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES
10B RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

FRANCE

Consignor

ol B8 A Ornpasurens

Expedidor

ORIGINAL

2. Destinataire (nom, adresse, pays)

o J o a0l W A Honyuarens

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough,
Zun Yi Road

. SHANGHAI

Chine

Consignee - Destinatario

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY = COMUNIDAD EUROPEA
a_.JJ)iI ujmjl
B oMt B &

EBPONEVCKOE COOBLIECTBO

CERTIFICAT D’ORIGINE
CERTIFICATE OF ORIGIN — -CERTIFICADO DE ORIGEN
T 2ol dole 2 B 7= b 3iF B
CEPTUDPHUKAT O HPOUCXOXKIAEHUU TOBAPA

3. Pays d’origine
Lol o LR 7= H

Country of origin ~ Pais-de origen

CTpaHa OPOHCX U ACHHA

UNION EUROPEENNE - FRANCE

4. Informations relatives au transport {mention facultative)
Transport details

Byn tpancniopra v MapLIpyT ¢1eR0BaHMs ( HACKONbKO 3TO H3BCCTHO )

Expedicion bl 5. a0 12 WS

5. Remarques
el ha)o EH - Jlna cayxeSHLIX OTMETOK

Remarks - Observaciones

Page N° 1

15

15

10

10

10

10

TTopsakoritii ioMep, M

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises
ftem number ; marks, numbers, number and kind-of packages ,-description of goods
N°-de orden : marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
Sg bl da by sass oy kI p3 5
FE Hin S AXGRRMER B

APKHPOBOYHEIC 3HAKH, HYMEPALHA, KOJIHYCCTBO MECT M BH YMTAKOBKH; OUHCAHHE TORBApAa

Gadalle Ju bl s,

EXP12 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 - 13°

EXP12 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2018 - 12,5°

EXP12 BT Blle(s) 0.750
MOULIN A VENT "EN MORTPERAY" 2018 - 13°

EXP12 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 -13,5°

EXP12 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 - 13°

EXP12 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2018 - 13°

EXP6 BT Blle(s) 0.750
ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 - 135°

EXP12 BT Blie(s) 0.750
GEVREY CHAMBERTIN 2018 - 14°

Soit un total de 81 caisses pour un total de 936 bouteilles

chsla i e liol 5o

7. Quantité
= <l
Konngecrso

Quantity Cantitad
b4

180 Blle(s) 0.750 = 135 litres
180 Blle(s) 0.750 = 135 litres
120 Blle(s)0.750 = 90 litres
60 Blle(s)0.750 = 45 litres
120 Blle(s) 0.750 = 90 itres
120 Blle(s) 0.750 = 90 litres
36 Blle(s) 0.750 = 27 litres

420 Blle(s) 0.750 = 90 litres

Soit un total de 702 litres

=1

VoS, Jadb o

8. Lautorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figusant dans la ca
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFILS THAT TIE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNTRY
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDICADO EN LA CASILLA N°3

aJ‘,S._\.n." R N} LmJ._\.a.a aMel AJ‘,S.LA." C_,L.a...."

ERBRELRIEE LRBRESFEILATEBRMER

[Momicasurmii YTOJIHOMOYCHHBOT OpraH YIOCTOBEPALCT, YTO BHILUCTIPHBCIICHHLIE TOBAPEL TR0

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de |'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority
Lugar y fecha de expedlclon designacion, firma y sello de la autoridad competente
chassall ab Ll pusy aadysy deawsy gl oS RAEM A B BAL % b 4 9 % = B

Mecto H IATd BEUIaTH HAHMMEHOBAHHE, DOAMHCE H ME9iTh YIOJTHOMOYCHHOIO opraHa.

N°3
HOWN IN BOX 3

lﬂLquu‘,.oJl i [E

i rpade N° 3

Réf. 36011

CMJI www.gmjphoenix.com

N©C 4272545




‘ o' ru ‘ ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - wwi‘i':m_ﬁ
S.A. a conseil de surveillance etdirectoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/0
. . Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340
Réf. client: 28/04/2020/34
Page: 1

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042529P - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2018

Product Name " o
Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

* 0,9902 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non detecté < limite de détection de

Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/I LD=2 mg/I

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < Timite de detection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.6 % VOL IRTF

alcohol content % by volume i +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

71,0 meg/i

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER * ICP-CES

iron 1,2mg/ +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

S;:XSE * < limite de quantification 0,05 mg/I :_CDF:OOtI)EZSmg/I

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 23 mgll Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde (7 mg/l) - LD=0,2 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL + 69 mgll Spectrophotomeétrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - LD=2 mg/I

EXTRAIT SEC TOTAL * 24,8 g/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE R Méthode automatisee enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
0,59/l

glucose and fructose

+(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,78 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,01 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,70 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile: 29/04/2020

R R e Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a I'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation Elles sont identifiées par
le symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe

Page: 1/Totai pages: 1 Page FIN




N° 1-0228

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO DSPONBLE

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - — &
S.A. a conseil de surveillance et direcioire au capital de; 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

=4 CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ,common

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/ 0

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020

N° demande: 163628 EXT  Client: 60340

Réf. client: 28/04/2020/34 '

Page : 1

ges‘;gnit;gn du produit VIN ROUGE N°20042528K - VOSNE ROMANEE - CLOS DE LA FONTAINE - 2018

roauct Nname . AN

Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9906 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C : 9 +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < limite de détection de |Recherche par CCM
salicylic acid la méthade 2 mg/i LD=2 mg/I
ACIDE SORBIQUE semi-quanttatif * non detecte < imite de detection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/I
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C £13.2 % VOL IRTF
alcohol content % by volume e #(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,2 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,8 meqgfi +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIDE L-MALIQUE . e Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid < limite de quantification 0.1 g/l LD=0,03 g/l
FER “ ICP-OES
iron 1.2mg +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l
CUIVRE * ICP-OES
copper 0,06 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 16 mgll Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 52 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL * 24,5 gl Méthode densiméfrique
total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE « 034l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
glucose and fructose 28 +(0,5g/l) - LD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,82 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
wlatile acidity (as acetic acid) 13,63 meq/| +(0,09 g/f acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrie U.V-visible
acetic acid 13,35 meq/! +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile: 29/04/2020

R = bk Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objels soumis a 'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation Elles sont identifiées par

le symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015 rtpe
Page: 1/Total pages: 1 Page FIN



| CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

§ LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - SUR

ACCREDITATION
N°1.0228
PORTEE
DISPONIBLE

www.cofrac.fr

S A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530 /0
. . Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340
Réf. client: 28/04/2020/34
Page . 1

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042526E - VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2018

Product Name . g
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résuitats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

* 10,9905 g/lcm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de detection de |Recherche par CCM
salicylic acid la méthode 2 mgl/l LD=2 mg/I

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecte < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C * 13 5 9% VOL IRTF

alcohol content % by volume o +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

70,2 meg/t

4(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER » ICP-OES

iron 1.5 mg/l +(0.5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE * ICP-OES

copper 0,07 mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 22 mg/l Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 61 mgll Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 253 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,6 gll Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-uisible

glucose and fructose

+(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,72 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,95 meq/l +(0,09 g/t acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,70 g/l acide acetique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
acetic acid 11,58 meq/!l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile; 29/04/2020

e R e serseea s Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par
le symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév, 06 du 08/12/2015.rtpe

Page: 1/Total pages: 1 Page FIN




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26 23.78 - Fax:03.80 26 23.79 - SUR

‘Ofru ‘ ACCREDITATION

N°1-0228
PORTEE
DISPONIBLE

www.cofrac.ir

S A. 4 conseil de surveillance etdirectoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530 / 0 |

. . Domaine GROS A.F. [
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue [
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD [
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020
N°¢ demande: 163628 EXT  Client: 60340 I
Réf. client:  28/04/2020/34 '

Page: 1

Désignation du produit
Product Name

VIN ROUGE N°20042527M - VOSNE ROMANEE - LES CHALANDINS - 2018
Dossier suivi par TERRELIS

Parameétres
Parameters

Resultats
Results

Méthodes/Incertitudes
Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9904 g/cm3

Densimetrie electronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecte < limite de detection de

Recherche par CCM

salicylic acid la meéthode 2 mg/l LD=2 mg/!

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/I

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.3 % VOL IRTF

alcohol content % by volume W +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

71,8 meg/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER " ICP-OES

iron 1,4 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE * ICP-OES

copper 0,07 mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 26 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 79 mg/l Spectrophotomeétrie U, V-visible -Automatique séquentielle
total suffur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 24,2 g/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *03gl Meéthode automatisee enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,61 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,17 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,58 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 9,72 meg/| +(0,06 g/ acide acétique)

Rapport établi le:  29/04/2020

e Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
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Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a I'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par 'accréditation.Elles sont identifiées par
le symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ4 Rév. 06 du 08/12/2015 rtpe
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°20023108R - MOULIN-A-VENT - EN MORTPERAY - 2018

Product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats | Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,909 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A20°C +43.1 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ’ +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,1 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

68,4 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

liron 1.0mgll £(0,5 mg/l) - LD=0,20 mgl!

|CUIVRE . ICP-OES

copper 0.11 mgl! %(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 24 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde (7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 64 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde (15 mg/l) - LD=2 mgl/l

EXTRAIT SEC TOTAL _ * 25,0 g/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) : +(1,0 g/l

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,5 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,78 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,01 meg/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrie U.V-visible
|acetic acid 12,70 meq/| +(0,06 g/l acide aceétique)

Rapport établile:  24/02/2020

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document ont couvertes par l'acereditation.Elles sont identifiees par le
symboie * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015
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Désignation du produit VIN ROUGE N°20023107C - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2018
Product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodesl/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C ~0.9915 a/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C 10 g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/t LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/! LD=2 mg/l
|DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C N IRTF
|alcohol content % by volume 12,8 % VOL +(0,2 % VOL)
|ACIDITE TOTALE * 5,9 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

78,8 meq/l

+(0,3 g/! acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/|

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER » ICP-OES

jron 2.1 mg/ +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l |
CUIVRE . ICP-OES [
copper 0,08 mg/! (0,06 mg/l) - LD=0,02 mg|

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE * 19 mgl! Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde 7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL * 59 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde (15 mg/l) - LD=2 mg/|

EXTRAIT SEC TOTAL . * 25,8 g/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,6 gll Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,78 g/l acide acetique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,03 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible |
acetic acid 12,72 meg/l +(0,06 g/l acide acétique) |

Rapport établile:  24/02/2020

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concemne que les objets soumis a l'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par f'accréditation.Elles sont identifiees par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale, Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015
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|Désignation du produit
Product Name

VIN ROUGE N°200231060 - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2018
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MAS§E VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,0909 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A20°C IRTF

alcohol content % by volume

*12,9 % VOL +(0,2 % VOL)

ACIDITE TOTALE
total acidity g/L tartaric acid

* 5,4 g/l acide tartrique IRTF
71,4 megq/l +(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 3.0 mgh +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE N ICP-OES

copper 0.05 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE * 19 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

|DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL * 53 mg! Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde (15 mg/l) - LD=2 mg/!

EXTRAIT SEC TOTAL . * 245 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) : +(1,0 g/l

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,64 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10.70 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,62 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,27 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  24/02/2020

R R b= Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyscs ne concerne guc les objeta soumis a Fanalyac.Scules certaines prestationa rapportées dans ce document sont couvertes par Faceréditation.Elles sont idontifioes par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Reév. 06 du 08/12/2015
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1/1
gf:;%'::‘mni“ produit VIN ROUGE N°20042533G - GEVREY CHAMBERTIN - 2018
Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres ' Résultats i MéthodeslIncertitudes o
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9905 g/em3

density at 20°C R
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection de la
salicylic acid A méthode 2mgfl
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de la
sorbic acid | - méthode 2 mg/l -
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C .

alcohol content % by volume 1235V

ACIDITE TOTALE  *57gll acide tartrique

total acidity g/L tartaric acid 75,5 meqll
gg:gié‘iéMAUQUE * < limite de quantification 0.1 g/l
FER *

iron R 1.5 mg/ N
CUIVRE .

copper 0,07 mgil

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE D * 21 mgl -
free sulfur dioxyde

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL | <69 mgl -

total sulfur dioxyde

EXTRAIT SEC TOTAL ' 263l

total dry extract (by grams per liter) - !

D-GLUCQSE +D-FRUCTQSE 04gl

glucose and fructose

ACIDITE VOLATILE CALCULEE ~*0,76 g/l acide acétique
volatile acidity (as acetic acid) - | 12,65 meall
ACIDE ACETIQUE *0,74 g/l acide acétique
acetic acid ) 12,32 meg/l

Rapport établile:  29/04/2020

Ee TR d e R 2T TT) i Rk g Ak doiok o ik AL

#0,0003g/lem3)

_+(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

#(15mg/l) - LD=2mgh

+{05g!) - LD=0.02 g/

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

Recherche par ccM

LD=2mgll

Recherche par CCM
LD=2 mail

IRTF
+(0,2 % VOL)

{RTF

+(0,3 g/l acide tartrique)

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
LD=0,03 g/l

ICP-OES

+(0,5 mgfl) - LD=0,20 mgf!

ICP-OES

Spectrophotemétrie U.V-visible automatique en flux injecté

{7 mgi) - LD=0,2 mg/!

Spectrophatométrie U.V-visible -Automatique séquentielie

Méthade densimétrique

+(1,09/)

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

Méthode enzymatique automatisée

.£(0.09 g/l acide acetique) - LD=0,012 g/l acide acetique

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
+(0,06 g/l acide acétique)




