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6. N° d‘ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité - Quantity Cantitad
Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods FUEOL |
N° de orden ; marcas, nhumeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias Komuecrso
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50  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 300 Blle(s) 0.750 = 225 litres
BOURGOGNE PINOT NOIR 2013 Domaine A.F. GROS -13°

50 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 300 Blle(s) 0.750 = 225 litres
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2019 Domaine A.F. GROS - 12,5°

4 CAISSE BOIS 6 BOUTEILLES Blle(s) 0.750 24 Blle(s) 0.750 = 18 litres
ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 Domaine A.F. GROS - 13,5°

20 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 120 Blle(s) 0.750 = 90 litres
SAVIGNY 1ER CRU CLOS DES GUETTES 2019 Domaine A.F. GROS - 13°

40  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 240 Blie(s) 0.750 = 180 litres
MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES MONTS LUISANTS 20138 AF GROS - 14°

10 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 60 Blle(s) 0.750 = 45 litres
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 Domaine A.F. GROS - 14°

1 =0 litres

FRAIS ADMINISTRATIFS - 0°

Soit un total de 174 caisses pour un total de 1045 bouteilles Solt un total de 783 litres

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figutant dans la\case |
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNTRY S WN INBOX 3
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Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority
Lugar y fecha de expedlcwn designacion, firma y sello de la autoridad competente
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Maison PARENT-GROS

< COIS PARENT
« M ENT-GROS » Pommard, Cote d’Or, France
1 Plac rope - 21630 Pommard
[.03 80226185
T 420 425 969 00029

T.V.A. FR 14 420 425 969

LBSC GmbH
Facture N° 5003617 du 29/06/2022 Zug branch
c/o MSZ Group AG Zug, Alpenstrasse 15
6300 ZUG
Suisse
Référence : ALLOC 2019 PART 1 PON 22-05946
Page N° 1
Degré | Conditionnement|Quant Désignation P.u. H.T. Montant H.T. | Tva
Commande N° 5003292 du
28/09/2020
13,00|Blle(s) 0.750 300 | BOURGOGNE PINOT NOIR 2019 13,00 3900,00| EX
Domaine A.F. GROS
12,50[Blle(s) 0.750 300 | BOURGOGNE HAUTES COTES DE 13,50 4 050,00 | EX
NUITS 2019 Domaine A.F. GROS
13,50Blle(s) 0.750 24 | ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 185,00 4 440,00| EX
Domaine A.F. GROS
13,00/Blle(s) 0.750 120| SAVIGNY 1ER CRU CLOS DES 30,00 3600,00| EX
GUETTES 2019 Domaine A.F. GROS
14,00/Blle(s) 0.750 240 | MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES 60,00 14 400,00| EX
MONTS LUISANTS 2019 AF GROS
14,00/Blle(s) 0.750 60| VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 40,00 2 400,00 EX
Domaine A.F. GROS
1| FRAIS ADMINISTRATIFS 150,00 150,00| EX
DESTINATION FINALE RUSSIE
lva Libelle Taux Base H.T. Montant Total H.T. 32 940,00
EX | BASE TVA EXPORT HORS CEE 32 940,00 0,00
Net H.T. 32 940,00
Date d'échéance : 29/06/2022 Mode de réglement : VIREMENT TVA 0.00
Total T.T.C. 32 940,00
Montant réglé 32 940,00

DAE N°: 22FRG8592400784037228

FACTURE HORS TVA FRANCAISE
LIVRAISON EXONEREE EN VERTU DE L'ARTICLE 262-1 DU CGl -
PRIX DEPART DOMAINE ( Net a payer 0,00 Ej

<
REGLEMENT de VOTRE BANQUE A : Facture N° 5003617 du 29/06/2022
CREDIT AGRICOLE 21200 BEAUNE Montant 0.00
ETB 11006 GUI 21004 CPT 14435352001 CLE 07 _ ;
SWIFT AGRIFRPP 810 Code client SIMPLE

IBAN : FR76 1100 %H%éﬁf@?ﬁﬁ%ﬂé{bm% Pommard Tél +33 (0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR098117E0150



BOTTLING CERTIFICATE

Maison PARENT GROS

Millésime / Vintage 2019

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE HAUTES COTES DE 2019 15/03/2021 130 HN19
NUITS
BOURGOGNE PINOT NOIR 2019 15/03/2021 13° BPNI19
CORTON CHARLEMAGNE GRAND 2019 15/03/2021 13,5° C19
CRU
GEVREY CHAMBERTIN LES CORVEES 2019 12/04/2021 13° GCCl19
MOREY SAINT DENIS 2019 12/04/2021 13° MSDI19
MOREY SAINT DENIS 15® CRU LES o
MONTS LUISANTS 2019 13/04/2021 14 MSM19
NUITS SAINT GEORGES 15 CRU LES o
SAINTS GEORGES 2019 14/04/2021 14 NSGI19
POMMARD 1ER CRU LA CHANIERE 2019 14/04/2021 13° PMCI19

SAS FRANCOIS P
e Ggos»

' ommard
4 D425 9553




BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS

Millésime / Vintage 2019

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2019 15/03/2021 13 BPN19
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS Rouge 2019 15/03/2021 13 HNI19
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2019 20/07/2020 12.5 MAV19
BEAUNE 1R CRU LES MONTREVENOTS 2019 15/03/2021 14 BEMO19
BEAUNE 1E® CRU LES BOUCHEROTTES 2019 12/04/2021 13.5 BEBO19
SAVIGNY LES BEAUNE | ¥ CRU CLOS DES 2019 14/04/2021 13 SACG19
POMMARD 1F® CRU LES PEZEROLLES 2019 12/04/2021 13 PPEZ19
POMMARD 1E* CRU LES ARVELETS 2019 12/04/2021 135 PARV19
POMMARDS 1R CRU LES CHANLINS 2019 13/04/2021 135 PCHA19
CHAMBOLLE MUSIGNY 201 13/04/2021 14 CM19
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 13/04/2021 14 VRI19
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2019 13/04/2021 14 VCF19
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2019 12/04/2021 14 VC19
ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 12/04/2021 13.5 EC19
RICHEBOURG GRAND CRU 2019 11/04/2021 13.5 RI19

SAS FRANCOIS PAREN
« MAISON PAR NT-GRO »

1 Place de I'Europe
Tél. 03 80




W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

== A LA SOURCGCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministeére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2019
Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2019
Moulin & Vent En Mortperay Rouge/Red 2019
Beaune 1% Cru Les Montrevenots Blané/White 2019
Beaune 1% Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2019
Savigny les Beaune 1% Cru Clos des Guettes Rouge/Red 2019
Pommard 1% Cru Les Pezerolles Rouge/Red 2019
Pommard 158 Cru Les Arvelets Rouge/Red 2019
Pommard 15f Cru Les Chanlins Rouge/Red 2019
Chambolle Musigny Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2019
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2019
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2019

Domaine AF GROS
5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Elaboré par:
Elaborated by / Elaborado por

Destiné a: EXPORT

Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
al'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés ['analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
fos alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 10/05/2021
Aurélie VOT, cenologue
TERRELIS SCOP AR,
21 rue des Capucines
21700 BEAUNE
SIRET 794 311 175 00028

I

21, rue des Capucines 21200 BEAUNE - Email : analyses@lerraiis.com - RCS DLJON ~ Siret 794 311 175 00010 - APE 71208 ™ s
—_— —— =
- www.terrells.com =




W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Pommard 1* Cru La Chaniére Rouge/Red 2019

Product / Producto Corton Charlemagne Grand Cru Blanc/White 2019
Morey Saint Denis Rouge/Red 2019
Gevrey Chambertin Les Corvées Rouge/Red 2019
Nuits Saint Georges 1% Cru les Saints Georges Rouge/Red 2019
Bourgogne Hautes Cétes de Nuits Rouge/Red 2019
Morey Saint Denis 1% Cru Les Monts Luisants Rouge/Red 2019
Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2019

Elaboré par: AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 1 Place de I'Europe
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
3 I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 10/05/2021
Aurélie PREVOT, cenologue

TERRELIS SCOP-ARL
21 rue-des Capucines -
21200'BEAUNE
_~FRANCE
SIRET 794 311 175 00028

== 71, ruo des Capuicines 21200 BEAUNE - Email : anatyses@lorelis.com - ACS DIJON — Sirel 784 311 175 00010 — APE 71208 =
= = - - ———— _ ST IS P
- e — wWww. termells.Com mmmmmarm—




cofrac

=] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE ACCREDITATON
.| | ABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO Dl e
1 . E B 6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - www_sc”::rac'fr
- S.A. a conseil de surveillance etdirectoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2103.2643.2644 / 0
. . ) Domaine GROS A.F.
zchantillons remis le: 22/03/2021 par le demandeur 5, Grande Rue
\nalyses accréditées exécutées du:22/03/2021 au:22/03/2021 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  22/03/2021 au: 22/03/2021
\° demande: 175412 EXT  Client: 60340
Réf. client: 22/03/2021/34
Page: 1
Jésignation du
sroduit VIN ROUGE N°21032643H BOURGOGNE PINOT NOIR - 2019
JUECTE N 2 Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

JASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

fensity at 20°C * 0,9912 g/cm3

Densimétrie electronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif ™ non détecté < limite de detection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mgl/|
JEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C N IRTF

ilcohol content % by volume 13.2% VOL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

otal acidity g/L tartaric acid 72,0 meg/|

£(0,3 g/l acide tartrique)

SCIREL-MALIQUE * < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrigue U.V-visible

nalic acid LD=0,03 g/l

‘ER * 12 mall ICP-OES

ron <My +(0,5 mgll) - LD=0,20 mg/l

SUIVRE *0.10 mall ICP-OES

sopper umg +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

JIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 16 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
ree sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

JI0XYDE DE SOUFRE TOTAL * 57 mall Spectrophotometrie U.V-visible -Automatique sequentielle
otal sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/|

XTRAIT SEC TOTAL *26.1 gll Méthode densimétrique

otal dry extract (by grams per liter) 19 +(1,0 g/l)

J-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *1,0 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

jlucose and fructose

+(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

\CIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,87 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

olatile acidity (as acetic acid) 14,51 med/| +(0,09 g/l acide acétigue) - LD=0,012 g/l acide acétique
\CIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acetique Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icetic acid 14,27 meqg/ +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  22/03/2021

nnnnnnnnnnnn *% *kkkkk

_e laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par Ie ciient, celies-ci figurent en poiice itaiique sur ie rapport.

Page: 1/Total pages: 1

& rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation Elles sont identifiées par
2 symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Reév. 06 du 08/12/2015.1tpe



cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE ACCREDITATIN
| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO il
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - ——
S.A. a conseil de surveillance etdirectoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
certificate of analysis r
|
Rapport d'analyse N°2103.2643.2644 / 0
. . ) Domaine GROS A.F.
Zchantillons remis le: 22/03/2021 par le demandeur 5, Grande Rue
\nalyses accréditées exécutées du:22/03/2021 au:22/03/2021 21630 POMMARD
\nalyses exécutées du:  22/03/2021 au: 22/03/2021
{° demande: 175412 EXT  Client: 60340
€. client: 22/03/2021/34
Page : 1
Jésignation du
sroduit VIN ROUGE N°21032644F BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2019
SToductiBeme Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres i~ Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

JASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
lensity at 20°C

*0,9912 g/cm3

+(0,0003 g/cm3)

Densimétrie &leclronigue par résonateur de flexion

A\CIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de detection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
JEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *43.2 % VOL IRTF

ilcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

otal acidity g/L tartaric acid

72,4 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visibie

nalic acid LD=0,03 g/l

‘ER * 1 2 mall ICP-OES

ron < mg £(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

ZUIVRE *0.10 ma/l ICP-OES

sopper AU mg +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

JIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 15 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
ree sulfur dioxyde 9 £(7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

JIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 56 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
otal sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/|

IXTRAIT SEC TOTAL * 261 g/l Méthode densimétrique

otal dry extract (by grams per liter) 18 (1,0 g/l)

)-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 1,1 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

jlucose and fructose

+(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

\CIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,87 g/l acide acétique

Méthade enzymatigue automatisée

olatile acidity (as acetic acid) 14,55 medq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
\CIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
icetic acid 14,32 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  22/03/2021

nnnnnn k%

_e laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le ciient, cefies-ci figurent en poiice itaiique sur ie rapport.

Page: 1/Total pages: 1

e rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation Elles sont identifiées par
3 symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

‘Ofrut ACCREDITATION

N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - WWSUR
.cofrac.fr
S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
certificate of analysis ‘
Rapport d'analyse N°2105.0539.0549 / 0
. . . Domaine GROS A.F.
Zchantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur 5, Grande Rue
\nalyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021 {21630 POMMARD
A\nalyses exécutées du:  05/05/2021 au: 06/05/2021
{° demande: 176415 EXT  Client: 60340 ‘
éf. client: 05/05/2021/34
Page : 1
Jésignation du
»roduit VIN ROUGE N°21050547A ECHEZEAUX GRAND CRU - 2019
TrodlcHiR e Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats | Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
JASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9902 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
fensity at 20°C : gie +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/I LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C * IRTF
ilcohol content % by volume 13,9 % VOL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique IRTF
otal acidity g/L tartaric acid 73,5 meg/l £(0,3 g/l acide tartrique)
ACIDE L-MALIQUE o e 5thod t tisé ti t trophotomatri U.V-visibl
SelDE L 1Q < limite de quantification 0.1 g/l ItAS:[;O?S Z;JI omatisée enzymatique et spectrophotométrique visible
‘ER . ICP-OES
ron 0,8 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l
SUIVRE . e ICP-QES
“opper < limite de quantification 0,05 mg/! |_%=[§?§2 mg/l
JIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 14 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte

ree sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

JIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 60 mg/l Spectrophotomeétrie U.\-visible -Automatique séquentielle

otal sulfur dioxyde +(8 mg/l) - LD=2 mg/l

XTRAIT SEC TOTAL * 25 5 g/l Méthode densimeétrique
otal dry extract (by grams per liter) ©4g (1,0 g/

)-GLUCOSE + D-FRUCTOSE

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

jlucose and fructose 0.4 g/ (0,5 g/) - LD=0,02 g/l

\CIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisee

olatile acidity (as acetic acid) 11,33 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acetique

\CIDE ACETIQUE * 0,66 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icetic acid 10,93 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 06/05/2021
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_e laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Page: 1/Total pages: 1

e rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'aceréditation.Elles sont identifiées par
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e sk SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - LE CLOS DES
>roduct Name VIN ROUGE N°21050544X GUETTES - 2019
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Reésultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

JASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
lensity at 20°C

*0,9907 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

+(0,0003 g/cm3)

\CIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
JEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *13.4 % VOL IRTF

ilcohol content % by volume v +(0,2 % VOL)
\CIDITE TOTALE * 5,1 g/l acide tartrique IRTF

otal acidity g/L tartaric acid

67,3 megq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

nalic acid LD=0,03 g/l

‘ER N ICP-OES

ron 1.1 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

SUIVRE N ICP-OES

opper 0.06 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

JIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 19 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
ree suffur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

JIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 63 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
otal sulfur dioxyde 9 +(9mg/l) - LD=2 mg/|

=XTRAIT SEC TOTAL * 95 3 g/l Meéthode densimétrique

otal dry extract (by grams per liter) 28 (1,0 g/l)

3-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 04 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

jlucose and fructose

+(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

\CIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,68 g/l acide acetique

Méthode enzymatique automatisée

rolatile acidity (as acetic acid) 11,36 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
\CIDE ACETIQUE * 0,66 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icetic acid 10,97 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  06/05/2021

.e laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en poiice italique sur ie rapport.
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Jésignation du
sroduit VIN ROUGE N°21050541R VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2019
R Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
AASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9899 a/cm3 Densimeétrie électronique par résonateur de flexion
fensity at 20°C ' 9 +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non detecté < limite de detection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/I LD=2 mg/l
JEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C * 14.1 % VOL IRTF
ilcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tartrique IRTF
otal acidity g/L tartaric acid 70,8 meq/| +(0,3 g/l acide tartrique)

Mgthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

ACIDE L-MALIQUE * < limite de quantfication 0.1 g4 | 'FI02 8]

nalic acid

‘ER " ICP-OES

ron 1.0 mgfl +(0,5mg/l) - LD=0,20 mg/l

SUIVRE N ICP-OES

sopper 0,06 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

JIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 17 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

ree sulfur dioxyde g +(7 mal/l) - LD=0,2 mg/|

JIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 54 mall Spectrophotometrie U.V-visible -Automatique séquentielle

otal sulfur dioxyde 9 +(8 mg/l) - LD=2 mg/l

XTRAIT SEC TOTAL * 95 5 gl Méthode densimétrique

otal dry extract (by grams per liter) ~ g +(1,0 g/l)

)-GLUCOSE + D-FRUCTOSE “04a/l Méthode autormatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
Jlucose and fructose “ 9 +(0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,63 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisee

olatile acidity (as acetic acid) 10,46 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,60 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icetic acid 10,02 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  06/05/2021
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.e laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport. Page: 1/Total pages: 1

e rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiees par
3 symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe
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Jésignation du
»roduit VIN ROUGE N°21050553N MOREY SAINT DENIS PREMIER CRU MONTS LUISANTS - 2019
J " ]
L0 T Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
NASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 09902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
lensity at 20°C ' 9 +(0,0003 g/cm3)
\CIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < limite de détection de la  |Recherche par CCM
iorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
JEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C . 0 IRTF
lcohol content % by volume 144 % VoL +(0,2 % VOL)
\CIDITE TOTALE * 6,0 gt acide tartriqgue IRTF
otal acidity g/L tartaric acid 80,2 meq/l +(0,3 g acide tartrique)
\CIDE L-MALIQUE . N Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible
nalic acid < limite de quantification 0.1 g/l LD=0,03 g/
‘ER “15mal ICP-OES
‘on 0 Mg +(0,5mgll) - LD=0,20 mgl
SUIVRE +0.07 mal ICP-OES
:opper ' 9 +(0,06 mgfl) - LD=0,02 mg/l
JIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “12 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
ree sulfur dioxyde S +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
JIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 49 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
otal sulfur dioxyde g +(7mgfl) - LD=2 mg/l
SXTRAIT SEC TOTAL *26.8 al Méthode densimétrique
otal dry extract (by grams per liter) ° 9 +(1,0 g/l)
)-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.7 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

jlucose and fructose

+(05g/l) - LD=0,02 g/l

\CIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,71 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

olatile acidity (as acetic acid) 11,79 meg/l £(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

\CIDE ACETIQUE * 0,69 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icetic acid 11,42 meg/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

_e laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

e rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par 'accréditation.Elles sont identifiées par le
ymbole ~La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015




