BOTTLING CERTIFICATE

Maison PARENT GROS

Millésime / Vintage 2016

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
CORTON CHARLEMAGNE GRAND 2016 15/12/2017 13,50 C
CRU
GEVREY CHAMBERTIN 2016 22/02/2018 13° GC
MOREY SAINT DENIS 2016 22/02/2018 13° MSD
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W.Ter rel l S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

le soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2018

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2018
Moulin a Vent En Mortperay Rouge/Red 2018
Beaune 1% Cru Les Montrevenots Blanc/White 2018
Beaune 1% Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2018
Savigny les Beaune 1% Cru Clos des Guettes Rouge/Red 2018
Pommard 1% Cru Les Pezerolles Rouge/Red 2018
Pommard 1% Cru Les Arvelets Rouge/Red 2018
Pommard 1% Cru Les Chanlins Rouge/Red 2018
Chambolle Musigny Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2018
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2018
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2018

Elaboré par: Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés ['analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Sequn los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

TERRELIS SC ARL,  Beaune, le:04/11/2020

21 rued ~1 Aurélie PREVOT, cenologue

11 175 00028
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W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=——== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZAY LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

|, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)

certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit :

product / Producto Gevrey Chambertin Rouge/Red 2016
Morey Saint Denis Rouge/Red 2016
Crémant de Bourgogne Rosé/Pink non millésimé
Effervescent/ Sparkling wine

Elaboré par :

Elaborated by / Elaborado por Maison PARENT-GROS
1 Place de I'Europe
21630 Pommard — France

Destiné a: EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
3 |'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur ['échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 27/08/2021
Aurélie PREVOT, cenologue

TERRELIS SCOP ARL
gaplcine

SIR 11175 00028
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W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

le soussigné, cenologue au laboratoire d'oenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministere de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2017

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2017
Vosne Romanée Rouge/Red 2017
Nuits St Georges Rouge/Red 2017
Volnay 1% Cru Les Brouillards Rouge/Red 2017
Moulin a Vent Rouge/Red 2017
Morey St Denis Rouge/Red 2017
Gevrey Chambertin Rouge/Red 2017
Corton Charlemagne Blanc/White 2017
Beaune 1%} Cru Les Montrevenots Blanc/White 2017
Beaune 1% Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2017
Savigny Les Beaune 1% Cru Le Clos des Guettes Rouge/Red 2017
Chambolle Musigny Rouge/Red 2017
Pommard 1% Cru Les Arvelets Rouge/Red 2017
Pommard 15 Cru Les Pézerolles Rouge/Red 2017
Echezeaux Rouge/Red 2017

Elaboré par: Maison PARENT GROS

Elaborated by / Elaborado por 1 place de | 'Europe
21630 POMMARD

Destiné a : EXPORT

Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
aI'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it'sa
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sonitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 07/12/2020
Aurélie PREVOT, cenologue
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=21, rue des Capucines 21200 'BEAUNE - Ematl analysas@lerrells.com ~ RCS DIJON — Siret 794 784 311 175 00010 — APE 71208 "
—— ——t T

——————————— — Www. tEffE"S GO —— =




BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS

Millésime / Vintage 2018

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 14/01/2020 13° BPN18
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2018 15/01/2020 12,5° HNI18
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2018 17/07/2019 13° MAV18
BEAUNE 1E® CRU LES MONTREVENOTS 2018 16/01/2020 13° BEMOI18
BEAUNE 1ER CRU LES BOUCHEROTTES 2018 16/04/2020 13,5° BEBO18
SAVIGNY LES BEAUNE 1 © CRU CLOS DES 2018 15/04/2020 13° SACG18
POMMARD 15 CRU LES PEZEROLLES 2018 17/04/2020 13,5° PPEZ18
POMMARD 15R CRU LES ARVELETS 2018 16/04/2020 13° PARV18
POMMARD 15R CRU LES CHANLINS 2018 15/04/2020 13° PCHAL18
CHAMBOLLE MUSIGNY 2018 15/04/2020 13,5° CM18
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 14/04/2020 13,5° VR18
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 16/04/2020 13° VCF18
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2018 16/04/2020 13° VC18
ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 20/04/2020 13,5° EC18
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 20/04/2020 13,5° RI18




BOTTLING CERTIFICATE

Maison PARENT GROS

Millésime / Vintage 2017

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2017 19/12/2018 12,5° BPN17
CORTON CH EMAGNE GRAND 2017 19/12/2018 13,5° C17
CRU
GEVREY CHAMBERTIN 2017 13/03/2019 13° GC17
MOREY SAINT DENIS 2017 13/03/2019 13° MSD17
NUITS SAINT GEORGES 2017 15/03/2019 13° NSG17




Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

Facture N° 5003481 du 24/08/2021

LBSC GmbH

Zug branch

c/lo MSZ Group AG Zug, Alpenstrasse 15

6300 ZUG
Suisse
Référence : PON 21 05017
Page N° 1
Degré| Conditionnement|Quant Désignation P.u. H.T. Montant H.T. | Tva
Commande N° 5003103 du
01/10/2019
13,00Blie(s) 0.750  p00,00 | BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 13,00 7 800,00| EX
Domaine A.F. GROS
13,00/Blle(s) 0.750 500,00 | MOULIN-A-VENT 2018 Domaine A.F. 10,00 6 000,00| EX
GROS Le prix tient compte d'une
remise quantitative pour 600 Bt. Prix
de base 13€ HT
13,00/Blle(s) 0.750 300,00 | SAVIGNY 1ER CRU CLOS DES 27,50 8 250,00| EX
GUETTES 2018 Domaine A.F. GROS
13,50|Blle(s) 0.750 300,00 | VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 35,00 10 500,00 | EX
Domaine A.F. GROS
13,00/Blle(s) 0.750 (120,00 | BEAUNE 1ER CRU LES 38,00 4 560,00| EX
MONTREVENQTS 2018 Domaine
A.F. GROS
13,50/Blle(s) 0.750 60,00 | RICHEBOURG GRAND CRU 2018 305,00 18 300,00 EX
Domaine A.F. GROS
13,50|Blle(s) 0.750 12,00 | ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 155,00 1 860,00 EX
Domaine A.F. GROS
13,00Blle(s) 0.750  [108,00| GEVREY CHAMBERTIN 2016 AF 34,00 3672,00| EX
GROS

1 Place de VEurope, 21630 Pommard Tél +33 (0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com

SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420 425 969

ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR098117E0150




Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

LBSC GmbH
Facture N° 5003481 du 24/08/2021 Zug branch
c/o MSZ Group AG Zug, Alpenstrasse 15
6300 ZUG
Suisse
Référence : PON 21 05017
Page N° 2
Degré | Conditionnement |Quant Désignation P.u. H.T. Montant H.T. | Tva
13,00/Blle(s) 0.750  [120,00 | MOREY SAINT DENIS 2016 AF 31,60 3792,00) EX
GROS
12,50/Blle(s) 0.750 120,00 | BOURGOGNE PINOT NOIR 2017 AF 13,00 1 560,00| EX
GROS
13,00|Blle(s) 0.750  [120,00| BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 13,00 1 560,00 EX
Domaine A.F. GROS
12,00/Blle(s) 0.750 00,00 | CREMANT ROSE songe nuit d'été. 9,00 5400,00| EX
Tva Libelie Taux Base H.T. Montant Total H.T. 73 254,00
EX | BASE TVA EXPORT HORS CEE 73 254,00 0,00
Net H.T. 73 254,00
Date d'échéance : 24/08/2021 Mode de réglement : VIREMENT TVA 0.00
Total T.T.C. 73 254,00
Montant réglé 73 254,00

DAE N°: 21FRG8592400679074854

FACTURE HORS TVA FRANCAISE
LIVRAISON EXONEREE EN VERTU DE L'ARTICLE 262-| DU CGl :
PRIX DEPART DOMAINE ( Net a payer 0,00 9

X
REGLEMEGNT de VOTRE BANQUE A : Facture N° 5003481 du 24/08/2021
CREDIT AGRICOLE 21200 BEAUNE
ETB 11006 GUI 21004 CPT 14435352001 CLE 07 Mon?ant 0,00
Code client SIMPLE

SWIFT AGRIFRPP 810 .
IBAN : FR76 1100 efﬂgéy(f’é’?ﬁﬁ%?p@hl%o Pommard Tél +33 (0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR098117E0150




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION
N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO Dl
SUR
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03.80.26 23.78 - Fax:03 80 26.23.79 - Courriel laboratoire@c-oe-b com wiwrw.colrac It
S A a conseil de surveiflance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
SAS Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°E2103.2643.2644 ¢
H o
Extrait .du rappor.t N°2103.2643.2644 /0 1 place de I'Europe
Echantillons remis le: 22/03/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:22/03/2021au:23/03/2021
Analyses exécutées du: 221032021  au: 23/03/2021 21630  POMMARD
N° demande: 175412 Client: 60340
Réf. client: 22/03/2021/34
1n
|Désignation du VIN
i CREMANT DE BOURGOGNE
Roduit EFFERVESCENT N°21032643H N
product Name ROSE Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MAS.SE VOLQUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9933 g/om3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
densily at 20°C +(0,0003 glem3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/ LD=2 mg/!
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C * 12,58 % VOL IRTF
alcohol content % by volume +{0.2 % VOL)
ACIDITE TOTALE 829 meal IRTF
total acidity g/L tartaric acid ’ 4 +{0,3 g/l acide tartrique)
AC‘PE |-'-MAL|QUE * < seul quantification 0.4 g/ Méthode automalisée enzymatique el spectrophotométrique U.V-visible
malic acid | D=0.03 af
TITRE ALCOOMETRIQUE ACQUIS A 20° 12,19% IRTF
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 34 mal ICP-OES
total dioxyde sulfur 9 + (0,06 mg/l - LD =0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE "8 mal Spectrophotomélrie U.V-visible automatique en flux inject®
. m
free sulfur dioxyde ¢ £(7mg/l) - LD=0,2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL + 2870 mal Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
lotal dry exlract (by grams per liter) me +(_mg/l) - LD=2mg/
TITRE ALCOOMETRIQUE EN PUISSANCE 0,33% Caloul
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 66l Méthode automalisée enzymalique et speclrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +{05a/) - LD=0.02 all
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,32 g/l acide acétique Méthode enzymatigue automatisée
volalile acidity (as acelic acid) 6,5 mea/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
Surpression & 20° (Bar) 5,9 bar Aphroméine
ACIDE SALICYQUE Absence Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
salicyc acid +(0,06 g/l acide acétique)
Rapport établile:  23/03/2021 /

Analyses validées par Bruno HU?L{E@

Oenclogue=Responsable technigue.
- ’'4 /"-
i LABGRATOIRE
| ACGREE




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N° 10224
PORTEE

DISPONIBLE
SUR

www colrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2106.1352.1589

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021 au:04/06/2021

A.F GROS

1 place de I'Europe

21630 POMMARD

Analyses exécutées du:  03/06/2021 au:  04/06/2021
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  03/06/2021/34

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21061456H - GEVREY CHAMBERTIN 2016

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9898 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C . IRTF
alcohol content % by volume 13.2% VOL +(0,1 % VOL)
PH . POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH 3,58 +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,0g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,1 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIDE L-MALIQUE ) L Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
o * < seuif quantification 0.1 g/l

malic acid SD=0,03 g/l
FER “15 mgl ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
((:JOLiI‘\)/eFtE *<seuil de quantification 0,05 mg/I ISCIZI)’:(C))EZS mg!
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE . Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde 23 mgl +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL R Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde 55 mg/ +(15 gl - SD=1,1 mg/
DYOXYDE DE CARBONE “0,66 g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL “04g] Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “02g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,59/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,81 meg/! +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,69 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,43 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE _

o . SD=0
malvidol diglucoside
Rapmmhtﬂm’4
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE

DISPONIBLE

www cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2106.0633.0643

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 03/06/2021 au: 04/06/2021

Analyses exécutées du: 03/06/2021 au: 04/06/2021
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  03/06/2021/34

A.F GROS

1 place de I'Europe

21630 POMMARD

Désignation du produit VIN ROUGE N°21060642 - MOREY SAINT DENIS - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *(,9899 gfom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +{0,0003 gfcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil detection de la Recherche par CCM
salieylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l 50=2 mgll
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13,3% VOL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)
PH +349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ‘ +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 550/l H2804 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72.9 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-M#\UQUE + < seuil quantiication 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid 5D=0,03 g/l
FER *0,9 mg/ ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l} - SD=0,2 mg/l
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0.06 9/ SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *14 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “42 mg Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/|
DYOXYDE DE CARBONE +051gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 23,24/ Methode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' =(1,04/)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01al Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
glucose and fructose 8 +(0,50/l) - SD=0,02a/|
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,70 g/ acide acetigue Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,62 meg| +{0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE =0,67 g/l acide acetique Methode enzymatique automatisee
acetic acid 11,23 meg/| +(0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 g/l acide acetigue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE 3

. . . S0=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  04/06/2021

*** Analyses validées p "._‘?ﬁgﬂﬁ\@éﬂe\r\wlogue

& \

RE\

) /] e vuGuENN




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac
ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2106.3064.3066

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 03/06/2021au: 04/06/2021

03/06/2021
148534 EX
03/06/2021/34

Analyses exécutées du:
N° demande:

Réf. client:

au:  04/06/2021

A.F.GROS

1 place de I'Europe

21630 POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21063066L - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2017

malvidel diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non detecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l 8D=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non détecté < seuil détectionde  |Chromategraphie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . IRTF

alcohol content % by volume 128 % VoL +(0,1 % VOL)

PH *351 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *54 g/l H2504 IRTF

tofal acidity g/L tartaric acid 71,8 meg/l +{0,2 g/l H2504)

ACIF}E L.—MALIQUE * < seil quantification 0.1 g/ Mét'hode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER 11 mgh ICP-OES

iron ' (0,5 mgll) - SD=0.2 ma/l

CUIVRE . ICP-OES

\cooper 0.07 mgf $0=0,02 mall

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “18 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - 5D=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “42 gl Spectrophotometrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +{15 mg/l) - SD=1,1 mall

DYOXYDE DE CARBONE *0,80g/ IRTF

carbon dioxyde ' +{0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 22,4/ Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ! +(1,0 gfl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 039l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5gll) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,60 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,01 meq/l +(0,07 g/l H2804) - 3D=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE *0,57 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 9,55 meg/| +(0,05 gll acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établile:  04/06/2021




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2106.3106.3109

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021 au:04/06/2021

Analyses exécutées du: 03/06/2021
162467 EXT

N° demande:

Réf. client:  03/06/2021/34

04/06/2021

60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN BLANC N°21063109Q - BEAUNE PREMIER CRU LES MONTREVENOTS - 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9879 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection defa  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +{0,1 % VOL)

ACIDITE TOTALE *5,5 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 72,7 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.1 mgl +(0.5 mg/l) - SD=0.2 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

cooper 010 mgh SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 g/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *57 g Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL “1754] Méthode densimétrique

total dry exiract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,40 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 6,63 meg/l +(0,07 g/l H2804) - 5D=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE *0,36 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 6,00 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établile:  04/06/2021
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

N° 1-0228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www cofrae fr
ESSAIS

Certificate of analysis

Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°E2106.2520.2530 / 0

5, Grande Rue
Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021au:04/06/2021

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 03/06/2021 au: 04/06/2021
N° demande: 163628 EXT Client: 60340
Réf. client: 03/06/2021/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°21062530J - RICHEBOURG GRAND CRU - 2018
product Name Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9910 a/cm3 Densimétrie &lectronique par résonateur de flexion
density at 20°C =910 8 +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 ml/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C N o IRTF
alcohol content % by volume 13,2% VOL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,8 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique
ACIPE LI-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Met_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER 91 mall ICP-OES
iron '™ +(0,5 mgfl) - SD=0.20 mg/l
CUIVRE *0.06 ma/l |CP-OES
cooper 2o Mg SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *29 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *78 ma/l Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - SD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL +958 all Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ©9 +(1.0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.5l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +05gfl) - SD=0,02 g
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,80 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,36 meg/l +(0,09 g/l H2504) - 8D=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,07 meg/! +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  03/06/2021




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

N 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2106.2520.2530 / 0

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le:03/06/2021 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021 au:04/06/2021
Analyses exécutées du:  03/06/2021 04/06/2021

N° demande: 163628 EXT

Réf. client:  03/06/2021/34

5, Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21062529P - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9902 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C 900 +(0,0003 glcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mil
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil detectionde  [Chromatographie en CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . o IRTF
alcohol content % by volume 136 % VOL +(0.2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,3 9/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,0 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique
ACIPE L;MALIQUE * < limite de quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l
FER . ICP-OES
iron 1.2 mg/ +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/l
CUIVRE P T ICP-OES
N < limite de quantification 0.05 g/l SD=0,06 mg!
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *93 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *69 ma/l Spectrophotométrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde g +(15mg/l) - SD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL N Méthode densimétrique
' 24,8 gl
total dry extract (by grams per liter) +(1,0 g/
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05 ql Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,59/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,01 meg/| +(0,09 g/l H2504) - SD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE *0,76 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,70 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  04/06/2021
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac
ACCREDITATION
Ne 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www colrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2106.2520.2530 /0

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021au:04/06/2021

Domaine GROS AF.

5, Grande Rue

Analyses exécutées du:  03/06/2021 au: 04/06/2021 21630 POMMARD

N° demande: 163628 EXT Client: 60340

Réf. client: 03/06/2021/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°21062525E -VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2018
product Name Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9905 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' £(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection deta  |Recherche par CCM

salleylic acid méthode 2 mg/l SD=2 ml/l

ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en CCM
|sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mygll

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C 135 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,2 % VOL)

ACIDITE TOTALE * 5,3 g/l acide tartrique IRTF

total acidity o/L tartaric acid 70,2 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique

ACIQE L.—MALIOUE + < seuil quantlfication 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

i 15 mgl ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - 5D=0,20 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0,07 mg/ SD=0,06 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “22 gl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - 8D=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *61 mg Spectrophotométrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +{15 mafl) - SD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL *2534fl Méthode densimétrique

total dry extract {by grams per liter) ' +(1,0a/1)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 06l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(054a/) - SD=0,02g/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,72 gl acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,95 meq/l +(0,09 g/l H2804) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,70 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisee et spectrophotometrie U.V-visible
acetic acid 11,58 meg/| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  04/06/2021
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac
ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
weny cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2106.2520.2530 /0

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021 au:04/06/2021

Analyses exécutées du:  03/06/2021 au: 04/06/2021
163628 EXT  Client: 60340
03/06/2021/34

N° demande:

Réf. client:

Domaine GROS AF.

5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21062521C - SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU CLOS DES GUETTES - 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 glm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil detectionde la  [Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mail SD=2 mlll

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en CCM

1sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.3 9% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,2 % VOL)

ACIDITE TOTALE *5,1 o/l acide faririque IRTF

total acidity g/L tartaric acid 67,8 meg/l +(0,3 g/l acide taririque

ACipE I..MALIQUE < limite de quantification 0.1 g/ Métiwde automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03g/l

FER “17 mgl ICP-OES

iron ' +(0,5 mgfl) - SD=0,20 mg/l

CUIVRE . |ICP-OES

cooper 0.06 mg/ SD=0,06 mg!

DICXYDE DE SOUFRE LIBRE “17 gl Spectrophotométrie L. V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - §D=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *52 mgl Spectrophotometrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - SD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL “255 gl Méthode densimétrique

total dry extract {by grams per liter) ' (1,0 9/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
|glucose and fructose ' +(05g/) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,49 meg/| +(0,09 g/l H2504) - SD=0,012 g/l acide acetique

ACIDE ACETIQUE *0,79 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,20 megfl +(0,06 g/l acide acatigue)

Rapport établi le:  04/06/2021
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac .

N* 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR

www cofrat fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2106.3106.3109

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue
Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021 au:04/06/2021
21630 POMMARD

Analyses exécutées du:  03/06/2021
162467 EXT

N° demande:
Réf. client: 03/06/2021/34

04/06/2021

60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°21063108R - MOULIN-A-VENT-EN-MORTPERAY- 2018
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,990 gfom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 glcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| 8D=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de  [Chromatographie en Couche Mince
sorhic acid la méthode 2 mg/l 5D0=2 ma/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *431 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ' £(0,1 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,1 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,4 meg/l +(0,2 g/l H2504)
ACIPE L.—MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER Ry ICP-OES
Iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE N ICP-OES
cooper 0,11 mgf SD=0,02 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *24 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 7 mgll) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *64 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - SD=1,1 mg/|
EXTRAIT SEC TOTAL 250 g/ Methode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,00/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,78 g/l acide acétique Mathode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,01 meg/l £(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,70 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établile:  04/06/2021
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2106.3106.3109/ 0

Echantillons remis le: 03/06/2021 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:03/06/2021 au:04/06/2021
Analyses exécutées du: 03/06/2021 04/06/2021

162467

N° demande:

Réf. client:  03/06/2021/34

Client:

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°210631060 - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *12.9 9% VOL IRTF
alcohol content % by voiume ' +(0,1 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

71,4 meg/|

(0,2 g/l H2504)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

!:ER *3,0 mgll ICP-OES

iron +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/|

CUIVRE +0,05 mg/ ICP-OES

cooper SD=0,02 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgf Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgf) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *53 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL *24,5g/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,64 gl acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,70 meg/l +(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,62 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 10,27 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établi le:

04/06/2021
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LA TRUFFE n./ (lat. tuber).Bur,
Champignon souterrain
v ¢ Trutfe Noire de Bourgogne
HHlustration (ci-contie)
Pap: - Nez de Truffe -
expresston employée powr nn vin
anx aromes particaliers de truffe,
npz’u’n' di ;‘Jd.’fﬁﬂ de certaing
vins ronges de Bomrgogne,

FRANCOIS PARENT

www.parent-pommard.com

BRUT

ROSE
Flaboct par EMB 82624 pour Détsil doww hnile sur
Frangol PARENT tnile de VALADIE
Pocamand, Coto-d'Or, France (Calietion Paticnbite)

mo.  Crémant 2 Bourgogne  1d

APPELLATION CREMANT DE BOURGOGNE CONTROLEE
PRODUCT OF FRANCE - CONTAINS SULPHITES

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L’EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 D T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




LA TRUFFE »./ (lac. tuber).Bot.
Champignon souterrain
ex ¢ Trulfe Noire de Bourgogne
ilustration (ci-contre)
Pop: - Nez de Truffe -
expression employée poar wun vin
anx arvimes pavticnlicers de truffe,
rypicitd du pavfrm de certaing
ving rowges de Bowrgopne.

FRANCOIS PARENT

www.parent—pomma r(l.C()lTl

A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PINOT NOIR

Apppollation o Oigine Protégée

A.F.GROS
Q 0\5 P RENT Bourgogne Pinot Noir 2017
N S» Appellation d'Origine Protégée
SAS FR'; 0 F\RENT%%%? mard 100% Pinot Noir
.2
Q \ v urope %6'\ 85 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
1 p\ace ge s\ 03 802 9 00029 d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
TG 420 425 9 425 969 crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
S\RE-T 14 420 by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
T\fpﬁ to avoid chemical use & respect their natural qualities.

Wine is a living thing, Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE
12 5 % VOL CONTAINS SULFITES - Lotn®: BPN17 75 CI
' .

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L’'EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 emall : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




LA TRUFFE n./. (lat. tuber).Bor.

Champignon souterrain

ex o Truffe Noire de Bourgogne
illistration (ci-contre)

Pop: - Nez de Truffe -
expression employee ponr wa vin
anx arimes parveicnliers de traffe.

rypicite due parvfam de certains
vins ronges de Bourgogne.

FRANCOIS PARENT

www.parcn t—ponnna l'(l LCcom

4 AF, GROS

=T

s POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE
o T

Lo T
‘_ '}“‘h-’
e__v‘

RE
RANQO\SJ.ﬁ ROS » AF.GROS

Y ard
SAS SON ?AZ}E 63% gomm Gevrey Chambertin 2016
= urope Appellation d'Origine Protégé
| e 02 (E425022.8) Gns s soror o
- A 5
SIRET {?é 44204 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite

‘L\f ¥ d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years, To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 1S °C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES - Lotn°: GC 75 CI

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L'EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080




LA TRUFFE u./ (lac. tuber).Bot.
Champignon souterrain
ex - Truffe Noire de Bourgogne
Hlnstration (ci-contre)
Puyp: - Nez de Trufte -
expression employee ponr wn vin
anx avines particaliors de truffe,
PYpIcite i pasfunt de certains
vins rouges de Bonrgogne,

FRANCOIS PARENT

www.parer t—ponl ma l'(l LCcom

o A.-F, GROS

A POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

[C-'i',//a/(e//a(mn d ((Fﬁgnm r/]);‘fcxl{fr/ép

AF.GROS
Morey Saint Denis 2016
s PR Aot g0t ot
% Pinot Noir
q “U\th REN‘ G Ommaf
Sh N PA 4630 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cote
N\[\ 0P8 ° A 85 d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
w de \E_U\‘ 0 '2_2 6 0029 crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
?\a(‘,e é\ 03 25 969 o) by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
.\ T 2 A 20 &7.5 to avoid chemical use & respect their natural qualities.
S\RE' ‘:R '\5‘ Wine is a living thing. Our wines are not systematically

'{ filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
11%Y0L CONTAINS SULFTTES - Lotn® : MSD 75

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PARENT-GROS
1 PLACE DE L’EUROPE 21630 POMMARD Tel +33 (0)3 80 22 61 85 email : contact@af-gros.com
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 098 117 E 0150 SIRET 42042596900029 REX FRREX20183080
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# POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A~F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PINOT NOIR

tpprellation d Origine Protégte

DOMAINE A.F. GROS

Bourgogne Pinot Noir 2018

Appeliation d'Origine Protégée
-‘ 100% Pinot Noir

O\s VA“E 5 " The Domaire AF GROS cultivates 33 acres in Céte
"RP‘NG . R d d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
SAS ? P\REN Omma crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
\SON 2‘\6‘50 by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
« N\A S Eu(gpe = 4! lo) to avoid chemical use & respect their natural qualities,
¢ e de \ ) 3 22 9 00?-9' Wine is a living thing. Our wines are not systematically
A P'tac' T e\. 0 9 1325 96 75 969 filtered, it is possible that some noble & natural
\RET A2 AL 4290 & sediment settles at the bottom of the bottle.
S FR This wine has been meticulously cared for in our cellars
TN for 2 years. To properly conserve this wine and provide

an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15 °C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE

13%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : BPN18 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD * TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 - SIREN 383 967 346 « ID T.V.A, FR84383967346 ¢« ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



-
3 %
"By |

.

#ﬁ POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE
www.af-gros.com
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f?{; DOMAINE A.-F. GROS

| POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PREMIER CRU
LES MONTREVENOTS

: C'g/z/.e(’/éfﬁ};«;z ' ﬁ%y(me %ﬂﬁyﬁﬂ

20 pommard DOMAINE A.F. GROS
e 22 61 85 Beaune ler Cru les Montrevenots 2018

place %1703 80 00029 Appeliation d'Origine Protégée
A T8l 7 420 425 906225 969 PPe ‘|a 00% Chg?t;r;?\nay =
T\”\‘ The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite

d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODLCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : BEMO18 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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? POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE
www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD, COTE-D'OR. FRANCE

GRAND CRU
ppellation & Origine Prolégée

ENT
ERANGOIS PAR s DOMAINE A.F. GROS
SAS PA ENT-GR mard Richebourg Grand Cru 2018
N . 2’1‘ 30 POm Appellation d'Origine Protégée
el UTO%% 22 64 8529 100% Pinot Noir
\. 03 4’2,5 9 9 Gogag The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite

d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment setttes at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %,

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
195%V0L  CONTAINS SULATES-Lotn* : i3 754
1

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD » TEL. (33) 03 80 22 61 85 ¢ FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 = ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

2

~ o DOMAINE A,-F. GROS

w
"‘" POMMARD, COTE-D'OR. FRANCE

w

-

GRAND CRU

Spprellation d Origine Prolégbe

S DOMAINE A.F. GROS
SAS FRANGO! \T.GROS
0 P ARE 0P Ommard Echezeaux Grand Cru 2018
« S : e- 21 63 Appeliation dOrigine Protégée
\EUro 61 89 0% Pinot N
4 place d‘eré\ 03 80 %2%9 00029 100% Pinot Noir
: 42 9 e Domaine cultivates acres in Co

S\RE'T 420 425 96 :"hOrD;; B:nuj:f;ifli‘l?s Bur:umity. E:-::lﬁl.‘ winescn::
T.V A crafted by Mathins Parent and distributed worldwide

by Caroline Parent. The seils are cultivated teadionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our celiars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ) , and ina
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

IS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

13]5%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n® : EC18 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD » TEL. (33) 03 80 22 61 85 ¢ FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 * SIREN 383 967 346  ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A-F, GROS

POMMARD COTE-DCR FRANCE

MOULIN-A-VENT
[V 4] //(’ /’///!c'/v.’(/ //

2015
N1
ANCOIS PARE DOMAINE A.F. GROS
SAS R ENT_GROS » 4 Moulin a Vent en Mortperay 2018
« A ON e 1630 Pomma' Appellation d'Origine Protégée
v r ol et 8 100% Gamay
ce de VBV RG22 61
ﬂ P"a Té"“ ?‘%08225 gﬁg Ung%g The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cote
S\RET FR"‘ A 420 425 @'Or & Beaujolais in Burgundy, These wines are
TVA crafted by Mathias Parent and distributed worldwide

by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are nol systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the hottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years, To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottie should always be kept
between S4°F ( 122C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : MAVL8 7 5 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -* TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 9067 346 ¢ ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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N POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE
www.af-gros.com
DOMAINE A-F. GROS
?‘.ﬁ ! POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE
y:
PREMIER CRU
CLOS DES GUETTES
Cy 2 ot o ﬂ' e J_r :
o .)//z/m/éz/mn o ( rgene ‘./3«;/(?{'7 Se
1
pAREN
S ‘-.RANCO\SNT_ ROS? DOMAINE A.F.GROS
3 \S N £ 1630 pomma Savigny les Beaune ler Cru Clos des
« 'EUroRe 5 Guettes 2018
place de E"g?, %O 22 63 0%029 Appellat:tl)ﬁ d'gsrigine Protégée
A Té‘;_.F 420 425 964 05 969 100% Pinot Noir
S\REA 1= 14 420 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cote
TN d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are

crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle,

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AL DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : SACG18 75 CI

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD + TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR84383967346 = ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

AUX REAS

Approtlation o Crigine Protégée

T
SAS FRANC%\E) AREN » V?sfl)e Romanéel:.:; 1(361::)2?]18
« MA‘S?SHEE}J\G 21 6305P°mmard Appellation SZ'Origine Protégée
de it 1 100% Pinot Noir
1 Pllace E 'l 03 80 %2969 00029 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
S".RET 420 ?3420 425 969 d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
T'\”\ FR 1 crafted by Mathias Parent and distributed worldwide

by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
115%VoL CONTAINS SULFITES - Lot n* : VR48 75¢l

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD » TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 * SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FRB4383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



(SAS FRANCOIS PARENT

1 Place de I'Europe
21630 POMMARD

Jéléphone : 0380226185 Fax : 0380240316 )
Edition du 26/08/2021
Bordereau d'expédition Page 1
N° d'expédition : 855 Date d'expédition : 20/05/2021
N°® document  FA 5003481 du 24/08/2021
SIMPLE COMPAGNY LTD
3/5 ST. SUPPRUNA
. MOSCOU 125167
Nb colis Description du colis Qte Désignation Régie
100 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 Domaine A.F. GROS DAA
100 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | MOULIN-A-VENT 2018 Domaine A.F. GROS Le prix tient compte DAA
d'une remise quantitative pour 600 Bt. Prix de base 13€ HT
50 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | SAVIGNY 1ER CRU CLOS DES GUETTES 2018 Domaine A.F. DAA
GROS
50 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 Domaine A.F. GROS DAA
20 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | BEAUNE 1ER CRU LES MONTREVENOTS 2018 Domaine A.F. DAA
GROS
10 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | RICHEBOURG GRAND CRU 2018 Domaine A.F. GROS DAA
2 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 Domaine A.F. GROS DAA
18 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | GEVREY CHAMBERTIN 2016 AF GROS DAA
20 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | MOREY SAINT DENIS 2016 AF GROS DAA
20 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE PINOT NOIR 2017 AF GROS DAA
20 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 6,00 | BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 Domaine A.F. GROS DAA
50 Carton EXPORT de 12 Blle(s) 0.750 12,00 | CREMANT ROSE songe nuit d'été. DAA
Nombre de colis : 460 Equivalent 75 : 3 060,00
Poids : 4 590 Kg Volume : 2 295 litres
Synthése de I'expédition
Nombre de colis: 460 Volume : 2295 litres
Poids : 4590 Kg
o ARENT
SAS FRAN ARENT- ROS »ard
m
MAISON ¥ 01630 PO
S\RE; 420 420 425°
N.A



N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur (nom, adresse, pays) Consignor— - Expedidor
O RO |

& # A Otnpasurens 2
N (0] ke L 7 1 L ORIGINAL

SAS FRANCOIS PARENT
1-Place de I'Europe
21630 POMMARD

COMMUNAUTE EUROPEENNE
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6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité ~ Quantity Cantitad
Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods a_esSH
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias Konmuecrso
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100 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 600 Blle(s) 0.750 = 450 litres
BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 Domaine A.F. GROS -13°
100 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 600 Bile(s) 0.750 = 450 litres

MOULIN-A-VENT 2018 Domaine A.F. GROS Le prix tient compte d'une remise
quantitative pour 600 Bt. Prix de base 13€ HT - 13°

50 ~ Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 300 Blle(s) 0.750 = 225 litres
SAVIGNY 1ER CRU CLOS DES GUETTES 2018 Domaine A.F. GROS -13°

50  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 300 Blle(s) 0.750 = 225 litres
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 Domaine A.F. GROS - 13,5°

20  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 120 Blle(s) 0.750 = 90 litres
BEAUNE 1ER CRU LES MONTREVENOTS 2018 Domaine A.F. GROS - 13°

10 CAISSE BOIS 6 BOUTEILLES Blie(s) 0.750 60 Blle(s) 0.750 = 45 litres
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 Domaine A.F. GROS -13,5°

2 CAISSE BOIS 6 BOUTEILLES Blle(s) 0.750 12 Blle(s) 0.750 = 9 litres

ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 Domaine A.F. GROS - 13,5°

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays fjgurant dans la case N°3
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Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de |’autorité compétente

Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedlmon designacion, firma y sello de la autoridad competente

il Ah Ll piay asdsiy Reasty g, liy oUSo REMSMA N REL R A

MecTo ¥ JlatTa BEIIa4Yy | HANMEHOBAHNE, NOINHCE ¥ [1€9aTh YIOJHOMOHEHHOT 0 Oprafa.

Réf. 36011 @GMI  www.gmiphoenix.com N % 4756 84 5




N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur (hom, adresse, pays) Consignor - Expedidor
=

)% #¢ A Otnpasurens

SAS FRANCOIS PARENT
1 Place de I'Europe

21630 POMMARD France

ORIGINAL

N k 4744

2. Destinataire {nom, adresse, pays) Consignee  Destinatario

ol el B A Tlomyuarens

SIMPLE COMPAGNY LTD
3/5-ST. SUPPRUNA
.MOSCOU 125167
Russie

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY  COMUNIDAD EUROPEA
'&_u.,‘JJ‘,il 4t yonall
B Mk B &
EBPONNENCKOE COOBIIECTBO
CERTIFICAT D’ORIGINE
CERTIFICATE OF ORIGIN — CERTIFICADO DE ORIGEN
L ool dole -2 B 7= Hb iF B
CEPTHDUKAT O TPOUCXOXKJIEHUM TOBAPA

3. Pays d’origine Country of origin-— Pais de origen
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18  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
GEVREY CHAMBERTIN 2016 AF GROS -13°

20  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
MOREY SAINT DENIS 2016 AF GROS - 13°

20  Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750
BOURGOGNE PINOT NOIR 2017 AF GROS -12,5°

20  Carton EXPORT de 6 Blie(s) 0.750

50  Carton EXPORT de 12 Blle(s) 0.750
CREMANT ROSE songe nuit d'été. - 12°

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises

Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods

N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
chsladl wlaol g6

HOpﬂ}IKOBLIﬁ HOMEp, MapKHPOBOYHBIC 3HAKH, HyMEpalnsd, KOIMYECTBO MECT U BHA YTAKOBKH; ONTMCAHUC TOBapa

BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 Domaine A.F. GROS -13°

Soit un total de 460 caisses pour un total de 3060 bouteilles

7. Quantité - Quantity Cantitad
a oS
Konuuecto

108 Blle(s) 0.750 = 81 litres

120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

600 Blle(s) 0.750 = 450 litres

Solt un total de 2295 litres

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I'autorité compétente

Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedicion ; designacion, firma y sello de la autoridad competente
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MecTo U aTa BhIAAMH : HAMMEHOBaHME, MOAMHCE U [eYaTh YIOIHOMOYEHHOTO Oprasa.

8. L’autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figurant dans Iz case N°3
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNKRY SHOWN IN BOX 3
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDICADO EN LA CASILLA N°3
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