LA TRUFFE ./ (lac. cubcer).Bor,

Champignon souterrain
ex o Trutte Noire de Bourgogne
Hlustration (ci-contre)
Pop: - Nez de Trufte -
expression copluyce posr win vin
aux arvonres pavticadicrs de traffe,
typicite du poarfum de cortaing
vins rorger do Bonrgogne,

FRANCOIS PARENT

WIVW, parcnt—pom nmr(l.con')

TS PLUS LIMITED Liability Company
27 M Krasnov Street
KIEV

Ukraine

Pommard le 18 mars 2019,

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

Désignation Vintage Bottling date
CHASSAGNE MONTRACHET [ER RV oD STV
LES MORGEOTS
CHASSAGNE MONTRACHET 1ER “RU
oy 2013 03/02/2015
CHASSAGNE MONTRACHET 1ER RV
LES MORGEOTS 2014 26/01/2016
CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU 2016 15/12/2017
BOURGOGNE HAUTES COTES DE
NS 2015 05/04/2017
BEAUNE 1E® CRU LES BOUCHEROTTES 2012 21/03/2014
BEAUNE 1°® CRU LES SIZIES 2013 20/03/2014
MOREY SAINT DENIS 2016 22/02/2018
—
GEVREY CHAMBERTIN 2014 02/05/2016 § =
3%
= N
GEVREY CHAMBERTIN 2015 22/02/2018 ;i_% 2 ‘ic-i c6 -
ZaTm >
NMEOg =
VOSNE ROMANEE 2013 03/02/2015 ag¥o = %
> r{; om = (@]
P n N 1 ™ —
VOSNE ROMANEE 2014 02/05/2016 SeNRZ 5
BoLSak
VOSNE ROMANEE 2016 20/02/2018 eR" 3 DL
_ R % I
o =
Signed by : a

SAS FRANCOIS PARENT- MAISON PAREN
1 PLACE DE L'EUROPE 21630 POMMARD Tel (33) 03 80 22 61 85V email : af-gros@wanadeo.fr

PAGE 1/2

RCS DIJON B 420425969 1D T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 98 117 E 0150 SIRET 42042596900029



LA TRUFFE »./ (lac. tuber).Bos,
Champignon soucterrain
o s Trufte Noire de Bourgogne
Hinstraation (ci-coutre)

R - > N
FRANCOIS PARENT
Do —elesxdl= ihhubin www.parent-pom mard.com

expression employée ponr un vin
anx aronres particnliors deotraffe,

NPIcitE i poorfun: de cortiding

vins ronges de Bourzogne,

TS PLUS LIMITED Liability Company
27 M Krasnov Street

KIEV

Ukraine

Pommard le 18 mars 2019,

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

Désignation Vintage Bottling date
POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS 2012 08/05/2014
VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2011 21/05/2014
VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2012 21/03/2014
VOLNAY 1ER CRU LES BROUILLARDS 2013 04/03/2015
ECHEZEAUX GRAND CRU 2014 11/05/2016
CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2004 02/05/2016
\S FRANCOIS PARENT
Signed by ON PARENT-GT 3% +

‘-.(-3 Elrge - 21630 | v iniard
(Vel. 03 80 22 61 85

SIRET 420 425 969 0007
TV.A.FR 14 420 425 9t
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www.af-gros.com

TS PLUS LIMITED Liability Company
27 M Krasnov Street

KIEV

Ukraine

Pommard le 18 mars 2019,

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

Désignation Vintage Bottling date
Bﬁgﬁﬁ{i\“{gﬁggﬁ 2017 19/12/2018
SAVIGNY L%SE S%I;Emﬁ é;R CRU CLOS 2014 23/03/2016
VOSNE ROMANE AUX REAS 2013 03/02/2015
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2014 29/04/2016
POMMARD 1*® CRU LES ARVELETS 2015 19/06/2017
POMMARD 1*® CRU LES PEZEROLLES 2013 05/03/2015
POMMARD 1*® CRU LES CHANLINS 2011 21/05/2013
POMMARD 1** CRU LES CHANLINS 2012 08/05/2014
POMMARD 1*® CRU LES CHANLINS 2013 05/03/2015
POMMARD 1*® CRU LES CHANLINS 2014 06/04/2016
RICHEBOURG GRAND CRU 2013 05/03/2015

d

Signed by : MAINE AF GROS
ug’~ 21630 Pommard

T3083 967 346 00016

VT.V.A. FR 84 383 967 346

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -« TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 Q00 16 » SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



CERTIFICATE OF ANALYSIS,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON

21200 BEAUNE—France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in
the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn't contain any

esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free

selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM:  SAS GROS A.F. — LA GARELLE — 5 GRANDE RUE - 21630 POMMARD - France

DESTINATAIRE/TO : TS PLUS LIMITED- KIEV - UKRAINE

VINS : SAVIGNY LES BEAUNE 18R CLOS DES GUETTES (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
VOSNE ROMANEE AUX REAS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
VOSNE ROMANEE AUX REAS (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
POMMARD 18 CRU LERS PEZEROLLES (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
POMMARD 18R CRU LES CHANLINS (ROUGE/RED) MILLESIME 2011
POMMARD 18R CRU LES CHANLINS (ROUGE/RED) MILLESIME 2012
POMMARD 18R CRU LES CHANLINS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
POMMARD 18% CRU LES CHANLINS (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
RICHEBOURG GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2013

Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON

21200 BEAUNE —France

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifi¢) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins & I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et

a I'exportation.

Fait a Beaune, le 18032019

Signataire :




CERTIFICATE OF ANALYSIS,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBUFFON

21200 BEAUNE—France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in
the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn’t contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free
selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM: SAS FRANCOIS PARENT - 1 PLACE DE L'EUROPE - 21630 POMMARD - France

DESTINATAIRE/TO : TS PLUS LIMITED- KIEV - UKRAINE

VINS : CHASSAGNE MONTRACHET 18R CRU LES MORGEQOTS (BLANC/WHITE) MILLESIME 2012
CHASSAGNE MONTRACHET 18R CRU LES MORGEOQOTS (BLANC/WHITE) MILLESIME 2013
CHASSAGNE MONTRACHET 1%* CRU LES MORGEOTS (BLANC/WHITE) MILLESIME 2014
BEAUNE 1R CRU LES BOUCHEROTTES (ROUGE/RED) MILLESIME 2012
BEAUNE 1R CRU LES SIZIES (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
GEVREY CHAMBERTIN (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
VOSNE ROMANEE (ROUGE/RED)}) MILLESIME 2013
VOSNE ROMANEE (ROUGE/RED}) MILLESIME 2014
POMMARD 1R CRU LES ARVELETS (ROUGE/RED) MILLESIME 2012
VOLNAY 1%R CRU LES FREMIETS (ROUGE/RED) MILLESIME 2011
VOLNAY 18R CRU LES FREMIETS (ROUGE/RED) MILLESIME 2012
VOLNAY 18R CRU LES BROUILLARDS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
ECHEZEAUX GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
CLOS VOUGEOT GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2014

Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON

21200 BEAUNE—France

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifié) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins & I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et
a I'exportation.

Fait a Beaune, le 18032019 Signataire :

SAS FRANCOIS PAREN

« MAISON PARENT-GROS
1 Place de I'Europe - 21630 Pommard
Tél. 0380226185

SIRET 420 425 969 00029
T.V.A. FR 14 420 425 969




W‘Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Beaune 1°" Cru Les Montrevenots Blanc/White 2017
Product / Producto Pommard 1" Cru Les Arvelets Rouge/Red 2015
Elaboré par: Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por La Garelle
5, Grande Rue
21630 Pommard - France

Destiné a : TS PLUS Limited Liability Company
Destined to / Destinado al 27 M Krasnov Street
KIEV — Ukraine

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a 'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 19/03/2019
Aurélie PREVOT, cenologue

FRANCE
Siret 784 311 175 00010

- 21, rus des Capucines 21200 BEAUNE - Emall ! analysss@terrolis com - RCS DIJON — Sirul 784 311 175 00010 - APE 71208 Ly —— A
“ﬂ_ -~

—— ey ———— T—— Www, ‘Grl'e"s COM —




WbTer rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Corton Charlemagne Grand Cru 2016
Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 2015
Morey Saint Denis 2016
Gevrey Chambertin 2015
Vosne Romanée 2016
Elaboré par: CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

Elaborated by / Elaborado por 14 bis, rue Pierre Joigneaux
21200 Beaune - France

Destiné a : TS PLUS Limited Liability Company
Destined to / Destinado al 27 M Krasnov Street
KIEV — Ukraine

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a 'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantilion fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 19/03/2019
Aurélie PREVOT, cenologue

FRANCE
Siret 794 311 175 00010

(e — e
== 21, rue des Capurines 21200 BEAUNE - Emall { analyses@terrelis.oom - RCS DIJON ~ Siret 784 311 175 00010 - APE 71208 —
T T T o T =

——— * www.terrells.com




The Specification Ne 1

by the Contract Ne 441 from 23.01.2019
The Specification has been signed between DOMAINE AF GROS SAS
referred to as “THE SELLER", and LLC “TS PLUS”, referred to as “THE BUYER"
THE SELLER shal! supply THE PRODUCTS:

Cneuudikauia Ne 1
Ao Oorosopy Ne 441 sip 23.01.2019
Cneuudikauia cknaneHa mixk DOMAINE AF GROS SAS

Hapani imeHoBaHuk ak NPOAABELb Ta TOB "TC NAHOC",
Hapgani imeHoBaHuit sk MOKYNELb. MPOAABEUb noctasnse NPOAYKLUIIO

11 03.2019

Bottles Quantity of| Total Priceper | - @ i value
Volume,| Vintage, | Alcohol uanti uanti 1 ’
Ne Product Ukrainian classification YKT3E[, =i E 'l per Quantity|/;Qy Y1 euro volume, Region bottle,
litre year % of cases | of bottles .
case pallet litre Euro EGro
Bcworo K-cTb Lina 32 3aranbHa
BinTax Maswo | Bcboro Bcboro
Ne HalimeHyBaHHA TOBapY YKT3ER 06'em,n * | Anko,% naawoK, | nianoHis, ; PerioH NAALIKY, cyma,
pik R BAu.| Aw. o6'em, n
WT. . €spo €apo
1|Beaune 1er cru "Montrevenots" Blanc BUHO  Bine cyxe 2204211300| 0,750 2017 13,00 6 6 36 0,12 27,00 BURGUNDY 35,00 1 260,00
2|Savigny 1er cru "Clos Des Guettes" BUHO uepBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2014 13,00 6 2 12 0,04 9,00 BURGUNDY 25,00 300,00
3|Vosne Romanée "Aux Réas" BUHO uyepBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2013 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 32,00 192,00
4|Vosne Romanée "Aux Réas" BMHO uepBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2014 13,00 6 7 42 0,14 31,50 BURGUNDY 32,00 1344,00
S5|Pommard ler cru "Les Pezerolles" BWHO uepBoHe cyxe 2204 214300| 0,750 2013 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 40,00 240,00
6|Pommard 1er cru "Les Arvelets" BUHO uepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2015 13,00 6 7 42 0,14 31,50 BURGUNDY 40,00 1 680,00
7|Pommard 1er cru "Les Chanlins" BUHO uepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2011 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 39,00 234,00
8|Pommard 1er cru "Les Chanlins" BUHO uepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2012 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 39,00 234,00
9|Pommard ler cru "Les Chanlins" BUHO uepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2013 13,00 6 2 12 0,04 9,00 BURGUNDY 40,00 480,00
10|Pommard 1er cru "Les Chanlins" BUHO uepBoHe cyxe 2204 214300| 0,750 2014 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 40,00 240,00
11|Richebourg Grand Cru BMHO uepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2013 13,00 3 1 3 0,02 2,25 BURGUNDY 250,00 750,00
Health certificate ( administrative chages) /
12| ceptudikaT 300poBA (3AMiHICTPATUBHI 150,00
| lsuTpaTu)
- = 30 177 0,60 132,75 - 7104,00

The cost of loading operations is included in the price of the Goods. / BapTicTb 3aBaHTaxyBaNbHWUX PODIT BKAlOYEHa B LiiHY 3a ToBapH.

This Specification has been signed by:

On behalf of the BUYER / 3a MOKYNUA :

On behalf of the SELLER / 3a MPOJABLIA :

SAS DOMAINE A

5 Grande Rue - 21
SIRET 383 967
TVA FR843839

Volodymyr Vasylyk

CAROLINE PARENT

Jany Cneuudikauito nignucanu:

Bonoaumup Bacuauk

CAROLINE PARENT




The Specification Ng 1
by the Contract Ne 440 from 23.01.2019

The Specification has been signed between FRANCOIS PARENT SAS
referred to as “THE SELLER", and LLC “TS PLUS”, referred to as “THE BUYER”
THE SELLER shall supply THE PRODUCTS:

Cneuvdikauia Ne 1
Ao Norosopy Ne 440 sig, 23.01.2019
Cneumndikalin cknageHa mixx FRANCOIS PARENT SAS

MeHoBaHWI sk MPOAABELb Ta TOB "TC MJKOC",
Haaani imeHopaHuii ak MOKYNELUb. MPOAABELLb nocrasnse NPOAYKLIO

13,03 2018

Bottles Quantity of| Total Price per
Ne Product Ukralnlan classification YKT3ER S.“__”_“m_ S”“”mm. Znoo“.o_. per o.e_n.“.n._“_unu M:-H”..N mc_aN volume, Reglon bottle, (oaliyioe,
case pallet litre Eure Euro
Bcuoro K-ctb Wwasa | 3aranbHa
Ne HailimeHyBaHHA TOBapY YKT3EA 06'em,n m_ﬂ_.“!. Anko,% .”._”..._.::M w”._._.._.._.a nAsWoK, | niaaoHie, oMn.”“___o: Perlon NNRWKY, cyma,
wr. wr. €apo €spo
1|Chassagne Montrachet ler cru Morgeot suHo  Gine cyxe 2204211300| 0,750 2012 13,00 3 1 3 0,02 2,25 BURGUNDY 52,00 156,00
2|Chassagne Montrachet ler cru Margeot 8uHo  Bine cyxe 2204211300| 0,750 2013 13,00 6 2 12 0,04 9,00 BURGUNDY 52,00 624,00
3|Chassagne Montrachet ler cru Morgeot auHo  6ine cyxe 2204211300| 0,750 2014 13,00 6 5 30 0,10 22,50 BURGUNDY 52,00 1560,00
4|Corton Charlemagne 8UHO Gine cyxe 2204211300| 0,750 2016 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 95,00 570,00
5|Bourgogne Hautes Cotes de Nuits - Rouge |eMHo u4epsoHe cyxe 2204 214300| 0,750 2015 12,50 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 13,00 78,00
6|Beaune 1er cru les Boucherottes 8UHO uepBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2012 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 27,00 162,00
7|Beaune 1er cru les Sizies 8vHO udeppoHe cyxe 2204214300| 0,750 2013 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 27,00 162,00
8|Morey St Denis BUHO uepeoHe cyxe 2204214300| 0,750 2016 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 30,00 180,00
9|Gevrey Chambertin BWHO uyepeoHe cyxe 2204214300| 0,750 2014 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 31,00 186,00
10|Gevrey Chambertin 8UHO YepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2015 13,00 6 7 42 0,14 31,50 BURGUNDY 32,00 1344,00
11|Vosne Romanée 8WHO uYepBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2013 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 30,00 180,00
12|Vosne Romanée BUHO 4YeppoHe cyxe 2204214300| 0,750 2014 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 30,00 180,00
13(Vosne Romanée B8UHO uYepBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2016 13,00 [ 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 32,00 192,00
14|Pommard ler cru les Arvelets 8UHO uJeppoHe cyxe 2204214300| 0,750 2012 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 40,00 240,00
15|Volnay 1er cru les Fremiets BUHO 4epBoHe cyxe 2204214300| 0,750 2011 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 35,00 210,00
16{Volnay ler cru les Fremiets BUHO 4YepsoHe cyxe 2204214300| 0,750 2012 13,00 6 1 6 0,02 4,50 BURGUNDY 35,00 210,00
17|Volnay ler cru les Brouillards BUHO 4YepBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2013 13,00 6 2 12 0,04 9,00 BURGUNDY 35,00 420,00
18|Echezeaux Grand Cru BUHO 4YepBOHE cyxe 2204214300| 0,750 2014 13,00 3 1 3 0,02 2,25 BURGUNDY 115,00 345,00
19|Clos Vougeot BUHO 4epBOHe cyxe 2204214300| 0,750 2014 13,00 3 1 3 0,02 2,25 BURGUNDY 90,00 270,00
Health certificate { administrative chages) /
20| ceptudixaT 3a0poBA (agmiHicTpaTHeHi 150,00
- BUTpaTu}
= = 31 177 0,62 132,75 - 7419,00

The cost of loading operations is Inclu

This Specification has been signed by:

On behalf of the BUYER / 3a MOKYMLIA :

On behalf of the SELLER / 3a MPOAABLA !

ed in the price of the Goods. / BapTicTs 3aBaHTaXyBaAbHWUX POBIT BKAIOYEHA B LiiHY 33 10Bapy.

AROLINE PARENT

Aany Cneuundikauiio nignucanu:

SAS FRANCOIS PARENT __ volodymyr Vasyivk
« MAISON PARE _ GROS »

Bonoaumup Bacunuk

CAROLINE PARENT




— CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

¢cofrac

ACCREDITATION

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO DIE:?EE?EE
o rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23.78 - Fax:03.80 26 23 79 - Courriellaboratoire@c-oe-b com msclf,',z,,c I
S A & conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 143 00022 ESSAIS
Certificate of analysis —
Rapport d'analyse N°1812.3064.3066 / 0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  18/12/2018 19/12/12018
N° demande: 148534 EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34 - —
Page: 1
Désignation du produit VIN BLANC N°18123064W - BEAUNE PREMIER CRU MONTREVENOTS - 2017
FrodagtiName Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats | Méthodes/Incertitudes
Parameters Results I Uncertainty in measurement
|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9882 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
|density at 20°C 9902 g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM
| salicylic acid méthode 2 mg/l | SD=2 mgl/l
| ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
!sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
[DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

|alcohol content % by volume

*13,4 % VOL

+(0,2 % VOL)

PH +339 Potentiométrie automatisée
pH ’ +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,8 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

77,6 meg/i

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/! |
FER “ 13 mal ICP-OES -
ron = mg +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/!

CUIVRE ,, . A . ICP-OES

|Sopper < seuil quantification 0,05 mg/I SD=0,02 mg!

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE

Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde " 31 mg/ (7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

|DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 98 mgll Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

| total sulfur dioxyde (15 mg/l) - SD=2 mg/l

IDIOXYD!E DE CARBONE + 0,86 g IRTF

| carbon dioxyde ’ +(0,10 g/t) - SD=0 g/l

EXTRAIT SEC TOTAL ' *18.8 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

|D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.7 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,47 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 7,87 meg/| +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique |
ACIDE ACETIQUE * 0,44 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible |
acetic acid 7,30 meg/l +(0,05 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .

MALVIDOL ABSENCE Chromatographie papier

malvidol diglucoside

SD=0

Rapport établile:  19/12/2018

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & [analyse Seules ceraines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par 'accreditation Elles sont identifiées par le
symbole ~ La repreduction de ce rapport n'est autorisee que scus sa forme intégrale Formulaire FQ-4 Rév 06 du 0812/2015
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0633.0643

Domaine GROS A F.

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

Analyses exécutées du: 04/02/2019

N° demande: 138695EX
Réf. client: 04/02/2019/34

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
au: 05/02/2019

Client: 60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°19022601T - SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES -2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C 0,910 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C 131 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ! +(0,1 % VOL)
PH +348 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,9 g/ H2SO4 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 79,0 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
. R ICP-OES

fER el 1:4mg/ +(0.5 mgfl) - SD=0.2 g/
CUIVRE R ICP-OES
cooper 0159/ SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *94 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE “075 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 o/l)
EXTRAIT SEC TOTAL “ 253l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 afl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 ¢/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,82 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,65 meqll +(0,07 g/IH2S04) - SD=0,010 g/l H2504
ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,37 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chroimalogrphie papier
MALVIDOL ABSENCE

o ) SD=0
malvidol diglucoside s

Rapport établile:  05/02/2019

Analyses validéees par Bruno HU
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au: 181272018
N° demande: 138563EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121254T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9925a/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
densiy at 20°C i +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
|salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecte < seuil détection de Chramatographie en Coliche Mince
sarbic acid la methode 2 mg/l S0=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C .19 Mo IRTF
alcohol content % by volume AT +(0,1 % VOL)
PH . +355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *4,1 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,0 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L..-MAUQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03g/
FER = ICP-OES
liron 1.2 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2mg/l
. . ——— ICP-OES
CUIVRE cooper < seuil quantification 0,05 g/l SD=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 96 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +{7 mgfl) - SD=0,2 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 mall Spectrophotometrie U.V-visible Automatique en flux injecté
fotal suffur dioxyde 9 +(15 mgfl) - SD=1,1 mg/
DYQOXYDE DE CARBONE +048 4/ IRTF
carbon dioxyde 99 +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 242l Méthode densimeétrique
total dry extract (by grams per liter) 9 +(1,0 gfl}
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose <9 +(0,5g/l) - SD=0,02g/]
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/ HZS04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 megl +(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE acetic * 0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acid 9,24 meg/l +(0,05 gl acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromab e napiar
MALVIDOL ABSENCE SD"_"é“a ograpiie pap
malvidol diglucoside T

Rapport établile:  18/12/2018

** Analyses validées par Bruno H
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= CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
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ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.03633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Domaine GROS A.F

La Garelle, 5 grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  18M2/2018
N° demande: 11564EX Client: 61171
Réf. client:  18/12/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121223D- VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,9919 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C i +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C i IRTF
alcohol content % by volume BRIl +(0.1% VOL)
PH 1347 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH i +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 3,6 gt H2804 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,1 £(0,2 g H2S04)
ACIPE L.—MALIQUE « < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER . ) - ICP-OES
iron < seuil quantification 0.6 g/l +(05 ma/l - SD=0.2 ma/l
CUIVRE " ICP-OES
cooper S $D=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 16 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/I
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL «67 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE +0.51 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL « 26,6 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,09/)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 02l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l} - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,63 g/l H2804 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,34 meg/l +(0,07 g/l H2SO4) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,47 medq/| +(0.05 gh acide acétique) - SD=0.01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU e e TR
MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

Analyses validées par Bruno H
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0645.4526

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018
138695EX
18/12/2018/34

N° demande:

Réf. client:

au: 18/12/2018

21630

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

POMMARD

Client: 60340

alcohol content % by volume

*13,1 % VOL

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121315B - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9928 a/om3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C 9408 +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Nan détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

'A-CIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non detecle < seull détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| S0=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C IRTF

+(0,1 % VOL)

malvidol diglucoside

PH *345 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3649H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,0 meg/l +(0,2 g/l H2804)

ACEPE I..—MAL]OUE * < seuil quantification 0.1 g/ |Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid 5D=0,03 g/l

FER o ICP-OES

iron e +(0.5 mgl) - $D=0.2 mg!

CUIVRE =~ - —— ICP-OES

sccer < seuil quantification 0,05 g/l $0=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *18 mgh Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *68 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
lotal sulfur dioxyde (15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “0624l IRTF

carbon dioxyde ' (0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 281 M IMémode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l}

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/l - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,48 meq/| +(0,07 gl H2804) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,82 g/l acide acétique Méthode enzymalique automatisee

acelic acid 13,47 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établile:  18/12/2018

=+ Analyses validées par Bruno H
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ACCREDITATION
N 10228
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SUR
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S A 4 conseil de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19/12/12018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060259K - POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS - 2015

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9900 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ) +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *13.4% VOL IRTF
alcohol content % by volume ; +{0,1 % VOL)
PH 366 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE 4,7 g/IH2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 63,3 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER " JCP-OES
iron 0.7 mgl +(0,5 mafl) - SD=0.2 ma/l
CUIVRE N . . ICP-OES
s < seuil quantification 0,1 g/l SD=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *20 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 ma/l} - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *70 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mall) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,69/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 a/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 54l |Méthode densimetrique
total dry extract (by grams per liter) ' +{1,0 a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,78 gl H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,95 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,63meqll +(0.05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papler
MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
malvidol diglucoside "

Rapport établi le:  18112/2018

=+ Analyses validées par Bruno HU

LABORATOIRE
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ACCREDITATION
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ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0633.0257

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18060257V - POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS - 2011
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . IRTF
alcohol content % by volume RS +(0,1 % VOL)
PH *346 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH i +(0,04)
ACIDITE TOTALE 4,85 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 75 mea/l +(0,2 g/ H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER *1.3 mgl ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 ma/l
CUIVRE R . o ICP-OES
cooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *29 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *82 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE “06 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2374l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ +(0,5 g/l} - SD=0,02 g/!
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,66 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,62 meqll +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 gt H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,66 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,62 meq/l (0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 q/! acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  05/02/2019

Analyses validées par Bruno HU
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Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1902.0388.0391 /0
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au : 05/02/2019
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19020391H - POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS 2012
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9907 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C =00g +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C N o IRTF
alcohol content % by volume g +(0,1 % VOL)
PH *362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,5¢/1H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 70,4 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L'-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER R ICP-OES
iron 2.2 mgl +(0,5mafl) - SD=0.2 g/
CUIVRE R ICP-OES
cooper 0,08 mgf $D=0,02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mgfl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOQUFRE TOTAL 79 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde g +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE 057 gl IRTF
carbon dioxyde wi'g +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *953 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ~ 9 +(1,0 gfl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE * non détecte Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/t
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g H2SO4 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,49 meqht +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,45 meq/! +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromat is papier
MALVIDOL ABSENCE TR pep
g . SD=0
malvidol diglucoside ,
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ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac.lr

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.1256.1289

Echantillons remis le : 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du : 23/01/2019 au: 24/012019

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 08/06/2018 au: 11/06/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  23/01/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°19012546H - POMMARD PREMIER CRU LES CHANLINS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9998 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/! SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de  [Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C N IRTF
alcohol content % by volume Uz os +(0,1 % VOL)
PH +364 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE 4,8 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 64,9 meql| +(0,2 g/l H2804)
ACIpE L.-MALIQUE * < seu quantiication 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER R ICP-OES
iron 0.7 mg/ +(0,5 mgll) - SD=02 mgl
CUIVRE N . i ICP-OES
e < seuil quantification 0,05 g/l SD=0,02 mgll
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *24 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mafl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *67 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,66 g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *239¢) Methode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/) - SD=0,02g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,76 git H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,60 meg/l +(0,07 g/l H2SO4) - SD=0,010 g/l H2504
ACIDE ACETIQUE *0,74 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,27 meall +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE BU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établi le:  24/01/2019

* Analyses validées par Bruno HU

Le rapport &'anaiyses ne conceme que 'es objets soumis a 'analyse Seules certaines orestations rapportees dans ce document sont couvertes par f'accréditatien Eiles sont dertifiees nar ie

svmbole * La repreduction de ce rapport n'ast auterisée que scus 3a forme integrale Formulaire S04 Rey $6 du 08/12/2015
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.1216.1217

Echantilions remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018
138695EX
18/12/2018/34

N° demande:

Réf. client:

au: 18/12/2018

21630

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18121228L - POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS - 2014

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9925 glam3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ! +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitati * non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *12,8 % VOL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1% VOL)

PH *361 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3.4 g1 H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 70,4 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L‘-MALIQUE * < seil quantiication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 all

FER . ICP-OES

iron 22mg) +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

cooper s SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *23 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *43 gl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 059/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *289 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 9/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/)) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,73 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,48 meq/l +(0,07 g/l H2SO4) - 8D=0,010 g/t H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,46 meqll +{0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

malvidol digiucoside

Rapport établile:  18/12/2018

53 Ile technique

La rapocrt 3'analyses ne concerne que es objels scumis 3 {anaiyse Seules sertaines crestations ragportees dans ce document sont couvertes par accreditation Siies sont idertifiees oarle
symocie " L3 recreduction de ce rapoert n'Sst auiorsee que 30uS 3a forme niegraie Formulairs S0-4 Rey 08 du 08122015
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LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAQ
6 rue du 15eéme Chasseurs 21200 BEAUNE - T2i:03 80 26 23 78 - Fax:03 30 25 23.79 - Courret laboratoire@c-oe-b com

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE
DiSPONIBLE
SUR
www.cofrac.fr

S A2 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1901.0633.0643
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 22/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 22/01/2019 au : 23/01/2019
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 22/01/2019 au: 23101/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 22101/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18100640V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résuitats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9905 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < seuil detection |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/I SD=2 mgft
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . o IRTF
alcohol content % by volume 13250 +(0,1 % VOL)
PH +359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ’ +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 5,20 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,7 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
. R ICP-OES
o o 13 mol +(0.5 mg/l) - $D=0,2 mg/
CUIVRE . . — ICP-OES
e < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 mal
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *15 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 58 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
fotal sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/
DYOXYDE DE CARBONE 070 gl IRTF
carbon dioxyde 8 +(0,10g/1)
EXTRAIT SEC TOTAL +934.gl Meéthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 48 +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61g/ H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 10,58 mea/l +(0,07 gAH2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE " 0,61 gl acide acétique  |Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 10,58 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie paier
MALVIDOL ABSENCE omafographie pap
o . SD=0
malvidol diglucoside /

Rapport établi le:  23/01/2019
i = pi kb Analyses validées par Bruno HU
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Rapport d'analyse N°1812.1352.1645

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

au: 191122018

Analyses exécutées du: 18/12/2018
N° demande: 138695EX
Réf. client: 18/12/2018/34

Client:

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN BLANC N°18121612F - CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU - Morgeots - 2012

alcohol content % by volume

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9899 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C IRTF

*13.1 % VOL

+(0,1 % VOL)

PH

POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

malvidol diglucoside

pH 318 +(0,04)

ACIDITE TOTALE *6,1g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 82,9 meq/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L'-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 a/l

FER ICP-OES

iron 2.8 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE P > ICP-OES

cooper <seuil de quantification 0,05 mg/l $D=0,02 mgl

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *18 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *98 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde (15 maff) - SD=1,1 mg/t

DYOXYDE DE CARBONE ~065 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 a/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “19.3/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ! (1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “tg Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,59/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,52 g/ H2804 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 8,47 meqll +(0,07 g/ H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE " 0,48 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 7,92 meafl +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ; ]

MALVIDOL ABSENCE gg’fgma“’g'aph'e papier

Rapport établi le:  19/12/2018

Analyses validées par Bruno HU

g
| e |




cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION

N 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO m;‘g‘.}ﬁf
6 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23 78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriellaboratoire@c-oe-b com m?n:'-le.!r

S A.a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - F is PARENT
Rapport d'analyse N°1812.1352.1687 rancois

14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au:  19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34

Désignation du produit VIN BLANC N°18121548B - CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU - Morgeots - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9903 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ! +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *139% VOL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)
PH +316 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *6,1g/1 acide tarfrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 82,9 megll +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER R ICP-OES
iron CLENL +(0,5 mall) - $D=02 mg/
CUIVRE i —_—— ICP-OES
— <seuil de quantification 0,05 mg/l SD=0.02 mgl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *97 mgh Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/
DYOXYDE DE CARBONE *0,65 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 ofl)
EXTRAIT SEC TOTAL 19,24/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 all)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *1gh Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/t
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,51g/H2804 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 8,46 meall +(0,07 a/IH2S04) - SD=0,010 g/t H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,4 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 7.97meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Stoinatagriphie papler
MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
maividol diglucoside ¢

Rapport établile:  19/12/2018

Analyses validées par Bruno HU
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO ForTEE
6 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tér03 80 26 23 78 - Fax03 80 26 23.79 - Courriel-laboratoire@c-oe-b.com e

S A & conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 3006 N”Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - F is PARENT
Rapport d'analyse N°1812.1352.1456 rancots

14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au:  19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/12018/34

Désignation du produit VIN BLANC N°18121545H - CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU - Morgeots - 2014

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9885 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/! SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *131 % VoL IRTF

alcohol content % by volume ! +(0,1 % VOL)

PH +317 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE 6,29/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 83,1 meqll +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seil quantification 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER ICP-OES

iron 28 mg/ +(0,5 mal) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE ICP-OES

cooper 0,06 mg/ SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *15 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *101 mgl Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE “081g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 19,0/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gll)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE ‘gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose +(0,5¢/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,51 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 8,46 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE * 0,48 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 7,92 meqll +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU : -

MALVIDOL ABSENCE (IRIFEERYmgRat bapier

malvidol diglucoside

Rapport établile:  19/12/2018

La rapport 3'analyses ne concerne que les objets soumis 3 fanalyse Seules certaines prestaricns rappertées dans ce document sont couveries par I'accreditation Elles sont dentfiées dar e
symbele * La recraduction de ce rapoor n S8t aulcrisés que scus 3a ‘orme integraie Formuiaire -4 Rév, 06 du T3/

112/2013




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ZENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO
6 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 30 26 23.78 - Fax:03 80 26,23 79 - Courriel:laboratore@c-oe-b com
S A a consell de surveitlance et directoire au capital de: 431 300€ N’Siret: 312 149 149 00022

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac.lr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.8394.8395

Echantillons remis le: 23/01/2019

Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du:  20/09/2018
N° demande: 143577 AG
Réf. client: 23/01/2019/34

au:

Client:

20/09/2018

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18098394L - CORTON CHARLEMAGNE - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9898 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non détecté < seuil détection de Chromatographie en Cauche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *13.4% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(01 % VOL)

PH +338 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ! +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3,8 g/l H2504 IRTF

total acidity g/L. tartaric acid 78,2 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIF)E L;MALIOUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrigue U.V-visible
|malic acid SD=0,03 g/l

FER *0,6 mgl ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/|

CUIVRE N . e ICP-OES

co6peT < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mal

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 ma/fl) - SD=0,2 mgll

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *49 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde +{15 mg/l) - SD=1,1 mall

DYOXYDE DE CARBONE 0,72 g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 af)

EXTRAIT SEC TOTAL “24.0g/ Méthode densimetrique

total dry extract (by grams per liter) ) (1.0 gff)

D-GLUCCSE +D-FRUCTOSE “06gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrigque U.V-visible
glucose and fructose ' +(05g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,5 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity {as acetic acid) 10,21 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,59 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 9,75 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chiirialographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établile:  24/01/2019

Le rapoort 3'analvses ne concerne que /es opjets soumis 3 {anaiyse Seules certames prastations rapportées dans ce document sont couveries par I'accreditation Eiles soniidertifiees par e

sympcle T La recraducticn 48 o8 racCor r asi 2utCrsee Jue 36U sa forme nisgrale Formulairs ST Reéy 08 du 08i12/2012



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR L'INAO

ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE

DISPONIELE

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 25 23 73 - Fax:03.80.26 23.79 - Cournel laboratore@c-oe-b.com

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.0633.0643

Echantillons remis le: 12/11/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:13/11/2018

2410112019

Analyses exécutées du: 23/01/2019

138695EX
23101/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au:

Client:

60340

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18111398R - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2015

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9901 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ] +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non defecté < seuil detectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatit * non détecté < seuil détection de  |Chramategraphie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C R IRTF

alcohal content % by volume et +(0,1 % VOL}

PH +355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE * 5,0 g/l H2304 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 67,1 meq/l +(0.2 g/l H2504)

ACIF)E L.—MAL[QUE * < seuil quantification 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible

malic acid S0=0,03 g/l

FER . ’ - ICP-OES

iron < seuil quantification 0.6 g/| +(0.5 mg/) - SD=0.2 mg/

CUIVRE . ICP-OES

cooper 0089/ SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *12 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mafl) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *50 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +{15 mgll) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE “1,00gl IRTF

carban dioxyde ' +(0,10 gil)

EXTRAIT SEC TOTAL 2294/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter} ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 034l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0.54 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 9,08 meq/l +(0,07 g/l H2504) - 8D=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,51 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acelic acid 8,57 meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE ey, T

Rapport établile:  23/01/2019

Analyses validées par Bruno HU
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cofrac

ACCREDITATION

= CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

4 N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAC m:ggﬁm
5 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T2i:03 80 25 23 73 - Fax:03 30 25 23.79 - Cournel laboratoire@c-0e-b com www.sclii:rac.fr

3 A aconseil de surveillance 2t directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 143 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°19801.1254.1235

Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/012019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du: 23/01/2019

138695EX
23/01/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au; 24/01/2019

21200

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

BEAUNE

Client: 60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°19011245H - BEAUNE 1ER CRU LES BOUCHEROTTES - 2012
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodesl/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
[ACIDE SORBIQUE semi-quantitatit * non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C " IRTF
alcohol content % by volume G o +(0,1 % VOL)
PH 385 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *53,5 gl H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,7 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIF)E L.-MALIQUE * < seuil quantiication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER N ICP-OES
iron 16mg +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mall
CUIVRE N ) o ICP-OES
cooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “12 g Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 mg/t
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *57 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l} - SD=1,1 ma/t
DYOXYDE DE CARBONE *0,58 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *242gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61gAH2S04 Meéthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,51 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,62 g/l acide aceétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,82 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  24/01/2019

o~
LABORATOIRE

(AGRE
BEAUNE

{5 30000 4'3NaiNSES Ne CONCerme qUS les DOETS SOUMIS 3 | anaiyse Saules cenaines orasiancns rapcoreas dans ce document sent couveres par !acsrediiation £es STt denufiees car e
i ac

= rrad

Sunn s




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAQ
5 rue du 13éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tt:03 8025 23,78 - Fax:03.30 26.23 79 - Courrel laboratoire@c-oe-b com
S A a conseit de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ M°Siret: 312 149 143 00022

cofrac

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.0633.0745

Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du: 23/01/2019
138695EX
23/01/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au: 24/01/2019

Client: 60340

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18061221C - BEAUNE 1ER CRU LES SIZIES - 2013

malvidal diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résuitats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9906 gfom3 Densimeétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seull détectionde la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l 8D=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil detectionde  [Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mgll S0=2 mall

DEGRE ALCOCOLIQUE % VOLA20° C *12.8% VOL IRTF

alcohol content % by volume e +(0,1 % VOL)

PH “355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0.04)

ACIDITE TOTALE * 53,5 g/l H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,7 meq/| +{0,2 g H2S04)

:g:llzlz l_i(-jl'leLIQUE * < seull quantification 0.1 g/ I\S/Igt:rhog: ;:tomatlsee enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

FER = ICP-OES

iron 1.9 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/

CUIVRE . . —_— ICP-OES

coaper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 gl

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *12 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 ma/l) - 8D=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *55 mgl Spectrophotomnétrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “0,61gl IRTF

carbon dioxyde ' +{0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 242 Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 9/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * (.61 gl H2SO4 |Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,51 meght +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,63 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12,01 meall +{0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétigue

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

Rapport établile:  24/01/2019




=1 CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac .

N° 10228

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO o FORTEE
6 rue du 18éme Cnasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26.23 78 - Fax:03 80 25.23 79 - Courrietlaboratoire@c-oe-b com ms;?m.n
S.A & consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.0633.0643

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du:  23/01/2019

N° demande: 138695EX
Réf. client: 23/01/2019/34

Client:

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE
24/01/2019

60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°19010642 - MOREY SAINT DENIS - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Resuits Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9899 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seull détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seull defection de Chromategraphie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C N IRTF
alcohol content % by volume AT +(0,1 % VOL)
PH 349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,5 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,9 meg/l +(0,2 g/l H2504)
ACIPE IT-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible
malic acid 5b=0,03 g/l
FER “0,8 gl ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/!
CUIVRE 5 ICP-OES
cooper 0069/ SD=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “14 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mghl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “42 g Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/|
DYOXYDE DE CARBONE *051 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 gfl)
EXTRAIT SEC TOTAL 232/ Methode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gi Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/ acide acetique Methode enzymatique automatisee
volatile acidity (as acetic acid) 11,62 meaqfi +{0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2804
ACIDE ACETIQUE * 0,67 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,23 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographis papier
MALVIDOL ABSENCE

e . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établi le: 24IO1I201.9

La rapoor: d'analvses ne conceme gue ‘es objets soumis a /analyse Seules certaines orestaticns rapcortees dans ce document s0nt couveries par ‘accreditation Elles sont identifiees car e
symepcie * La recraduction de e rapenr r 351 autcrsée Jue scus 3a orme niegrale Formutaits T0-4 Rav, G5 du 88

= 122013
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d LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAQ
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S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 143 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac fr

ESSALS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.2728.1217

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au: 19/12/2018

19/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018 au:
N° demande: 138695EX Client:
Réf. client: 23112/2018/34

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121225B - GEVREY CHAMBERTIN - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9918 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de fiexion

densify at 20°C ' +(0,0003 g/lcm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non detecté < seull délectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| §5D=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
Isorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.0% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL})

PH 348 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +{0,04)

ACIDITE TOTALE *3,5g/1H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,7 meg/l +(0.2 g/l H2S04)

ACIFJE lT-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 1.9 mgl +(0,5 mgll) - SD=0,2 mg/

CUIVRE ICP-OES

cooper 0,13 mg/ 50=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *11 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *59 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mgll) - SD=1,1 mg/l

ngcﬁYgfx?diCARBONE *< seuil quantification 0,3 g/l I:;i 0ql)

EXTRAIT SEC TOTAL 2381 |Meéthode densimetrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gfl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,46 meqgfl +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE * (1,69 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,52 meg/l +(0,05 gil acide acétique) - S0=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

) SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établi le: ~ 19/12/2018

* Analyses validées par Bruno H

L2 rapoort d'analyses ne concerne que 'es dbjets soumis 3 'anaiyse Seules certaines orestations rapoortees dans ce document sont couvertes par 'accrediation Elles sent idertfiges par e
sumocle * La reproduction de ce rappan A'3st autcrsée que scus 3a forme negrale Fermutaire =24 Ray $6 du £8:1220%5



3 A a consell de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

 LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO

5 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 80 26 23 73 - Fax:03.30 26,23 79 - Courriel-laboratoira@c-oe-b com

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www. cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.1352.1589

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au:  19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121545T - GEVREY CHAMBERTIN 2015
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9905 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 ma/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.2% VoL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)
PH 349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,1g/ acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,8 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 a/l
FER " ICP-OES
|iron ] +(0,5 mg/l) - SD=02 mgl
CUIVRE — e ICP-OES
cooper <seuil de quantification 0,05 mg/l $D=0.02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *23 mgf Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 ma/!
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *56 mg Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1.1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE 0714l IRTF
carbon dioxyde ) +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2324l Méthode densimétrigue
total dry extract {by grams per liter) ’ +(1,0a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.2/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g'H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,81 meq/l +(0,07 g/ H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE ™ 0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 10,95 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE
g . SD=0
malvidol diglucoside /

Rapport établi le:  19/12/2018
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S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD
6 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 30.26 2378 - Fax:03 80 26 23.79 - Courriellaboratoire@c-oe-b.com

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0392.1569

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

1811212018
11564EX
18/12/12018/35

Analyses exécutées du:
N° demande:

Réf. client:

au: 18/12/2018

Client: 61171

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18121569B- VOSNE ROMANEE - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9925g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mgll SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13% VOL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH *365 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ’ +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3,79 g/ H2SO4 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 76 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIF)E L'-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER - ICP-OES

iron 12 mgl +(0.5 mg/l) - $D=0,2 mg/

CUIVRE R . - ICP-OES

[ < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 ma

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 26 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 g/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mgf} - SD=1,1 mg/|

DYOXYDE DE CARBONE 0,59/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 23,04/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 9/}

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *024l |Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,54/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,45 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,5 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,61 g/l acide acétique Methode enzymatique automatisée

acetic acid 0,28 meqll +(0,05 g/l acide acétique) - 8D=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

** Analyses validées par Bruno HU

LABORATOIRE
(AGREE




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ..

| N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO | JoNTEE
8 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23.73 - Fax:03 80 25,23 79 - Cournel: laboratore@c-oe-b.com v s

S A a consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 145 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.03633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  18/12/2018

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

N° demande: 11564EX Client: 61171
Réf. client: 18/12/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121223D- VOSNE ROMANEE - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9919 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la mé&thode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C N IRTF
alcohol content % by volume [RRENSE +(0,1 % VOL)
PH v347 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 3,6 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 731 +(0,2 g/l H2S04)
AClpE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/t
FER . . L ICP-OES
fron < seuil quantification 0.6 g/l (05 mal) - SD=0.2 ma/
CUIVRE i ICP-OES
cooper gl SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 16 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 67 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,51 gl IRTF
carbon dioxyde ' (0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL «26,6 g/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 029l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,59/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,63 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,34 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisee
acetic acid 12,47 meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographle, papier
MALVIDOL ABSENCE

. . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

i ' * Analyses validées par Bruno H

L rapoort d'analvses ne concerne que les obiets scumis 3 'analvse Seules certaines prestaiicns raccortees dans ce Jocument soni ccuveres par

sympcle *La raoroduction 48 ce rappad A 2st Aulcrisée Jue 5ous 3a iorme infegrale Formulairs F2-4 Rav (8 du C3 122013

accreditation Siles sont identfiees oar i@



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

] N* 1032
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAOC c:mﬁu&
SUR
5 rue du 18éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26 23.78 - Fax:03 80 25 23 79 - Courriel:laboratcire@c-oe-b com wirw colrac fr

S A.a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du:  23/01/2019

N° demande: 138695EX
Réf. client: 23101/2019/34

au:  24/01/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Client: 60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°19010634Q - VOSNE ROMANEE - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9895 gicm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C . IRTF
alcohol content % by volume iU +{0,1 % VOL)
PH *354 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,0 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 66,7 megll +(0,2 g/l H2S04)
ACIF)E L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER ICP-OES
iron 0.7 mgl +(05 mall) - SD=0.2 mg
CUIVRE . . - ICP-OES
— < seuil de quantification 0,05 mg/| $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 25 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,69 g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *274l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 afl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0241 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5a/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,78 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE *0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,40 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
Imalwdol diglucoside i

Rapport établile:  24/01/2019

i Herr ke Analyses validées par Bruno HU B ‘W }&97

: - o . N FURN ) R ;
Le rapocrt d'analyses ne concerne que 'es abjets scumis 3 'anaiyse Seules certaines presiaticns rapcortées dans ce document sont couveries par 'accreditation Eiles sont .dentifiees oar le

sympcie © L2 regroduction 4e ce rapeen n'est autcrsee Jue sous sa ‘orme niegraie Formulairs F0-4 Rav 08 du 88122005



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ...

N° 1-0228

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAG PORTEE

DISPONIBLE
SUR

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23 78 - Fax:03 80.26.23 79 - Courriel:laboratoire@c-oe-b com www cofrac i

S A.a conseil de surveillance &t directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 143 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.2447.2450

Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au : 24/01/2019

Analyses exécutées du: 23/01/2019

N° demande: 138695EX
Réf. client: 23101/2019/34

au: 24/01/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18100391H - POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS 2012

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +{0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non détecté < seuil detection de Chromatographie en Couche lViince

sorbic acid la méthode 2 mg/! SD=2 ma/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C R IRTF

alcohol content % by volume 134 % VOL +(0,1 % VOL)

PH ~362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3,5 g H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 70,6 meght (0,2 g/l H2504)

ACiF}E L.-MALLQUE * < seul quantiication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0.03 g/l

FER *2,2 mgh ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0.2 ma/l

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0.08 mgl $D0=0,02'mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *18 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “74 g Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “064 gl IRTF

carbon dioxyde ! +(0,10 g/l}

EXTRAIT SEC TOTAL *253g/l Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter} ' +{1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *non détecté gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

glucose and fructose +0,5 g/t - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,40 meg/l +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,80 g/l acide acetique Méthode enzymatique automalisée

acetic acid 13,37 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le:  24/01/2019

Analyses validées par Bruno HU
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= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
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ESSAIS

ACCREDITATION
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DISPONIBLE
SUR
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0568.1548

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:04/02/2019 au:05/02/2019

05/02/2019

Analyses exécutées du: 04/02/2019 au:
N° demande: 138695EX Client:
Réf. client: 04/02/2019/34

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19021569F - VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2011

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 ma/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C *12.9% VOL IRTF

alcohol content % by volume i +(0,1 % VOL)

PH 358 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,71 g/l H2SO4 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 79,6 meql +(0,2 g/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

malvidol diglucoside

malic acid SD=0,03 g/l

FER R ICP-OES

iron 1.0mgl +(0,5 mg/l) - $D=0.2 gl

CUIVRE ICP-OES

cooper 0,05 mg/ SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *25 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *87 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,40 gl IRTF

carbon dioxyde ) +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “u5g) Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0a/))

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.4 mgh Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose i +(0,5g/) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/l HZ2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,1 meq/l +(0,07 g/ H2804) - SD=0,010 g/i H2S04

ACIDE ACETIQUE " 0,8 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,68 meqll +(0.05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE Sp=0

Rapport établi le:  05/02/2019

Analyses validées par Bruno HU
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ACCREDITATION

= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAG poRTeE
5 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T6:03 80 25 23.78 - Fax:03 30 28 23 79 - Courriel-laboratore@c-0e-b com -

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0568.1259

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:04/02/2019 au:5/02/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Analyses exécutées du:  04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°19021349U - VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2012
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9904 gfem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 gfcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C N IRTF
alcohol content % by volume e +(0,1 % VOL})
PH 1369 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,6 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,7 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACiF}E L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER N ICP-CES
iron 18 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0.2 mg/|
CUIVRE R ICP-OES
cooper 010 mg/ $D=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mgll Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mafl) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *68 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE “042g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 244l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) +(1,0a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *non détecté al Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose il +(0,50/l) - SD=0,02g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,18 meg/| =(0,07 g/l H2804) - §D=0,010 g/ H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,79 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,17 meg/] +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DY Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

] . SD=0
maividol diglucoside ;

Rapport établile:  05/02/2019

Analyses validées par Bruno HU
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ACCREDITATION
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PORTEE

[ISPOMEBLE
SUR
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO
8 rue du 18éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03.80 25 23 78 - Fax:03 30 26 23.79 - Courriel:laboratoire@c-ce-b com

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0568.1589

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

Analyses exécutées du:  04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Désignation du produit VIN ROUGE N°19021258T - VOLNAY 1ER CRU LES BROUILLARDS - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résuitats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9926 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C +131% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1% VOL)

PH 1367 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE "3,7 g1 H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,1 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L'-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER *1,6 mgh ICP-OES

jron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 ma/t

CUIVRE 0,10 mg/ ICP-OES

cooper ' §D=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *71 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE 041 g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2541 Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) +(1,0 g/f}

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose #(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g H2804 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,18 megq/l +(0,07 g/IH2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,01 meq/| +(0,05 a/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

malvidol diglucoside

Rapport établile:  05/02/2019




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03.80.26 23.78 - Fax:03 80 25 23 79 - Courriel:labaratore@c-oe-b com
S A a conseil de surveitlance et directoire au capital de' 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0633.0643

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Analyses exécutées du: 26/09/2018 au: 27/09/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19021218V - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9914 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C et +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/I SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.1 % VOL IRTF
alcohol content % by volume o +(0,1 % VOL)
PH “342 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *394g/1H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 77,5 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/t

; . ICP-OES

FER - 13 o/ +(0,5 mafl) - SD=0,2 mg/
CUIVRE R - I ICP-OES
cooper < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 g/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde . +(7 mafl) - SD=0.2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL + 69 ma/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde ™9 +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE +0.55all IRTF
carbon dioxyde 238 +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL * 9630l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) =g +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(05g/) - $D=0,02g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,72 g/IH2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,05 meq/i +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,92 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Ch DN
MALVIDOL ABSENCE & RPN pap

malvidol diglucoside
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO
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ACCREDITATION
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Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - F is PARENT
Rapport d'analyse N°1812.2728.1217 e

Extrait du rapport N°1811.2728.1217
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au: 19/12/2018

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19122018
N° demande: 115464 EX Client: 60340
Réf. client: 18112/2018/34

o . VIN ROUGE N°18121225B - CLOS VOUGEOT - 2014
Désignation du produit . s -
Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9908 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 ma/l SD=2 ma/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C IRTF
134

alcohol content % by volume +(0.1 % VOL)
i 34 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0.04)
ACIDITE TOTALE *5,8 gl H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 77,8 meq/| +0,2 g/l H2S04)
AClPE L_-MAUQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0 03 a/l
iron +(0.5 ma/l} - 8D=02 mall
AR * < seuil quantification 0,05 g/l ICP-OES
cooper SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mal) - SD=0.2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 66 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +{15 ma/l} - SD=1.1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE e RTF
carbon dioxyde - +0.10 g/l
EXTRAIT SEC TOTAL *25.7 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 all}
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +05al - SD=0.02 all
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,85 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,02 megl/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,82 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,47 meall +(0 05 o/l acide acétioue) - SD=0.01 a/l acide acétioue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chataaranhie pavier
MALVIDOL ABSENCE romelogrephie pap

g . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

* Analyses validées par Bruno HU
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