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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

TS PLUS
Facture N° 5010474 du 26/11/2019 27 M KRASNOV STREET
. KYIV
Ukraine
Page N° 1
Degré | Conditionnement (Quant Désignation P.u.H.T. Montant H.T. | Tva
Commande N° 5010353 du
23/09/2019
13,00/Blle(s) 0.750 6| SAVIGNY 1ER CRU CLOS DES 25,00 150,00| EX
GUETTES 2013
13,00(Blle{s) 0.750 18| VOSNE ROMANEE "AUX REAS" 32,00 576,00 EX
2013
13,00iBlle(s) 0.750 6| POMMARD 1ER CRU LES 40,00 240,00| EX
PEZEROLLES 2013
13,00|Blle(s) 0.750 12| POMMARD 1ER CRU "LES 40,00 480,00 EX
ARVELETS" 2015
13,00|Blle(s) 0.750 6| POMMARD 1er CRU les CHANLINS 39,00 234,00| EX
2011
PAYMENT TERMS: PAYMENT
BEFORE COLLECTION
INCOTERM 2010: EX CELLAR
The exporter of the products covered
by this document declares that, except
where otherwise clearly indicated,
these products are of European Union
preferential origin
Tva Libelle Taux Base H.T. Montant Total H.T. 1 680,00
EX | BASE VENTES HORS CEE 1 680,00 0,00
Net H.T. 1 680,00
Date d'échéance : 26/11/2019 Mode de réglement : VIREMENTS TVA. 0,00
SAS o4 Total T.T.C. 1 680,00
o Montant réglé 1 680,00
DAE N°: 19FRGB8592400499886606 5 Gfg? marg 9
FACTURE HORS TVA FRANCAISE
LIVRAISON EXONEREE EN VERTU DE L'ARTICLE 262-1 DU CGI~ . 3
PRIX DEPART DOMAINE = Net a payer 0,00 q
=<
REGLEMENT A CREDIT AGRICOLE BOURGOGNE Facture N° 5010474 du 26/11/2019
IBAN FR76 1100 6210 0406 4423 4000 175 Montant 0,00
Code client TLPLUS

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16
SIRET 383 967 346 000 16 « SIREN 383 967 346 * ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISE FR 93 117 E 0264

e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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TS PLUS LIMITED Liability Company
27 M Krasnov Street

KIEV

Ukraine

Pommard le 05/11/ 2019,

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

Désignation Vintage Bottling date

SAVIGNY L]]E)% IS?.EG%% Ff CRU CLOS 2013 06/02/2015
POMMARD 1¥® CRU LES ARVELETS 2015 19/06/2017
POMMARD 1™ CRU LES PEZEROLLES 2013 05/03/2015
POMMARD 1*® CRU LES CHANLINS 2011 21/05/2013
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2013 03/02/2015

Signed by :



W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Pommard 1ER Cru Les Arvelets 2015
Product / Producto
Elaboré par: Domaine GROS A.F.

Elaborated by / Elaborado por La Garelle
5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : TS PLUS - KIEV - Ukraine
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

.. Beaune, le : 08/11/2019
Aurélie PREVOT, cenologue

—| 21 rue des Capucines 21200 BEM.INE Email : analyses@torralis.com ~ RCS DIJON - Sirat 794 311 175 00010 - APE 71208 ™ s
__—

———=—=_'=.“'— e wwW.1BIToll3.Com T




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION

N® 10228
. PORTEE
DISPONIBLE
e SUR
www.calrac.ir
ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1812.0633.0643
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018
21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au: 18122018
N° demande: 138563EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/12018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121254T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
rMASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9925g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C y +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil délection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
|sorbic acid N la méthade 2 mgil SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C +13.0% VOL IRTF
alcohol content % by volume ) +(0,1 % VOL)
PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *4,1 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,0 meq/l +(0,2 g/l H2504)
[ACIDE L-MALIQUE . . Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid < seuil quantification 0.1 g/l 3D=0,03 gl
FER R ICP-OES
iron 1:2mgl +(0,5 mgl) - SD=0.2mgl
" ] o ICP-OES
CUIVRE cooper < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 mgf
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 96 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 mall Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total suffur dioxyde 9 +(15 mg/l) - SD=1,1 maf
DYOXYDE DE CARBONE *0.48 al IRTF
carbon dioxyde 499 +(0,10 g/}
EXTRAIT SEC TOTAL 2494l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) “9 +(1,0gl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose <8 +(0,5g/) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/ H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,41 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE acefic *0,75 g/l acide acétique Methode enzymatique automatisée
acid 8,24 megll +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatograshie papier
MALVIDOL ABSENCE g e R
malvidol digiucoside B

Rapport établile:  18/12/2018

coes e wwr Analyses validées par Bruno HUGHEL R(ReSpansghle ‘ECh"BNV?




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ctofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR

wirw.cofrac I

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0645.4526

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 18/12/2018
N° demande: 133695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121315B - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9928 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C y +(0,0003 g/icm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détectd < seuil détection de | Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE% VOLA20° C *13.1% VOL IRTF
alcohol content % by volume ) +(0,1 % VOL)
PH 345 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE 3.6 9l H2SO4 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 74,0 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
I;I(;:EIZ;;MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ g;t:oogg ::tomansee enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
FER N ICP-OES
ron _ 23 ol £(0.5 mg) - SD=0.2 g/
CUIVRE . . - ICP-OES
ooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *18 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 ma/l) - SD=0,2 mall
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +68 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mgll
DYOXYDE DE CARBONE *0624l IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 gfl)
EXTRAIT SEC TOTAL “281gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 g Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/t
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,48 meq/l +(0,07 gt H2504) - SD=0,010 gA H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,82 gll acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acstic acid 13,47 megh +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatograpbie papier
MALVIDOL ABSENCE SD=0

malvidol diglucoside

Rapport établi le: 181212018

FrETE T TTIITITR A R T A

Analyses validées par Bruno HU




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE ofrac

N° 10228

LAZDRATOIRE A0RZE S AMALYRES ER oL OGER DRATIIRE HASILITE FAR LA mmﬁm
. . . - = _ . S . G A g~ N SUR
B2y iema Unessenrs 21400 BEAUME  Tey )3 225 32 7422405 30 25 23 79 - Cournel 2esfateu2@n 0240 20 woew cafrac I
3.2 a7oms2h daserellancs St dirscion2 du capuat de 427 G00E N3t 302 143 149 G522 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19/112/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  18/12/2018/34

21630 POMMARD

Désignation du produit VIN ROUGE N°18060259K - POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS - 2015
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9900 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +{0,0003 g/icm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthade 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non detecté < seull délectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sarbic acid la méthode 2 mg/t SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *13.4% VOL IRTF

aleohol content % by volume ' +{0,1 % VOL)

PH *366 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH . +(0.04)

ACIDITE TOTALE *47 afl H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 63,3 meg/l +(0,2 g/l H2504)

:g}:ié.iéMALJOUE * < seuil quantification 0.1 g/ glgﬂlogg ;:tomansée enzymatique et spectrophotoméirique U.V-visible
FER N ICP-OES

iron A +(0.5 mgf) - SD=0.2 mafl

CUIVRE . . T ICP-OES

— < seuil quantification 0,1 g/l $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *20 gl Spectrophotométrie U, V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +{7 mg/l) - SD=0,2 mgil

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *70 mgh Spectrophotometrie U V-visible Automatique en fiux injecteé
total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - SD=1,1 mgll

DYOXYDE DE CARBONE *069 g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 /)

EXTRAIT SEC TOTAL “ 2454 Méthode densimétrique
|total dry extract {by grams per liter) ' +(1,0al)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01gh Methode automatisée enzymatique et spectrophotomélrique U.V-visible
glucose and fructose _ ' +(0.5g/) - SD=0,02g/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,78 gl H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,95 meqh |£(0,07 git H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0.78 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12,83meqg/l (0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ; .

MALVIDOL ABSENCE gg'__"o"‘awaph"" Papier

malvidol diglucoside

Rapport tabii e 1811212018
----- Analyses validées par Bruno HU

7 LABORATOiRE




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cafrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0633.0257

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

04/02/2019

Analyses exécutées du:
138695EX
04/02/2019/34

N° demande:

Réf. client:

Client:

05/02/2019

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060257V - POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS - 2011

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
|salicylic acid méthode 2 mg/l sD=2

ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < seull detection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mgll SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C N IRTF

alcohol content % by volume 13,25% VOL +(0,1 % VOL)

PH “346 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +{0.04)

ACIDITE TOTALE *4,85 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 75 meq/| +(0,2 g/l H2S04)

?HE:EEKI:EMAUQUE * < seuil quantfication 0.1 g/ g/lgt:h;g; ;;:tomahsée enzymalique et spectrophotométrique U.V-visible
FER ., ICP-QES

iron 13 mol +{0.5 mg/l) - SD=0.2 mgl

CUIVRE . . . ICP-QES

eoopier < seuil quantification 0,05 g SD=002 gl

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE +29 mgl Spectrophofométrie U.V-visible automafique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL «82 mgh Specirophotomeétrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE “06gh IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gt}

EXTRAIT SEC TOTAL 2374 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +1.09/)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ +(0,5 gfl) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,66 gl H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,62 meq/l +{0,07 g/ H2504) - SD=0,010 g/l H2804

ACIDE ACETIQUE *0.66 g/l acide acétique |Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,62 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .

MALVIDOL ABSENCE gg’:omammph'e Papier

Rapport établile:  05/02/2019




cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE —

LABORATOIRE AGREE D'ANALY3ES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD DEgﬁTEEE
SUR

www.cofrac.fr

5 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Ti:03.30.26 23.78 - Fax:03.30 2523 79 - Cournel laboratcre@c-oe-b. com

S A 4 conseil de surveillance at directoire au capital de: 431 360€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

p D i ROS AF.
Rapport d'analyse N°1902.0633.0643 omaine G

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  04/02/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°19020388V- SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES -2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mghl SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C R IRTF

alcohol content % by volume s +(0,1 % VOL)

PH 36 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH Si86 +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3.4 g/l H2804 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,6 meg/| +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantfication 0.1 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/t

FER “18 mg/ ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 ma/l

CUIVRE R ICP-OES

cooper 0,069/ SD=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/t} - SD=0,2 mg/t

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 77 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0,69/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 a/t)

EXTRAIT SEC TOTAL *37gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ! +(1,0 a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *Non détecté gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5g/) - SD=0,02 g/t

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,63 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,88 meg/l +(0,07 gl H2S04) - SD=0,010 g/l H2S0O4

ACIDE ACETIQUE * (072 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,95 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCQSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

o . SD=0
malvidol diglucoside s /

~Rapport-établterr 0516212649

=/ LABORATOIRE
(AGREE




CERTIFICATE OF ANALYSIS,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON

21200 BEAUNE —France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French

origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are

natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in

the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn't contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free

selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM:  SAS GROS A.F. — LA GARELLE - § GRANDE RUE - 21630 POMMARD - France

DESTINATAIRE/TO : TS PLUS LIMITED- KIEV - UKRAINE

VINS : SAVIGNY LES BEAUNE 1%® CLOS DES GUETTES
VOSNE ROMANEE AUX REAS
POMMARD 1R CRU LERS PEZEROLLES
POMMARD 18R CRU LES CHANLINS

(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)

MILLESIME 2013
MILLESIME 2013
MILLESIME 2013
MILLESIME 2011

Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGEE

29RUEBURON

21200 BEAUNE—France

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifié) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et

a I'exportation.

Fait & Beaune, le 05/11/2019

Signataire :
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TS PLUS
Facture N° 5003203 du 26/11/2019 27 M KRASNOV STREET
. KYIlV
Ukraine
Page N° 1
Degré | Conditionnement|Quant Désignation P.u. H.T. Montant H.T. | Tva
Commande N° 5003092 du
23/09/2019
13,00/Blle(s) 0.750 6,00 | GEVREY CHAMBERTIN 2015 32,00 192,00 EX
13,00Blle(s) 0.750 6,00 | VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 35,00 210,00 EX
2011
13,00Blle(s) 0.750 6,00 | VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 35,00 210,00 EX
2012
13,00/Blle(s) 0.750 3,00 | VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 35,00 105,00 EX
2012
13,00|Blle(s) 0.750 12,00 | VOLNAY 1ER CRU LES 38,00 456,00 EX
BROUILLARDS 2013
13,00/Blle(s) 0.750 3,00| CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2014 90,00 270,00| EX
PAYMENT TERMS: PAYMENT
BEFORE COLLECTION
INCOTERM 2010: EX CELLAR
The exporter of the products covered
by this document declares that, except
where otherwise clearly indicated,
these products are of European Union
preferential origin
Tva Libelle Taux Base H.T. Montant Total H.T. 1 443,00
EX [ BASE TVA EXPORT HORS CEE 1443,00 0,00
Net H.T. 1 443,00
Date d'échéance : 26/11/201 Mode de réglement : VIREMENT TVA 0.00
Total T.T.C. 1 443,00
Montant réglé 1443,00
DAE N°: 19FRG8592400499884202
FACTURE HORS TVA FRANCAISE S P RENT
LIVRAISON EXONEREE EN VERTU DE L'ARTICLE 262-| D, 0‘ >
PRIX DEPART DOMAINE SAg ﬁANpcjl;REN ROS » Net a payer 0,00 E)

REGLEMENT de VOTRE BANQUE A :
CREDIT AGRICOLE 21200 BEAUNE
ETB 11006 GUI 21004 CPT 14435352001 CLE 07

Montant
Code client

Facture N° 5003203 du 26/11/2019

0,00
TLPLUS

SWIFT AGRIFRPP 810
IBAN : FR76 1100 6210 0414 4353 5200 107

SAS TRANCOIS PARCNT- MAISON PARCNT-GROS
1 PLACE DE L'EUROPE 21630 POMMARD Tel (33) 03 80 22 61 85 email : af-gros@wanadoo.fr
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 98 117 E 0150 SIRET 42042596500029
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TS PLUS LIMITED Liability Company
27 M Krasnov Street

KIEV

Ukraine

Pommard le 05/11/ 2019,

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

Désignation Vintage Bottling date

CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2014 02/05/2016

GEVREY CHAMBERTIN 2015 19/06/2017

VOLNAY 1*® CRU LES FREMIETS 2011 21/05/2013

VOLNAY 1%® CRU LES FREMIETS 2012 21/03/2014

VOLNAY 1%}® CRU LES BROUILLARDS 2013 04/03/2015
Signed by :

SAS FRANCOIS PARENT
« MAISONA

PAGE 1/1



'.Ter rel I S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Gevrey Chambertin 2015
Product / Producto
Elaboré par : SAS Frangois PARENT

Elaborated by / Elaborado por 1 place de I'Europe
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : TS PLUS -KIEV - Ukraine
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'apreés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 08/11/2019
Aurélie PREVOT, cenologue

TERRELIS SCﬂP ARL

Siret 79 311 175 00010

21, rue des Capucinas 21200 BEAUNE - Emall : analyses@tarralis.com - RCS DIJON — Slmt 794 311 175 00010 - APE 7120B _—
————— S

] www.terrells.com Emm—




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION
N° 10228

LABORATOIRE AGREE D'ANAL(SES (ENCLOGIQLES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO m:gng«EaELE

6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 30 25 23 78 - Fax:03 30 25 23 79 - Coumellaboratoire@c-0e-b com e

S A.a conseil de surveiflance st directoire au capital de: 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°1812.2728.1217
Extrait du rapport N°1811.2728.1217 14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au: 19/12/2018
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19/12/2018
N° demande: 115464 EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121225B - CLOS VOUGEOT - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9908 afom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' 9 +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitafif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mq/l SD=2 mall
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C IRTF

134
alcohol content % by volume +(0.1 % VOL)
PH v34 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0.04)
ACIDITE TOTALE *5,8 g/IH2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 77,8 meall +(0,2 o/l H2804)
AC'PE |-.-MA|-|QUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l
FER *1,8 mgl ICP-OES
iron +(0.5 ma/) - SD=0,2 ma/l
Bl * < seuil quantification 0,05 g/l ICP-OES
cooper SD=0.02 mafl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 ma/l) - SD=0.2 mg/I
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 66 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mall
DYOXYDE DE CARBONE N IRTF
. 056 gff
carbon dioxyde +{010 a/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *257 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1.0 all
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +0.5a/lt - SD=0.02 ofl
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,85 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acefic acid) 14,02 meg/! (0,07 o/ H2S04) - SD=0010 o/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,82 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13 47 meq/l +(0 05 afl acide acétioue) - SD=0 01 afl acide acétigue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE ik a4
e . SD=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  1812/2018

La rappert 4'analyses ne concers que les nhiets soiimis 4 Yanaiyse Sailes termainas nresfaticns rapcenees dans ce document sont couveries car accreditaton Eites sont denufiees carie
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDI';::ION
N° 10
LABORATGIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD m:gngis
3 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 30 26 23 78 - Fax:03 30 26 23 79 - Courriel labcratcire@c-oe-b.com www.scli?mefr
S.A 4 consell de surveillance at directoire au capital de” 431 3006 N*Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°1902.0568.1589
16 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19021258T - VOLNAY 1ER CRU LES BROUILLARDS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9926 alem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C W9 g +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
|salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 ma/l SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . o IRTF
alcohol content % by volume 13.1% VoL +(0,1 % VOL)
PH <367 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,7 g H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 74,1 meg/l +(0,2 g/ H2S04)
ACIF)E L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER *16 mall ICP-OES
iron © Mg +(05 mg/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE *0.10 mall ICP-OES
cooper 191G SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 ma/l) - SD=0,2 mgll
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *74 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l} - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE 041 gl IRTF
carbon dioxyde 419 +(0,10 g/l
EXTRAIT SEC TOTAL 95 gl Méthode densimétrique
totat dry extract (by grams per liter) g +(1,0 all}
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *non détecté ol Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose g +(0,5g/l) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,70 g1 H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,18 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,01 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie pagier
MALVIDOL ABSENCE omatographic pap
il . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établi le:  05/0212019
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ..

N* 10228
LABCRATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABGRATOIRE HABILITE PAR LINAC m:{:g;‘fgﬁ
5 rue du 19eme Chasseurs 21200 BEAUME - Téi:03 30 25 23 78 - Fax:03 30 25 23 79 - Coumiel laboratoire@c-oe-b.com M?:m:.!r

S A.a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - F is PARENT
Rapport d'analyse N°1902.0568.1259 rangois

16 bis rue Pierre Joigheaux
Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:04/02/2019 au:05/02/2019
Analyses exécutées du:  04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  04/02/2019/34

21200 BEAUNE

Désignation du produit VIN ROUGE N°19021258T - VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2012
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C «0,9904 glom3 Densimétrie electronigue par résonateur de flexion
density at 20°C i +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  [Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatt * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 ma/) SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . IRTF
alcohol content % by volume 1925 V0L +{0,1% VOL)
PH +362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ’ +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,6 g/l H2S504 |IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,7 meql £(0,2 g/l H2504)
ACI!}E I_.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER *1,8 mgl ICP-OES
iron ' +{0,5 mgll) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE %010 mg/ ICP-OES
cooper ' 5D=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *68 gl Specirophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mall) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0.42g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/}
EXTRAIT SEC TOTAL 24 gl Méthode densimétrigue
total dry extract (by grams per liter) +{1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/ H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,18 meq/l +(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,79 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,17 meq| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établi le: 050212019
------ i e = Analyses validées par Bruno H
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO FoRTEE
5 rue du 18eme Chasseurs 21260 BEAUNE - Tei:03 30 26.23 73 - Fax:03 30 25.23 79 - Cournel laboratoire@c-0e-b com - -

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N*Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0568.1548

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

Echantillons remis le: 04/02/2019 par {e demandeur
Analyses accréditées exécutées du:04/02/2019 au:05/02/2019

Analyses exécutées du:  04/02/2019 05/02/2019

N° demande: 138695EX
Réf. client: 04/02/2019/34

Client:

16 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit VIN ROUGE N°19021569F - VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2011

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 gfem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mght SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *12,9% VOL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH +358 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,71 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 79,6 meq/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantfication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.0 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0.05 mg/ SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 25 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *87 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,40 g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “245g) Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gfl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.1 mgh Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5 gfl) - SD=0,02 g

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/ H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,1 meq/l I:(0.0? g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,8 g/l acide acétique rMéthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,68 meg/t +(0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 a/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU e raphie pagicr

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  05/02/2019
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Rapport d'analyse N°1903.1352.1589
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N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  19/03/2019/34

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

16 rue Pierre JOIGNEAUX

21200 BEAUNE

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19031545T - GEVREY CHAMBERTIN 2015

malvidal diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9905 gfem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ! +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de Ia Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mgll SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13,2% VOL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH 349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,1g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 67,8 meq/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIF)E L.-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER R ICP-OES

iron 1.5 mgl +(0,5 mo/l) - SD=0.2mg/

CUIVRE . . - ICP-OES

Ksoper <seuil de quantification 0,05 mg/| $0=002 ma/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *23 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/t

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *56 mg Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

tota! sulfur dioxyde +(15 mall) - SD=1,1 mgl|

DYOXYDE DE CARBONE 0714l IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2324l Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *0.2g0 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ’ +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,81 megl| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE * 0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 10,95 meqll +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie pafier

MALVIDOL ABSENCE SD=0




CERTIFICATE OF ANALYSIS,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBUFFON
21200 BEAUNE~-France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in
the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn't contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free
selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM:  SAS FRANCOIS PARENT - 1 PLACE DE L'EUROPE - 21630 POMMARD - France
DESTINATAIRE/TO : TS PLUS LIMITED- KIEV - UKRAINE

VINS:  VOLNAY 18R CRU LES FREMIETS (ROUGE/RED) MILLESIME 2011
VOLNAY 18R CRU LES FREMIETS (ROUGE/RED) MILLESIME 2012
VOLNAY 1R CRU LES BROUILLARDS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
CLOS VOUGEQT GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE

29RUEBUFFON
21200 BEAUNE —France

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, madifi€) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et
a l'exportation.

Fait a Beaune, le 05112019 Signataire :




