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APPELLATION       
MEURSAULT

COULEUR                 BLANC

CEPAGE                
 CHARDONNAY 100 %

PARTICULARITES   :  




Superficie de la commune = 1622 Ha 

Superficie viticole en AOC = 1005 Ha seulement.

En appellation Village = 304 Ha 94  ares 12 ca

En 1er Cru = 131 Ha 87 ares 67

Voir source dans ATLAS des Grands Vignobles de Bourgogne par Sylvain PITIOT et Pierre POUPON

Appellation d'Origine Contrôlée
" Meursault doit son antique réputation à ses vins blancs. Un goût particulier qui ressemble à celui de la noisette suffit pour le distinguer. On peut y ajouter encore une franchise et une finesse exquise "

.Dc. Jules MORELOT 1831

SITUATION


Gros bourg cossu, Meursault amorce un bassin de production de très grands vins blancs, occupant la partie sud de la Côte de Beaune.

Son vignoble est étalé en pentes douces, comprises entre 230 et 360 m d’altitude. L’orientation Est est très favorable par son ensoleillement maximum.

L’abondance de marnes blanches en milieu calcaire explique la prédominance de la production de vins blancs, car elles sont plus compatibles à l’acclimatation du cépage Chardonnay

HISTORIQUE

La culture de la vigne en Bourgogne remonte au 1er siècle de notre ère, mais il faut aller jusqu’en 1098 pour retrouver trace d’un ensemble viticole " sis à Meursault ", objet d’une donation faîte à l’Abbaye de Citeaux par le Duc Eudes 1er. 

Au XIIIème siècle les plus vieilles familles de Meursault commencent à s’implanter dans le finage et à y acquérir leurs propres vignes. A partir du XVème siècle les vins blancs de Meursault figurent sur les tables les plus illustres.

En 1855, le classement historique du Docteur LAVALLE séparait les " têtes de cuvée " des " premières " et " deuxièmes cuvées ". 

Il y a un siècle, le vignoble de Meursault couvrait 1.000 hectares.

Aujourd’hui, il s’est resserré sur les plus belles appellations.

PRODUCTION
Meursault produit surtout des vins blancs (Chardonnay), dont près d’un tiers en Premiers Crus (26 lieux-dits sont classés).

Sur 600 hectares plantés et délimités en AOC, on compte :

*
140 hectares de Meursault 1ers Crus (Perrières, Charmes, Genevrières, Poruzot, Bouchères Goutte-d’Or, Blagny, Cras, Santenots, Petures et Caillerets). 

*
280 ha de Meursault. 

*
180 hectares de Bourgogne. 

Meursault produit aussi des vins rouges (Pinot Noir) qui peuvent avoir trois origines :

*
Soit le Meursault rouge ou Bourgogne rouge. 

*
Soit le Volnay-Santenots 1er Cru, lieu-dit situé sur le territoire communal de Meursault mais si proche de Volnay qu’il a obtenu le droit de porter le nom de son illustre voisin. Depuis plus de deux siècles les plus grands vins rouges de Meursault s’appellent donc … " Volnay-Santenots ". 

*
Soit le vin de Blagny, hameau situé à cheval sur les communes de Meursault et Puligny-Montrachet. 

Les lieux-dits ou climats de Meursault comme ceux des autres villages de la Côte, portent des noms évocateurs rappelant, soit la nature de leur sol ou de leur végétation (les Perrières, les Charmes, les Genevrières), soit une ancienne appartenance (le Clos de Mazeray), soit enfin certaines appréciations gustatives (Bouchères, Goutte-d’Or).

Enfin Meursault produit des Bourgogne Aligoté, fruités et secs, qui, sans atteindre la qualité des Chardonnays, sont excellents pour accompagner huîtres et coquillages.

CONSERVATION
 

Les Meursault blancs mûrissent lentement et longtemps, leur apogée étant généralement atteinte entre 8 et 15 ans. Ils acquièrent avec le temps des parfums plus intenses et une suavité encore plus prenante. Ce sont des vins sensuels.

Les rouges évoluent bien entre 5 et 10 ans ; Les Premiers Crus ont davantage de matière pour se parfaire jusqu’à 15 ans.
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