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HISTORIQUE DU  MILLESIME      2004
Rappel Climatique     = 

Un été maussade, pluvieux et peu ensoleillé, des accidents climatiques une pression parasitaire marquée du sceau de l’oïdium et significative de la pourriture grise : décidément ce millésime ne se présentait pas sous les meilleurs hospices.

Pourtant, et contre toute attente un mois de mois de septembre  providentiel a conclu magnifiquement cette campagne 

De février 2004 à fin juin     :  la pluviosité est globalement déficitaire.

Le début mars on assiste à des températures très au-dessous des normales mais l’ensoleillement est correct dans l’ensemble.

En avril, les températures sont proches des normales, voire légèrement supérieures. 

En mai, les températures sont très contrastées, soufflant le froid et le chaud….. avec tantôt des conditions estivales, tantôt des conditions hivernales, mais l’ensemble reste très élevé : plus de 40 heures par rapport aux normales.

En juin, les températures sont supérieures aux moyennes et le soleil est excédentaire d’une vingtaine d’heures ; on croit l’été arrivé et on se rappelle la canicule de 2003 ….. 

Pourtant la première quinzaine de juillet est fraîche avec des minimales de 9°c  à 10°c certains jours ; L’orage du 17 juin a bien endommagé notre vigne de Beaune 1er cru les Montrevenots, au stade de la fermeture de la grappe ;

Il faut attendre la fin du mois pour atteindre des températures de saison ; l’ensoleillement est déficitaire de 18 heures et les hauteurs d’eau excédentaires.

Août est particulièrement maussade avec des températures fraîches les vingt derniers jours ; La pluviosité et 2 à 5 fois supérieure à la normale et l’ensoleillement est à moins 54 heures

Le 23 août, un autre orage vient endommager  4 de nos vignes sur Pommard et Volnay ;

Heureusement la Côte de Nuits est quasi épargnée.

Septembre arrive avec un cumul de pluies faibles et un ensoleillement très généreux 

(+ 44 heures)

On ne répétera jamais assez que le temps, à la fin de la végétation, c’est à dire au cours des 3 dernières semaines est décisif ; le millésime se façonne à ce moment là. 

Rappel Phénologique     = 

 La reprise d’activité… (c’est à dire la végétation)  se produit fin mars, début avril ,  

Et nous constatons un léger retard par rapport à 2003…. Mais bien sûr 2003 n’était pas un millésime de référence

Le débourrement s’opère autour du 25 avril ;

La pleine floraison arrive aux environs du 10 juin, époque  tout à fait habituelle en Bourgogne ; 

La  véraison débute dans la première décade d’août et évolue très lentement en fonction du climat 

Il faut signaler sur ce millésime une pression parasitaire quasi constante,

En effet, l’hiver doux et humide fut particulièrement favorable à la conservation des champignons de toutes formes
;

Les ravageurs ont été discrets, mais  il faut signaler une année record pour l’ oïdium, qui a dominé l’actualité phytosanitaire .

En effet, la  vitalité exceptionnellement précoce du champignon a généré une pression quasi constante à la vigne avec une surveillance permanente, et une décision  qui n’ autorisé aucun répit dans la conduite de la protection ;

Notre vigilance, le choix de la date du premier traitement, le suivi, en lutte raisonnée ont eu raison de ce nuisible et ont protégé le vignoble ;

Le millésime 2004  a été vendangé le 25 septembre ;  

Comme toujours, les baies ont été coupées et sélectionnées par les vendangeurs, puis triées dans chaque caisse à la vigne – de sorte qu’ il ne rentre à la cuverie que la plus belle vendange… 

Cependant cette année, à cause des vignes grêlées, et pour plus de sécurité, une seconde équipe a pris le relais en cuverie, pour, encore une fois, inspecter et re-trier les grappes avant qu’ils ne soient distribués dans les cuves de vinifications. 

Le but était bien sûr d’avoir une matière –première de vendange de qualité irréprochable C’est pourquoi nous avons pratiqué un tri drastique…

Nous avons eu le plaisir de vinifier de nouveaux crus en 2004,  car le domaine s’est agrandit cette année par notre collaboration avec le domaine de notre cousine 

Annick PARENT  de Monthelie ;

Nous  sommes heureux de présenter deux nouvelles appellations en 1er cru  sur Monthelie et sur Volnay, entre autres.  

CARACTERISTIQUES DU MILLESIME 2004

Un joli équilibre, des tannins fins et une belle acidité présente mais discrète et qui s’adapte bien à la sucrosité tannique , suave et voluptueuse . Ce millésime est marqué d’une grande puissance aromatique ; une concentration de fruit qui ne demande qu’à s’exacerber .

