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Intitulé ; Meursault Charmes 1er Cru

Vin - Blanc - 2021 - N° de lot :LCH19
N° d'échantilton : 2302/01458

Titre alcoométrique volumigue & 20°C (% volume) 13.02
Titre alcoométrique en puissance (% volume) <0.06
(Catcu)

Titre alcaométrique Total (% volume) 13.02
(Calcuy

Glucose + Fructose (g/L) <limite de quantification 1g/L
(IRTF)

Acidité Volatile (g/L H2S04) 0.40
(IRTF) )

Acidité Volatile (meg/L) 8.2
(CalcuN=!

Acidité Totale {g/L H2504) 3.85
(IRTF1:*)

Acidité Totale (meq/L) 78.6
1Calcui)(®)

Dioxyde de Soufre libre (mg/L) 16
(Methcde potentiométne automalisée)

Dioxyde de Soufre total (mg/L) 71
(Méthede potentiométne automatiséel

Acide Sorbique Absence

{Chroriatographie sur paperji*)

Signataire N Bachelard, Oenologue DE
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