Millésime 2024

Après un automne et un hiver pluvieux, La campagne a débuté avec quelques dégâts de gel localisés, notamment sur notre parcelle de Savigny avec 100% de perte. Ce gel du printemps que nous avons minimisé sur le moment a néanmoins été assez marqué.
A la mi-juin, la pluie au moment de la fleur a entrainé un important phénomène de coulure qui également impacté le volume sur l’ensemble des parcelles du Domaine. 
Les fortes précipitations enregistrées depuis le mois d’octobre ont logiquement favorisé le développement du mildiou dès le printemps. A la vigne, ce millésime 2024 aura été un véritable combat permanent contre cette maladie avec 17 traitements ! 
Ces nombreux traitements sont réalisés avec des produits de contacts qui sont lessivés dès qu’il pleut mais qui sont meilleurs pour l’environnement. Depuis 2017 aucun CMR, insecticides, herbicides, pesticides. 
 Le mois d’août a été le plus lumineux de l’année. Ce phénomène, bien qu’habituel, a été salvateur. En effet, les bonnes conditions météorologiques et notamment les températures estivales ont permis d’activer la maturation et d’assainir la situation phytosanitaire. 
Le choix de la date de vendanges a été très difficile à déterminer car les maturités étaient assez disparates. Nous avons choisi de couper les Moulin à vent le 15 et le 16 septembre, puis le reste de nos vignes en Cote de Nuits et Côte de Beaune à partir du 18/9. 
Nous avons pu terminer de rentrer tous les raisins avant la pluie qui a recommencé le dimanche 22 septembre. 
Phénomène marquants :
Pas de rognage pour une partie des villages, les 1er crus et les grands crus, mais formations d’arches dans les vignes pour augmenter la surface végétale, préserver la fraicheur et améliorer la maturité phénolique. 
A la vinification : Vendanges entières pour 50 à 75% , entières à 30% pour les Bourgogne Pinot Noir -Hautes Cotes de Nuits rouge toujours égrappés à 100%
Acidités comprises entre 3.2 et 3.4
Chaptalisation de certaines cuvées
Elevage en céramique pour 50% pour les Bourgogne Pinot Noir, les villages, 1er crus et grands crus.
Aucun achat de raisins cette année afin de préserver l’homogénéité des vins proposés sur les gammes « Domaine AF GROS » et « AF GROS » (cette année particulière ne nous a pas permis d’être certains d’avoir une qualité de raisins achetés comparable à celle de nos propres raisins).
Volumes : Malgré un travail acharné de toute l’équipe du Domaine, et bien que nous ayons rentré des raisins de belle qualité sanitaire, petits et millerandés, mais avec une belle maturité, les volumes de ce millésime 2024 sont minuscules et parmi les plus faibles historiquement au Domaine AF GROS. Environ -70% en volume. 
Les vins : Malgré de très petits volumes, une très belle qualité des vins 2024 avec une captation de l’acidité par l’utilisation de la vendange entière et un bel équilibre.
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