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RAPPORT D'ANALYSES
Echantillon n° 1901461
Enregistré le 01/02/2019

Domaine GROS A.F.
La Garelle

5, Grande Rue
21630 POMMARD

Savigny-lés-Beaune premier cru Aux Guettes 2017 Rouge

Acidité volatile 0.67 g/L H2S04
SO2 libre 28 mg/L

SO2 total 63 mg/L

Co2 740 mg/L
Turbidité 15 NTU

Teneur en acidité volatile élevée

Teneurs en SO2 +/- correctes, voir sulfitage (solution a 5%) : 4 cL/p pour la mise

Teneur en CO2 correcte
Turbidité +/- élevée

Validé par
Anthony COLAS, Enologue
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