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Vosne-Romanée CHALANDINS 9 2018 Moût rouge
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Rendement sucres / alcool pris en compte pour le calcul des vins rouges = 17.5

Sucres des moûts g/L220
Degré probable calculé % Vol12.55
Acidité totale g/L H2SO43.4
pH 3.38
Acide tartrique g/L3.70
Acide L-malique g/L2.80
Potassium g/L1.0
Conseil *

Equilibre acide +/- correct
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