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21630 POMMARD

Emis le 22 mai 2019

Bourgogne 2018 Rouge

Degré alcoolique 12.70 % Vol
Glucose - Fructose 0.2 g/L
Acidité volatile 0.53 g/L H2S04
Fermentation malolactique terminée

SO2 libre 13 mg/L

SO2 total 37 mg/L

Co2 770 mg/L

Teneur en acidité volatile correcte
Sulfitage (solution & 5%) : 12 cL/p
Teneur en CO2 correcte si prét pour la mise ; a remonter a 900 mg/L si poursuite de I'élevage

Validé par
Aurélie PREVOT, Enologue
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