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HAUTES COTES  2018 Rouge

TERRELIS - 21, rue des Capucines 21200 Beaune - Email: analyses@terrelis.com - RCS DIJON - Siren 794 311 175 -  APE 7490B - SCOP ARL  au capital de 18000 Euros

Seuil théorique de perception des phénols volatils pour pinot Noir et Gamay : 450 µg/L ;
Rapport Phénols volatils / Seuil de perception > 1 : risque de détection du caractère phénolé à la dégustation.

Ethyl-4-phénol [E4P] µg/L416
Ethyl-4-gaïacol [E4G] µg/L356
Somme des éthyl-phénols [E4P]+ [E4G] µg/L772
[E4P]+ [E4G] / [Seuil de perception] 1.81
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