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=== A LA SOURCE DES VINS

Anthony COLAS 06.80.61.34.98
anthony.colas@terrelis.com

Aurélie PREVOT 06.81.94.75.98
aurelie.prevot@terrelis.com

Elodie LEGER 06.24.22.29.91 .
elodie.leger@terrelis.com Domaine GROS A.F.

La Garelle

5, Grande Rue
Emis le 24 juin 2019 21630 POMMARD

HAUTES COTES 2018 Rouge

Ethyl-4-phénol [E4P] 416 ug/L
Ethyl-4-gaiacol [E4G] 356 pg/L
Somme des éthyl-phénols [E4P]+ [EAG] 772 pg/L
[E4P]+ [EAG] / [Seuil de perception] 1.81

Validé par
Anthony COLAS, Enologue

Seuil théorigue de perception des phénols volatils pour pinot Noir et Gamay : 450 pg/L ;
Rapport Phénols volatils / Seuil de perception > 1 : risque de détection du caractére phénolé a la dégustation.
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