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RAPPORT D'ANALYSES

Domaine GROS A.F.
5, Grande Rue
21630 POMMARD

Beaune premier cru Les Boucherottes 2020 Rouge

Echantillon n° 2103145
Enregistré le 22/03/2021

Glucose - Fructose

2.0 g/L
Acidité volatile 0.48 g/L H2504
Acidité totale 4.6 g/L H2S04
pH 3.33
Fermentation malolactique débutée

Teneur en acidité volatile correcte

Revoir les teneurs en sucres et en acidité volatile ainsi que la FML dans 1 mois

Equilibre acide tendu. Voir désacidification 150 g/p de bicarbonate de potassium

Validé par

Anthony COLAS, Enologue
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