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Vosne-Romanée premier cru Les Suchots  2020 Rouge
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Rendement sucres / alcool pris en compte pour le calcul des vins rouges = 17.5

Degré alcoolique % Vol13.70
Glucose - Fructose g/L0.5
Degré probable calculé % Vol13.75
Acidité volatile g/L H2SO40.53
Fermentation malolactique 3/4 faite

Teneur en acidité volatile +/- correcte
Revoir FML si T5 dans 3 à 4 semaines
Voir apport 80 g/p de Tanin Pelliculaire ?

Validé par
Anthony COLAS, Œnologue
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