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Emis le 04 décembre 2020

Gevrey-Chambertin C2 2020 Rouge

Degré alcoolique 14.55 % Vol
Glucose - Fructose 0.2 g/L
Acidité volatile 0.43 g/L H2S04
Acidité totale 4.6 g/L H2S04
pH 3.29

Fermentation malolactique 1/4 faite

SO2 libre 7 mg/L

SO2 total 25 mg/L

CO2 870 mg/L

Teneur en acidité volatile correcte

Equilibre acide tendu. Voir désacidification 200 g/p de bicarbonate de potassium
Suivre FML

Teneurs en SO2 +/- correctes

Teneur en CO2 correcte. A préserver.

Dénombrement Brettanomyces en cours

Validé par
Anthony COLAS, Enologue
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