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Vosne-Romanée BEAUMONTS 2022 Rouge

Glucose - Fructose <0.1 g/L
Acidité volatile 0.50 g/L H2504
Acidité totale 3.3 g/L H2504
pH 3.70

Fermentation malolactique terminée

SO2 libre <5 mg/L

SO2 total <5 mg/L
Dégustation *

Teneur en acidité volatile correcte

Equilibre acide +/- faible. Voir acidification 60 a 80 g/p d’acide tartrique.
Sulfitage (solution a 5%) : 10 cL/p + 10 cL/p espacés de 4 semaines
Dénombrement Brettanomyces en cours

Validé par
Anthony COLAS, Enologue
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