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RAPPORT D'ANALYSES 
Echantillon n° 2503505 

Enregistré le 18/03/2025 

Emis le 18 mars 2025

Gevrey-Chambertin premier cru Combe au Moine  2023 Rouge

TERRELIS - 21, rue des Capucines 21200 Beaune - Email: analyses@terrelis.com - RCS DIJON - Siren 794 311 175 -  APE 7490B - SCOP ARL  au capital de 18000 Euros

Degré alcoolique % Vol13.15
Acidité volatile g/L H2SO40.65
SO2 libre mg/L29
SO2 total mg/L73
CO2 mg/L580
Turbidité NTU9

Teneur en acidité volatile élevée
Teneurs en SO2 correctes
Teneur en CO2 +/- correcte. A préserver ou remonter de 100 - 150 mg/L
Turbidité +/- correcte
Dénombrement Brettanomyces en cours

Validé par
Anthony COLAS, Œnologue
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