ALLO PALETTES

Palettes et Caisses d’Occasion — Palettes Neuves et Export— Gestion de parc
Location de Bennes - Valorisation

& 03 80 45 87 02 - Mobile : 06 48 63 89 77 — E.mail : allo-palettes@wanadoo.fr

ATTESTATION DE TRAITEMENT NIMP15

Je soussignée, Monsieur Cédric BLANCHOT, certifie par la présente, que les palettes bois
suivantes :

- Dimensions : 100 X 120 neuve lourde
- Quantité : 400

Destinée a la Société :
COOPERATIVE BOURGOGNE DU SUD
6 Av. du Président BORGEOT
71350 VERDUN SUR LE DOUBS

Livraison effectuée 3
COOPERATIVE BOURGOGNE DU SUD
RN73 — Route de Dole
71350 CIEL

Ont fait I'objet d’un traitement thermique & 56° a coeur du bois pendant au moins 30 minutes a
haute température. Ce traitement a été réalisé durant une durée moyenne de 4h.

N° d’agrément phytosanitaire : HT AU 00979

Fait a : Chevigny Saint Sauveur

Le 10/04/2019

La Direction

ALLO PALETTES
Groupe ENVIRIS
7 Rue de L'Ourméde Eurocentre
"\31621 CASTELNAU D'ESTRETEFONDS
i siege : 05 34 27 08 17
N riable : 06 48 838977




] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'AMALY SES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAC
6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel03 80 26 23.78 - Fax:03 80 25.23 79 - Courriel iaboratoire@c-oe-b com

cofrac

ACCREDITATION
N" 10228
PORTEE

RISPONIBLE
SUR
wwrw cafrac e

S A 3 conseil de surveillance et directoire au capital de- 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/0
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 30/04/2019 02/05/2019
N° demande: 151549 EX 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 Page : 12

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044110P - ECHEZEAUX GRAND CRU- 2017

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9903 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ’ +(0,0003 g/em3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection deta  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mall

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . IRTF

alcohol content % by volume SEgaieL +(0,1 % VOL)

PH *362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,5g/IH2SO4 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 73,5 megll +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 a/l

FER R ICP-OES

iron 0.7 mg +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/

CUIVRE N ; . ICP-OES

e < seuil quantification 0,05 g/l SD=0 02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *20 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde £(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +55 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE +0,54 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gl)

EXTRAIT SEC TOTAL 250l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/)) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,90 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,93 meg/l +(0,07 g/l H2SO4) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE * 0,88 g/l acide acétique Meéthode enzymatique automatisée

acetic acid 14,72meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétiaue

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établi le:  02/05/2019

=+ Analyses validées par Bruno H
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ..

N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES TENOLOGINUIES - L ABORATOIRE HABILITE PAR LINAQC m;ggLfBELE
5 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUME - Tel:03.30 26 23 78 - Fax:03 80.25.23 73 - Cournel laboratoire@c-oe-b com wws;?m.n

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de” 431 3006 N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0633.0643

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

05/02/2019

Analyses exécutées du: 04/02/2019
N° demande: 138695EX
Réf. client:  04/02/2019/34

Client:

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19022601T - SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES -2014

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9910 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C IRTF

alcohol content % by volume

*13,1% VOL

+(0.1 % VOL)

PH

POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH 348 +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,9 g/IH2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 79,0 meg/l +(0,2 g/l H2504)
ACIF)E L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 o/l
: R ICP-OES
FER ron 14 mgl +(0,5 mgll) - SD=0,2 mg/
CUIVRE R ICP-OES
cooper 0,15 g/ SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *94 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE 075/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL “253l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gll}
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “02gh Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,82 g/t H2SO4 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,65 meg/l +(0,07 gt H2S04) - SD=0,010 g/t H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique |Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,37 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 a/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . )
MALVIDOL ABSENCE ggf?alographie papler

malvidol diglucoside

Rapnortétablile.... 0510212019

Analyses validées par Bruno HU

L= rapoort Tanalyses e conceme que ies S0IeTs Seums 3 'analyse Saules cerraines orestaticrs rapocriees dans ce document sent couveries oar faccreditaven Siles sontdenufiees care
symbole © La recroduction de ce rappor n 23t 3utorses jue 30us 33 ‘erme infegraie Formufare 534 Rev 08 4u 23122013



] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENCLCGIQUES - LABORATOIRE HASILITE PAR LINAO
6 rue du 16eme Chasseurs 212060 BEAUNE - Tei:03 30 26 23 78 - Fax:03 80 26.23 79 - Courriel laboratoire@c-oe-t com

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

ACCREDITATION
N° 19228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www,colrac.fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018

138694EX
18/12/2018/34

N° demande:

Réf. client:

18/1212018

21630

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18120541V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9905 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C N IRTF

alcohol content % by volume s +(0.1 % VOL)

PH *359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,20 gl H2SO4 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 69,82 megq/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malvidol diglucoside

malic acid SD=0,03 a/t
. R ICP-OES
& ron 13 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/
CUIVRE R . S ICP-OES
. < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 15 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE 0704l IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *234gh Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE <014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g1 H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,65 megql| +(0,07 gt H2S04) - SD=0,010 g/t H2SO4
ACIDE ACETIQUE *0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,53 meql| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE bU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE S0=0

Rapport établile:  18/12/2018
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S A a consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAC
5 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03.30 26 23 73 - Fax:(G3.30 26.23 79 - Courriel 1aboratoire@c-0e-b com

cofrac

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

ACCREDITATION

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  18M2/2018
N° demande: 138563EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121254T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.99250/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C 99899 +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mgil SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgll
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . B IRTF
alcohol content % by volume 13.0% VOL +(0,1 % VOL)
PH *355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *4,1 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,0 meg/! +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
Iron 1.2mgl +(05 mafl) - SD=0,2 g/l

N ; - ICP-OES
CUIVRE cooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mal
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE +26 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mg/l) - SD=0,2 mall
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde g +(15 ma/l) - SD=1,1 mgl
DYOXYDE DE CARBONE *0.48 o/ IRTF
carbon dioxyde 08 +(0,10 gfl)
EXTRAIT SEC TOTAL 949 gl Méthode densimétrique
total dry extract {by grams per liter) <8 +(1,0 a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose “9 +(0,5g/l) - $D=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 meg/l +(0,07 g/l H2SO4) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE acetic *0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acid 9,24 meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoarachie bapier
MALVIDOL ABSENCE g PG e

malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

Analyses validées par Bruno HU
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cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
N° 10228
3% I 2 L& PORTEE
E DISPONIBLE
SUR
www calrac It
ESSAIS
Certificate of analysis =
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/ 0
‘Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur {La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 ‘21 630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340 l
Réf. client: 30/04/2019/34 ’

Page : 11
|Désignation du produit VIN ROUGE N°19044109Q - CHAMBOLLE MUSIGNY - 2017 =
|Product Name ) ~ Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats | Méthodes/incertitudes )
Parameters | Results Uncertainty in measurement
IMASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9907 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
\density at 20°C ' 9 +(0.0003 gfcm3)
'ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seulil délection de la |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l |
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM |
| sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
|[DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C * 131 % VOL IRTF |
alcohol content % by volume — +(0,2 % VOL)
PH * 356 Potentiométrie automatisée
pH ' 4(0,04)
ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

77.1 meall

+(0,3 g/l acide tartrique) |

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U, V-visible

malic acid SD=0,03 g/l !
FER N ICP-OES

iron 0.9 mgf +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/l |
CUIVRE . ICP-OES

copper 0P i +(0,06 mg/) - $D=002 mg/l |
DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE * 21 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde 7 mgll) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL * 59 mg! Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde (15 ma/l) - SD=2 mg/|

DIOXYDE DE CARBONE *0.52 gt IRTF

carbon dioxyde ) +(0,10 g/l) - SD=0 g/l

EXTRAIT SEC TOTAL ) * 24,5 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.2 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' (0.5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,93 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 15,59 meal/l +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,92 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 15,40 mea/l +(0.06 g/l acide acétique)

;iE\II-IIIEIZCI:_HE PU DIGLUCOSIDE bU ABSENCE Chromatographie papier

malvidol diglucoside

Rapport établi le:  02/05/2019

SD=0

Analyses validées par Bruna. H GUENIN - Oc

onsable technique.

Le rapport d'3nalyses ne corcerre que 185 obiels scumis 3 'aralyse Seules certaines prestatiors 1apportess dans ce document sent couverles par I'acarecitalion Elles sont dentifiess par (e
symie'e *La repraduchsn de g rappent o'sst autonses que sens sa forme inlegrale Formulaire Q-4 Rav 06 du 08;1272015

Page: 11 Suite page: 12



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www cofrac fr
ESSAIS
Certificate of analysis —_— —
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/0
. Domaine GROS AF.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur 'La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 — SRS =
Page: 2
Désignation du produit VIN ROUGE N°19044100P - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2017 7
Product Name Dossier suivi par TERRELIS B |
Paramétres I Résultats Méthodes/Incertitudes B
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9912 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
| density at 20°C ' 9 1(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM
| salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mgil
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
sorbic acid {a méthode 2 mg/t SD=2 mgl/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *12.9 % VOL IRTF
|alcohol content % by volume e o 0.2 % VOL)
PH * 367 Potentiométrie automatisée
pH ! +(0,04 )
ACIDITE TOTALE * 5,6 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/l tartaric acid 74,5 meq/l (0,3 g/l acide tartrique)
| ACIDE L-MALIQUE . . e Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
| malic acid < seuil quantification 0.1 gl SD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
iron 1.3 mg/ (0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/|
|CUIVRE " ICP-OES
| copper 0,09 mg# (0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l
|DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 20 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 47 mail Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 (15 mg/l) - SD=2 mgfl
DIOXYDE DE CARBONE *0.66 g/l IRTF
carbon dioxyde 009 (0,10 g/l) - SD=0 g/t
EXTRAIT SEC TOTAL 250 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ~ g (1,0 gll)
|D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *104l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
| glucose and fructose Yo +(0,5 gfl) - SD=0,02 g/l
|ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,79 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
| volatile acidity (as acetic acid) 13,17 meall +(0,09 g/l acide acetique) - SD=0,012 gfl acide acétique
|ACIDE ACETIQUE * 0,77 gil acide acétique Méthade automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
|acetic acid 12,87 meall #(0,06 g/l acide acéligue)
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ; )
'MALVIDOL ABSENCE SR Qgrpiia. papier
‘malvidol diglucoside L =k )
Rapport établile:  02/05/2019 ( S/
</ II‘ - |
== Analyses validé#ﬁ‘rﬁmnq HUGUENIN - Genol sponsable technique.
'\-_J_. \ _— e ]
-\
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CERTIFICATE OF ANALYSIS, PURETY,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBUFFON
21200 BEAUNE—France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold
in the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn’t contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free
selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM: SAS GROS AF. - LA GARELLE — 5 GRANDE RUE - 21630 POMMARD - France
DESTINATAIRE/TO : AUSSINO WORLD WINES — HONG KONG

VINS : SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU CLOS DES GUETTES (ROUGE/RED) MILLESIME2014
VOSNE ROMANEE AUX REAS (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
RICHEBOURG GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2013
Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUE BUFFON

21200 BEAUNE—France

habilité par le gouvernement francais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifié) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour ia vente libre sur le marché national et
a l'exportation.

Fait & Beaune, le 20/05/2019 Signataire :
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www.af-gros.com

DOMAINE AF GROS

Désignation Vintage Bottling date Lot REF
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS Red 2017 19/12/2018 LHN
VOSNE ROMANEE AUX REAS Red 2013 14/03/2019 LVR
CHAMBOLLE MUSIGNY Red 2017 21/03/2019 LCM

SAVIGNY LES BEAUNE 1™ CRU
Red 2014 23/03/2016 LSACG
CLOS DES GUETTES

ECHEZEAUX GRAND CRU Red 2017 30/04/2019 LEC
RICHEBOURG GRAND CRU Red 2013 05/03/2015 LRI

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -« TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 » ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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