DOMAINE AF.GROS
Vosne Romanée
Appaliation d'Origine Protégée
Clos de la Fontaine 2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
et il est possible qu'avec le temps, un dépt

noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a é un soin p 7 2 ans. Pour le

conserver sans risque d’altération et lul assurer nne évolution

optimale, il faut garder la bonteille & nne température constante

de 12° & 15° et 4 un taux d"hydrométrie de 80% & 85% minimum.

Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticnlously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and In a relative humidity between 80-85%.
Exclusive limited bottling of §18 magnums.
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES: Lot n° : VCF19
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DOMAINE AF. GROS

Echezeaux Grand Cru
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
¢ et il est p qu‘avec le temps, un dépdt
noble et naturel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soln particulier pendant 2 ans. Pour le
canserver sans risque d'altération et lul assurer une évolution
optimale, il faut garder la boutellle & une température constante
de 12° 4 15° et 3 un tanx d'hydrométrie de 80% 3 85% minlmum.
Our wines are not systematically filtered. It is poasible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
‘This wine has been meticulously cared for In our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
{15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lotn°: EC19
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DOMAINE ALF.GROS

Vosne Romanée
Appellation d'Origine Protégée
Les Chalandins 2019

Le vin est un élément vivant. Nos wins ne sont pas filirés
et il est p qu’avec le temps, un dépbt

noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver sans risque d'altération et Imi assurer ume évolution

optimale, 01 fant garder la bouteille 3 ume température constante

de 12° A 15° et & un taux d'hydrométrie de 80% 4 85% minimum.

Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulonsly cared fox in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative bumidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFTES - CONTAINS SLJLPHITES - Lot n° : VC19
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DOMAINE AF.GROS

Richebourg Grand Cru
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sunt pas filtrés
¢ q et il est p qu'avec le temps, un dépér

noble et naturel apparaiase.

Ce vin nous a d dé un soin p: pendant 2 ans. Pour le

conserver sang risque d’alté et i une &

optmale, il fant garder la bouteille & une température constante

de 12° & 15° et & un taux d’hydrométrie de 30%% 2 85% minimum.

Our wines are not systematically filtered. It: is possible that scme
nohle and natural sediment settles at the botom of the bottle,
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative hamidity between 8-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULAITES - CONTAINS SULPMHTES - Lot n°: RH9
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DOMAINE AF.GROS

Vosne Romanée
Appellation d'Origine Protégée
Aux Réas 2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas flitrés

- Y et Il est possible qu'aves le temps, un dépdt
noble et naturel apparaisse.
c:vlnnmndmdénnsoinpnrﬂmuerpendmtzml’om-le
conserver sans risqus d’altération et lui assurer une évolution
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de 13° 3 15° et & un taux d'hyd e 80% 4 B5% mi
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noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
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the bottle should always be kept betwean 54°F (12°C) and S0°F
(15°C), and in a relative humidity between Bo-f5%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODACT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SLLAITES - CONTAINS SULPHITES - Lot " : VRIS

14 % VOL @ PREGNANCY WARNING
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DOMAINE AF.GROS
Savigny les Beaune ler Cru
Clos des Guettes
Appellation d'Origine Protégée
2019

le vin est un élément vivant. Nos vias ne sont pas filtrés
é q et il est p qu'avec le temps, un dépdt

noble et naturel apparalsse,

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver éans risque d'altération et lni assurer une Evolution

optimale, il fant garder la bouteille & une température constante

de 12° & 15° et & un taux dhydrométrie de 80% a 85% minimum.

Our wines are not systematically Gltered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle,
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To properly conserve this wive and provide an optimal evolution,
the bottle shonld always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
{15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n® : SACG19

13 % VOL @ PREGNANCY WARNING
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