DOMAINE AF.GROS
Beaune
Premier Cru les Boucherottes
Appellation d'Origine Protégée
2019

ummuﬂwmﬂum“mpﬂﬂr&
et il est qu'avec le tempe, un dépéat

noh!eztnatnrelapparame
Ce vin nous a demandé on soin particnlier pesdamt 2 ans. Pour be
conserver sams risque draltération et hui assurer une évolution
optimale, il fuut garder 1a bouteille 4 une température constante
de 12° 4 15° et A un tanx Fhydrométrie de 80% a 85% mimimmm.
Ounr wines are not systematically fdltered. It is possible that some
moble and nataral sediment settles at the boliom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine snd provide an optimal evotution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between Bo-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : BEBO19
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DOMAINE AF.GROS
Savigny les Beaune
Premier Cru Clos des Guettes
Appellation d"Origine Protégée
2019

Le vin est un élémemt vivant. Nos vins me sout pas fAlirés
gt et il est p qu'aver le temps, un dépbt
noble et nature] apparaisse.
Ce vin nous a demandé on soin particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risqee d'altération et lui assurer mme évolution
optimale, 1l faut garder la boateille 3 use température constante
de 12° 4 15° et 3 un tanx d'hydrométrie de 80% & 85% minmm.
Our wines are ot systematically filtered. It is possible that seme
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evalution,
the bottle should always be kept between 54°F (13°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%-

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULATES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : SACG19
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AR GROS
Morey Saint Denis
Premier Cru Les Monts Luisants

Appeliation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas fltrés
et il est posgible quavec le temps, un dépét
nohlgetnann'elappanim.
Ce vin nons a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour ke
conserver sans risque d'sltération et Iui assurer une évolution
optimale, il fant garder la boutedlle & mne températnre copstante
de 12° 2 15° et 3 tm tanx d'hydrométrie de 80% & 85% minimmm.
Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble amd matural sediment settles at the bottam of the bottle.
mmmmmmmmmmm:m
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the buttle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), ard in a relative lramidity between Bo-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

CONTIENT DES SULAITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : MSM19
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AF.GROS
Morey Saint Denis
Appeliation d'Origine Protégée

2019

udnumﬂhmmmnmmnnmtmﬁlna
et il est p qu'avec le temps, un dépbt
noble ef naturel apparaisse.
Ce vin noos a demandé un soin particulier pendaut 2 ans. Pour le
conserver sans risque d'ajtération et tui assurer mme évolution
optimale, fl faut garder la boutellle & nne température constante
de 12° 3 15° et & o0 taux @’ hydrométrie de £0% 4 85% mintmum.
Our wines are not systematically fitered. It is possihle that seme
noble and natural sediment gettles at the bottom of the bottle,
ﬁlswinehzsbemmﬁmlouslymdﬁxinmuﬂzrﬁrzm
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in 3 relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

CONTIENT DES SULAITES - CONTAINS SULPHITES Lot n° : MSD19

PREGNANCY WARNING
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AF.GROS
Nuits Saint Georges

Premier Cru Les Saints-Georges
Appeltation d"Origine Protégée
2019

hmmmﬂem-rﬂmbﬂmﬁmnemlpum
syltimﬁqnmm:ﬁﬂlﬂpu:iblequtmletemudépdt
nohle ot nature| apparaisse.

Ce vin nous & demmndé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le
mnservusamrisqned'alﬁnﬂonethiammévolnﬁqn
optimale, 11 faut garder 1a bontedlle & une constante
deu‘ils'etimﬂuxd’hydrmimdeméss%mhlmm.
mmmmmmmmxymmnkmmmnm
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottls,
mmmmummhrmmmm:m
Tn]rrupntymthisvrimandpmﬁemmnﬂnﬂm.
the bottle shonld always be kept between S4°F (12°C) and Go°F
(15°C), and fn a relative homidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULAITES - CONTAINS SULPHITES - Lot ne - NSGI9
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DOMAINE AF. GROS
Moulin 3 Vent
Appeliation d'Origine Protégée

En Mortperay 2018
100 % Gamay

Le vi.n est mn clément vivani. Nos ving ne sont pas filtrés
<l et ilest ible qu'avet le temps, nn dépat

nuble et naturel apparaicss,

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver sans risque d'altération et lui assurer ume évolution

optimale, il faut garder la bootsille 3 wme tempirature constante

de 12° 4 15° et & un taux d'hydrométrie de 8006 4 855 minfroum,

Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has besn meticnlously cared for in our cellar for 2 yEars.
To properly conserve this wines and provide an optimal evolution,
the hottle should always be kept betwesn 54"F {12°C) and Go°F
(157C), and in = refative humldity between Bo- -B5%,

iE - 21630 FOMMARD - FRANCE
AT OF FRANCE - GRAND Vi DU B iS
QSULHIE CONTAINS SULPHITES - Lot | MAVIS

Bhi0L ®har?n“%§%'ar%é‘“ s |75

AF.GROS

Gevrey Chambertin

Appellation d'Origine Protégée
Les Corvées 2019
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et il est poauihl qu'aver Ie temps, un dépée
mblutmmhppu:lm
Ceﬁnnmidmndémaﬂnparﬁmuapendmtzmmle
conserver sans risque d'altération et Iui assurer me Svoiution
Wumah.ﬂrknpm&rlnbnm&himmmmzm“u
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To properly conserve this wine snd provide an optimal evolutos,
thbunkshmldtlwmbekmhmmsq?(n’c)md%'?
(15%C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULATES - CONTAINS SULPHITES- Lot n° : GCC19
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DOMAINE A.F.GROS

Richebourg Grand Cru
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un &ément vivant. Nos vins ne sout pas filtrés
£matiq et il est p le qu'avec le temps, un dépbt
nobleetnatnrdappnraisn.
Ce vin nous a demandé un sofn particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver gans risque daltération et lui assurer me évolution
aptimale, il fant garder 1a boutedlle 4 une température constante
de 12° & 15° et 3 un taux d'bydrométrie de 80% 4 B5% minjmum.
Our wines are not filtered. It is p that some
noble apd natursl ssdiment sottles at the bottom of the botiie
This wine has been meticnlously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolntion,
the bottle should always be kept between 54°F (13°C) and 60°F
(15°C}), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n°: RIT9
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DOMAINE AF.GROS
Pommard

Premier Cru les Arvelets
Appallation d'Origine Protégée
2019

Le vin est on élément vivant Nos vins ne sont pas fltrés
i et 1 est p qu'avec le temps, an dépét
noble et natorel apparaisse.
Ce vin nons 2 demandé un soin particolier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d’altération et lui assurer mme évolution
optimale, il fant garder 1a bouteifle 3 une température coastante
de 12° 3 15° et 4 un taux d'hydrométrie de 80% A 85% minimum.
Our wites are not systematicaRy filtered. It is possible that some
noble and natoral sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulonsly cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
{15°C), and in a relative homidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFTES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : PARVIQ

5L | ) oo o e | 75

harm to your baby




