"_—J hachette Guide Hachette des Vins 2022 [~~~

LIVRE 58 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
guidehachettedesvins @hachette-livre.fr N° DE DEGUSTATION
Agrafer ici I'ETIQUETTE FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE
b .

1. INFORMATIONS GENERALES SAS Domaine AF GROS
RAISON SOCIALE DE LENTREPRISE

(Entourez les bonnes réponses)

SRENF L | | | [ | | | | |

NOM DU DOMAINE VITICOLE Domaine AE GROS

SIRET||318131916[713141610[0101116]

ADRESSE COMPLETE DUDOMAINE |11 Iplllalclel Idlel I1['IEfjulrlolplel [ [ 1 I 1 1 | |
EadiameatBieted O T ) | O P R ) T ) o O T e ) T [ [ P O | L)
CODE POSTAL 2111613/ 0J]COMMUNE IPIOMIMIAIRIDL 1 L L L 1 1 1 11 1 1 1 11
TELEPHONE I Y A

EMAIL - contact@af-groscom

SITE WEB : www.af-gros.com

Etes-vous? | Vitic@leur | | Négociant | | Coopérative |
Pour le champagne [NM] _[RM] [[CM| [RC] [SR] [MmA
A Y I 4

Nom de I'élaborateur ‘ l

Nomdauprésident | 1 | [ 1 ¢t | | 1 J-0"1 ]
Nomdudirecteur L1 L 1 1 | | | | | | | |

Proposez-vous au patrticulier :

S ViStaes e ["ON Nom du maitre dechai |[PIAIRIEINIT] [ | | | | |
e Dégustation . . .......... ... NON Nomdelcenologue |1 | | | | | 1 | | | | |
e \Vente a la propriété ........... . .
Disposez-vous sur votre domaine de :
Sur rendez-vous e Gite rural Prix moyen par semaine en haute saison :
(si “non” précisez les horaires d'ouverture) [Fde300€] [de07a400¢] [ded0iabooe]  [desoTacone]  [Fdetwoe
Jours | UUn || Wiér | Mer | Idu I V@n Jf Sam ] Dim | e Chambres d’hétes Prix moyen par nuit en haute saison :
ouwerurede |91 In | | | a [1l2ln| | | [-de50e ] [[Ge5Tatoe] [deTeasie] [re8TaT00¢€] [+deTo0e
de L 4ln Ll | a4l 7ZInl | | * Tables d’hdtes [[OUT] [NON] ® Restaurant [OUr] [RON]

Période de fermeture annuelle :

2 VIN PRE SENTE Vous reconnaissez que vous étes habilité comme opérateur dans cette appellation.

Reportez les mentions figurant sur I'étiquette
APPELLATION

(Précisez totalement,

ex. : Bordeaux chairet, Bergeracsec..) |[MIOIUILI IINI Al IVIEINITI |EINI IMIOIRITIPIEIRIALYL [ I | | |
NOM DU VIN N O T A L O L O Ol O OO VY

(Chateau, domaine, marque)

DENOMINATIONS EVENTUELLES L { t+ ¢+ ¢ ¢ ¢+ ¢+ ¢ ¢ ¢+ ¢+ ¢+ ¢ ¢+ ¢+ ¢ ¢ ¢ ¢+ ¢t ¢ ¢ ¢t ¢+ ¢ 1 1 1 1 |
(Climat en Bourgogne, nom de cuvée, lieu-dit, ELEV AGE » DUREE

blanc de biancs, vendanges tardives, etc.)
[owve | »[ ]

CERTIFICATION BIO Ien conversion‘ | acquise | Pour cette cuvée et ce millésime
[@ =] |
MILLESIME PRESENTE | 1] 9] CLASSEMENTOFFICIEL . 11 | 1 &+ ¢ L+ v ¢ b b 1|
ANNEES D'ASSEMBLAGE POUR LEcHamPaanesa L 1 L1 11 L1 |
TYPE DE VIN | rouge || rosé l| blanc | | _sec | moelleux l||iquoreux] SUCRE RESIDUEL (g/)) :’
ﬁfervescent | trar@.lm Si effervescent, dosage : |_extra-brut|| brut |[extra-dry ||| sec || demi-sec |

SUPERFICIE DE LA PROPRIETE (facuttatif 0101115l ha L1 | a
SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEES POURCEVIN 010101 3| ha L5181 4 (opiigatoire)
NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obligatoire) I (Y A (I (O
PRIX TTC D’UNE BOUTEILLE départ cave a la date de réception de ce questionnaire :

moins de 5 de 8 de 11 de 15 dgjgo de 30 de 50 de 75 plus de

de5€ a7,99¢€ 210,99 € 214,99 € 519,99 € 42999 € 449,99 € 474,99 € 499,99 € 100 €

ATTENTION ! si la fourchette de prix n’est pas renseignée, I'enregistrement de la fiche sera automatiquement rejeté par le systéme informatique.

Tournez SVP >




3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave.

A boire 1-I A boire, mais pouvant attendre A attendre

N | | O O o T T T
I | | [ [ A I

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTION : toutes ces informations peuvent étre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Soyez trés précis.

NATUREDUSOL [._! | | ! v b ¢ v v v v vttt ! | I | AGEMOYEN DES VIGNES

. IGIAIMIAIYL T | L b ¢ b1 e g% (bt v gt gl el 1%
CEPAGES POUR

si assemblage) ) 55 I ) O 5 (R T " 10 (1 e 1y (o (0 1) O o P I
DATE DE DEBUT DES VENDANGES POURLARECOLTECONCERNEE | I ¢ [ 1 1 | ] VENDANGE MANUELLE

MODE DE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LE NOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-L UNE EXPLICATION ? PRECISEZ

SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CEVIN | APERIMIF CUISINE DU DESSERTS FROMAGES | fFRUITS DE MER,
e Al monpE | |_cRuSTACES '

GIBERS ‘ POSSONS SPECIALITES VIANDES VANDES || [~ voLALLES
I _J|_rrancaises | |_BLANCHES. | |.._ROUGES.__ |

TYPE DE CONDITIONNEMENT BOQUTEILLE 75 Cl

GARDE CONSELLEE : [DANGLANNEE| [TASANS| [SA5ANS| JSAT0ANS| [IOANSET +]

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE

DATE DE CREATION DUDOMAINE QU DE LAMARQUE LI 1 1 |

DEPUIS QUAND ETES\VOUS A LATETE DE LA PROPRIETE 7 -depuis-la-création-du-domaine
EST-CE VOTRE PREMER MILLESIME POUR CE DOMAINE ? [NON

QUELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS ?
( Précisez I'AOC ou I'lGP)
IMPORTANT : pour les bouteilles sans CRD, en cochant cette case, je certifie que les droits de circulation sont acquittés|

HISTOIRE ET DESCRIPTION DE VOTRE PROPRIETE OU MARQUE : (si votre propriété fait dgja I'objet d’un descriptif dans un Guide Hachette antérieur,
merci de nous indiquer uniquement les éventuelles modifications.)

Merci de bien vouloir déposer ce questionnaire avec vos échantillons. L'insertion dans le s Pommard e 23/11/2020
Guide Hachette des Vins est entiérement gratuite et libre de toute publicité, directe
ou indirecte. L 'envoi et la réception de ce questionnaire n'impliquent aucune obligation

pour Hachette de procéder a cette insertion. En dépit du soin apporté a la réalisation de Nom et Prénom Cachet et signature !
cet ouvrage, les omissions involontaires ou les erreurs qui pourraient s'y glisser ne sau- A
raient engager la responsabilité de I'éditeur. En outre, aucune personne n'est habilitée a Caroline PARENT

vous démarcher en notre nom.

Entourez la ( les ) réponse(s) désirée(s).
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