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Champignon souterrain
ex : Truffe Noire de Bourgogne

illustration (ci-contre)
Pop: - Nez de Truffe -
se dit d'un vin aux aromes
particuliers de truffe, typicité

du parfum de certains vins rouges
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SITUATION GEOGRAPHIQUE


Situé au sud de Beaune, commune limitrophe de Pommard, avec une altitude d’environ de 200 à 300 m et des vignes cultivées en pente, le versant de Volnay offre une succession de calcaires ferrugineux recouverts de limons rouges. Une production uniquement en rouge avec une appellation couvrant 207 Ha 51 dont 130 Ha 53 en 1er Cru.
CARACTERE DES VINS
Leur robe, du tendre vermeil au rubis le plus profond, leur délicat bouquet de baies rouges ( framboise, mûre), de violette, leurs tannins, des plus doux aux plus robustes, leur rondeur élégante, les placent parmi les meilleurs représentants de la Côte de Beaune. Avec un élevage en fût de chêne neuf à 50 %.
CONSERVATION
Les vins de Volnay se bonifient jusqu’à 8 à 10 ans peuvent vieillir et se garder jusqu’à 15-20 ans. Ils alors des aômes de truffes, odeurs de sous bois, senteurs animales …
