MILLESIME 2018

Hiver très pluvieux. Début de saison compliqué avec beaucoup de pluie en mars et en mai qui ont ralenti la plantation des Hautes Cotes de Nuits blancs. Temps sec et très chaud entre début juin et fin septembre, avec une très belle sortie de raisins. La fleur s’est déroulée dans de très bonnes conditions, ce qui a permis de ne pas avoir de coulure et de garantir une récolte plutôt généreuse. La météo a entrainé des conditions sanitaires exceptionnelles, et donc peu de traitements phytosanitaires.
Vendanges en Beaujolais le 29-30 aout et  à partir du 1er septembre pour le reste des vins en Côte d’Or. 
Les maturités étaient comprises entre 12.5° et 13.5 voire 13.8° dans les secteurs précoces.
Naturellement beaucoup de matière dans les vins et beaucoup de structure tanique. La philosophie retenue pour la vinification a donc été de travailler l’aromatique et de ne pas toucher à la structure tanique déjà très présente.
2018 fera partie des très grands millésimes de la décennie.
